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14H-19H

Atelier découverte des
étapes de transformations
u cacaoyer a la tablette

Projection et dégustation
autour du chocolat KAOKA

Présentation du savoir-faire
de nos artisans et des

el 10H30
~. >, Projecti dégustation
auto r du chocolat KAOKA

- 10 45
o G,
‘"-\» A}eherpatlsserle Ty
avec Fann ahou
(sur inscription)

_ i 11H00
g a Inauguration du salon
du chocolat 2026
11H45

Atelier patisserie \
‘avec Fanx Mahou

s 'sur inscripti
= (: L [

14H30

Démonstration gourmande
par Fanny Mahou

15H15

SEANCE DE DEDICACES £2 /.
AVEC FANNY MAHOU N

15H30

Performance chocolatée
par Gérard Cabiron,
Meilleur Ouvrier de France

16H30

Atelier patisserie \
avec Fanny Mahou =5

(sur inscription)

17H30

Création gourmande (7
Recette en direct

par le restaurant « Chez Vincent »
Aigues-Mortes

17H30 '

SEANCE DE DEDICACES  \:2
AVEC FANNY MAHOU

17H30

Création gourmande
Recette en direct

par le restaurant «Le Patio»
Le Grau du Roi

18HO00

Voyage a Madagascar
avec f?Sun&Green épicerie fine spécialisée

10H-19H

10H30

Projection et dégustation
autour du chocolat KAOKA

10H45

Atelier patisserie \‘\C@
avec Fanny Mahou {\Y E g
(sur inscription) Sr<5/0
11H30 i
Découverte @

des vignerons ?

11H45

N

Atelier patisserie . @

Mah %
avec Fanny Mahou

J
(sur inscription)

&

57

13H30-16H30
Performance chocolatée
Piece artistique

par Bernard Manguin,
maitre chocolatier

14H00

2

Création gourmande 5
Recette en direct
par la Maison Conges

14H30

Démonstration gourmande
par Fanny Mahou

15H15

SEANCE DE DEDICACES @é\
I,

AVEC FANNY MAHOU

16H00

Vente aux enchéres des

piéces artistiques réalisées
par Bernard Manguin, 4
maitre chocolatier /

16H30
. ATLle - N ‘\(9 2
Atelier patisserie (8%

avec Fanny Mahou @

(sur inscription)

16H30

Création gourmande ,y \q s
Recette en direct
par le restaurant
« Le Miramar » Le Grau du Roi

17HO0

Création gourmande Q
Recette en direct !

par le restaurant «Au petit * .
bonheur » Le Grau du Roi (5

17H30

SEANCE DE DEDICACESVERy y )
X Wé _

AVEC FANNY MAHOU

Gratuit pour les enfants
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FANNY MAHOU

marraine de I'événement ;:
FINALISTE DU MEILLEUR PATISSIER F-

Cette année, nous avons
I’honneur d’accueillir comme
marraine Fanny Mahou, finaliste
du « Meilleur Patissier » sur M6 !

Passionnée et pétillante, Fanny défend
une patisserie familiale et généreuse,
gu’elle partage dans son livre « Patissez

6 ateliers patisserie avec Fanny Mahou
seront proposés pendant le Salon du
Chocolat avec 3 recettes différentes
chaque jour. Durée 45 minutes.

Pour chaque atelier, elle accueillera :
- 8 DUOS PARENT/ENFANT 2 partir de 5 ans

avec vos enfants ! 35 patisseries a

g H Tarif : 5€/pers. Soit 10€/duo/atelier.
réaliser avec vos petits chefs ».

- Pré-inscription en ligne obligatoire

- Paiement sur place 30 min. avant
le début de I'atelier pour réservation
définitive.

\_ Au programme : ateliers gourmands,

“ démonstrations en direct et dédicaces,

une occasion unique de la rencontrer

et de découvrir ses astuces en famille.

Une édition qui s'annonce riche en
gourmandise et en convivialité !

GERARD CABIRON
Meilleur Ouvrier de France

BERNARD MANGUIN

_IMaitre chocolatier
ARTISAN LOCAL

GLACIER, CHOCOLATIER, PATISSIER

Maitre chocolatier passionné,
Bernard Manguin fait rayonner
le savoir-faire héraultais depuis
sa Chocolaterie du Blason.

Passionné, Gérard Cabiron incarne
v I'excellence et le savoir-faire
4 <\ artisanal francais, en patisserie,
chocolat et créations glacées.

2L - %mh ne pas manquer :

« Le Coup de Coeur Cabiron » !
y _‘-- Pendant le salon, il réalisera en direct
~, une performance c-hocolatéfe, un spgc-
- le gourmand qui émerveillera petits

et grandi.Nous sommes heureux de

Performance chocolatée : il réalisera
en direct une piéce artistique en cho-
colat sous les yeux du pubilic.

Vente aux encheéres : ses créations
seront ensuite mises aux encheéres,
I'occasion de repartir avec une osuvre

E\L\\ I'accueillirpour cette édition placée sous
3 gourmande unique!

N " le signe de Fexcellence et du partage !

K_AU@ Q salle Agora, allée Robert Badinter Micic.



