
Janvier 2024 

CONCOURS de la meilleure TARTE aux POMMES 
Participation gratuite 

 

              Inscription  avant le mercredi 6 octobre,  

(concours limité aux 30 premiers candidats inscrits)  

tel: 06 79 65 78 29 ou cdf.aulnoy@gmail.com 
 

Dépôt des tartes à la salle des fêtes d’Aulnoy  

       le dimanche 13 octobre de 14h30 à 15h30 

 

Tous les participants seront récompensés: 
1er lot : bon pour un atelier culinaire d’une valeur de 60€ 

2 eme lot : un panier garni 
3 eme lot : un panier à tarte en osier 

APRES-MIDI DANSANT 

DIMANCHE 13 OCTOBRE 2024 de 14h30 à 19h 
salle polyvalente d’Aulnoy, place de la mairie,77120 Aulnoy 

 

 

 

Buvette / petits biscuits offerts 

 

Pensez à réserver vos places 

06 79 65 78 29 ou cdf.aulnoy@gmail.com  

(possibilité de réserver une table avec vos amis) 

Tarifs : 12€ pour les adultes,    5€ pour les enfants 
entrée gratuite pour les participants  

au concours de la meilleure tarte aux pommes 



ARTICLE 1 :  
Le concours de recette de la meilleure tarte aux pommes 

aura lieu le dimanche 13 octobre 2024. Il est ouvert à toute 
personne non professionnelle dans le domaine des métiers 
de bouche. Pour participer, l’inscription est obligatoire et 

gratuite. 
 

ARTICLE 2 :  
Les candidats déposeront leur bulletin d’inscription  

à la Mairie d’AULNOY  
ou par mail au Comité des Fêtes (cdf.aulnoy@gmail.com) 

avant le 6 octobre 2024. 
(20 candidats maximum par ordre d’arrivée.) 

 
ARTICLE 3 :  

Les candidats devront déposer les tartes aux pommes (une 
seule tarte par candidat et par foyer), ainsi que la liste des 
ingrédients impérativement le dimanche 13 octobre à la 

salle des Fêtes entre 14h30 et 15h30. 
 
 

ARTICLE 4 : 
 Le jury est désigné par le Comité des Fêtes. Ces membres ne 
devront pas concourir ni leur famille proche. La dégustation 

par le jury débutera à 15h30 dans la salle des fêtes. 
 

ARTICLE 5 :  
Les tartes aux pommes seront notées sur 25 points. 

1. Le goût                   10 points. 
2. Texture/Cuisson :     5 points. 
3 . Aspect esthétique :  5 points. 
4. Originalité :              5 points. 

Les décisions du jury seront sans appel. 
 

 
ARTICLE 6:  

Les tartes aux pommes doivent être réalisées de manière 
artisanale, la fabrication de la pâte est vivement conseillée. 

Elle doit être composée à minima d’un fond de tarte et 
d’une garniture aux fruits. Tout ingrédient est accepté dans 
la mesure où la pomme reste dominante. Le diamètre de la 
tarte devra mesurer entre 20 et 25 cm. Les candidats dépo-

seront la liste des ingrédients en même temps que leur 
tarte. 

 
ARTICLE 7 :  

L’évaluation et le classement seront effectués en public et 
selon les grilles de cotation ci-dessus. Les noms des gagnants 
seront annoncés ce jour même au cours de l’après-midi dan-
sante. 
 

ARTICLE 8 :  
Les parts restantes seront offertes aux personnes présentes 
au cours de l’après-midi dansante. 
 

ARTICLE 9 :  
Les 3 premiers classés meilleures tartes aux pommes rece-
vront un prix et chaque candidat sera récompensé. 
 

ARTICLE 10 :  
Les données personnelles des participants recueillies à l’oc-
casion de ce concours sont destinées au Comité des Fêtes 
d’AULNOY pour les besoins exclusifs du concours. 

 
  

Comité des Fêtes d’AULNOY 
CONCOURS de la « LA MEILLEURE TARTE AUX POMMES » 

DIMANCHE 13 OCTOBRE 2024 
A travers vos talents de pâtissier, faites-nous déguster la meilleure tarte aux pommes ! 

REGLEMENT DU CONCOURS  

BULLETIN D’INSCRIPTION  
à envoyer par mail : cdf.aulnoy@gmail.com,   ou courrier : Comité des Fêtes, Mairie d’Aulnoy, 77120 Aulnoy 

avant le 6 octobre 2024 

NOM …………………………………………  Prénom ………………………………………………… 
 
Adresse :………………………………………………………………………………………………………….               
 
Téléphone : …………………………….    Mail : …………………………………………………………….. 
 
Je soussigné (e) …………………………………………………….accepte le règlement du Concours de la Meilleure Tarte aux 
Pommes 2024 du Comité des Fêtes d’Aulnoy. 
J’autorise le Comité des Fêtes à prendre des photos de moi-même et/ou de ma réalisation. 
 
                                                           Fait le ………………………….Signature 

mailto:cdf.aulnoy@gmail.com

