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NEW YEAR’S EVE 2026



VÉGÉTARIEN 
Apéritif⎮Aperitif

CROUSTILLANT À LA TRUFFE
CRISPY TRUFFLE BITE

 Entrées⎮Starters

POIVRONS GRILLÉS MARINÉS
MARINATED GRILLED PEPPERS

ASPERGES VERTES, SAUCE AURORE
GRILLED GREEN ASPARAGUS, AURORE SAUCE

CAVIAR D’AUBERGINE, AU PIGNON DE PIN
EGGPLANT CAVIAR WITH PINE NUTS

MÊLÉE DE LÉGUMES D’HIVER, HUILE INFUSÉE AUX HERBES FRAÎCHES
WINTER VEGETABLES MEDLEY,  WITH FRESH HERB-INFUSED OIL

BURRATA À LA TRUFFE
TRUFFLE BURRATA

À suivre⎮Mains

RISOTTO  AUX FÈVES ET OIGNONS
BROAD BEAN RISOTTO

OU ⎮  OR

FRICASSÉ DE GNOCCHI,  CHAMPIGNONS DES BOIS ET ÉCLATS DE NOISETTES
GNOCCHI FRICASSEE, WILD MUSHROOMS AND CRUSHED HAZELNUTS

Desserts⎮Desserts

PLATEAU DE FRUITS, DESSERTS ET GLACES
FRUIT, DESSERT AND ICE CREAM PLATTER

OU ⎮  OR

PAVLOVA GÉANTE AUX FRUITS ET GLACE
GIANT FRUIT PAVLOVA AND ICE CREAM


