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Rosalie
LA CIOTAT

C B  E T  E S P È C E S P R I X  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S  ,  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  D E M A N D EL ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N  

Croissant au beurre 
Pain au chocolat 
Tartines, beurre et confiture ou miel
Œufs brouillés 
Œufs brouillés au fromage 
Œufs brouillés au fromage, jambon 
Pain toasté, beurre et saumon fumé

2,50 €
2,50€

6€
7€
8€

9,50€
8€

P E T I T S  D É J E U N E R S
JUSQU ’À  1 1 H30

F O R M U L E S
Formule Classique
1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé

8€

Formule Complète
1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé 

10,50€

Formule Salée
œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson
chaude, orange pressé 

10,50€

Formule Norvégienne
œufs brouillés natures, Saumon fumé beurre et pain toasté, boisson chaude,
orange pressé 

13€

À  P A R T A G E R
À  PART IR  DE  1 7 H

Croque-monsieur à la parisienne, jambon truffé & pain doré 
Mont d’or gratiné au four
Escargots de Bourgogne Label Rouge, beurre persillé (les 12)
Encornets en persillade snackés minute
Frites de panisses croustillantes 
Assiette de Rosette, cornichons
Terrine de campagne maison 
Œufs mimosa tradition
Huîtres gratinées au four

13 €
26€
26€
14€
9€
9€

12,50€
9€

18€

H O R S  D ’ Œ U V R E
À  PARTAGER  OU NON

Fo i e  gras  de  canard  m i -cu i t  ma i son  à  l a  f l eur  de  s e l  ( 90g )
Hu î tres  grat i n é es  au  four
Saumon grav l ax  ma i son ,  agrumes  et  h erbes  fra îches
La  César ,  b l anc de  vola i l l e  rôt i ,  roma i n e ,  f i l et  d ’ a nchois ,  
croûtons ,  l a  vra i e  s auce  César ,  p ecor ino ,  oeuf  dur  
Soupe à l’oignon ou velouté Dubarry (Choux-fleurs) selon l’humeur du chef
Soupe  de  po issons  de  roches  de  Méd iterranée
Sardines millésimées à l’huile d’olive vierge, pain grillé et beurre en papillotte 
Anchois  mar i n és  f açon Cantabr i e
Encornets  en  p ers i l l ade  snackés  m i nute  
Frisée aux lardons & Œuf, brique de chèvre chaud & figues rôties 
Os  à  moelle  grat i n é  au  p armesan
Oeufs  m imosas  trad i t ion

18€
18€
18€

19,50€

13€
18€
16€
14€
14€
14€
14€
9€

L ’ É T A L  D E  R O S A L I E
CHOIS ISSEZ  VOTRE  ACCOMPAGNEMENT  

pêche  du  jour  se lon  arr i v age
1  accompagnement  aux  choix  ( p ar  p ersonne )

prix au 100g

1/2 douzaine 12€ douzaine 23€Crevettes  ma yonna i s e  ma i son
Mayonna i s e  ma i son

1/2 douzaine 13€ douzaine 25€Hu i tres  f i n es  de  cla i r e
Plateau  douza i n e  d ’ hu î tres  et  1 / 2  douza i n e  de  crevettes 35€

L E  C O I N  D U  B O U C H E R

Andou i l l ette  AAAAA  gr i l l é e  23€

Rognons  de  v e au  à  l a  gra i n e  de  moutarde   
Écrasé  de  pommes  de  t erre

26€

F i l et  de  bœuf  gr i l l é  
Sauce  au  po i vre  /  mor i l l e  /  roquefort  (+  4€)

29€

Conf i t  de  cu i sse  de  canard  du  sud -ouest
pommes  sa l arda i s es  &  jus  rédu i t

27€

Vol - au - v ent  de  vola i l l e  f erm i ère   
champ ignons  de  p ar i s  &  jus  crémé

24€

Pavé  de  s aumon rôt i e ,  L abe l  Rouge
sauce  au  b eurre  b l anc et  oeufs  de  s aumon

25€

Tartare  de  bœuf  coupé  au  couteau
Assa i sonné  m i nute

23€

Bavette  d ’ a loyau  Black  Angus  
Échalottes  conf i t es

27€

Blanquette  de  po isson  à  l a  p ar i s i e nne
Légumes  fondants  et  r i z

26€

Coqui l l ette  au  j ambon  de  Par i s
compté  et  truf f e  no ire

25€

L i ngu i n es  aux  no ix  de  Sa i nt - J acques  
fondue  de  po ireaux  &  fumé  de  po isson  crémé

29€

Sole  f açon meun i ère
seul  ou  à  p artager

selon arrivage

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S
SUPPLÉMENT  :  5€

Écrasé de pommes de terre au beurre ou truffé (+2 €)
jeunes pousses d’épinards au yuzu

Endives meunières 
Frites fraiches 

Riz jasmin 
légumes oubliés rôtis au four

JUSQU ’À  1 0  ANS

Steak  h aché  du  boucher ,  f r i t es  fra iches  
F i l et  de  po isson ,  fr i t es  fra iches  

12 €
12€

L E S  D E S S E R T S
NOS DESSERTS  SONT  MA ISON

P O U R  L E S  M I N O T S

Ass i ette  de  4  fromages  f erm i ers
Î l e  f lottante  au  caramel  beurre  s a l é
M i l l e - F eu i l l e  à  l a  v an i l l e  
Clafout i s  aux  fru i ts  
Profiteroles au chocolat, glace vanille et chantilly Végétale maison
mousse  au  chocolat  no ir  
Pa v lova  exot ique  et  s a  chant i l l y  v égétale  
Mont -Blanc ,  mer i ngue  croquante

14,90 €
9,50€

12€
9€
12€

9,50€
12€
12€

B O I S S O N S  C H A U D E S
Espresso /  Café  a l longé
Déca  /  Déca  A l longé
Double  Espresso
Café  no isette
Café  crème
Cappuccino

2€
2,20€

4€
2,20€

4€
4,50€

Café  v i e nno is  
I r i s h  Coffee
Chocolat  chaud
Chocolat  v i e nno is  
L a i t  chaud
Thé  /  I n fus ion

4,50€
8€

3,50€
4,50€

3€
4€

(chanti l ly)

(chanti l ly)

S O F T S  E T  E A U X
V i tte l  
San  p e l l egr i no 
S i rop  
Orange  pressé   
C itron  pressé  
Ch i no is  

3€/ 4,5€/ 6€
5€/ 7€

3€
5€
5€
5€

Soda
33cl  :  P err i er ,  Coca ,  Coca zéro ,  Ice  Tea  ;  25cl  :
Schweppes  agrumes ,  Schweppes  ton ic ,  L imonade ,  Orang ina

4€

Jus  de  fru i ts  p ago
25cl  :  f r a i s e ,  ace ,  orange ,  pomme ,  tomate ,  a br icot ,
ananas

4€

25cl/50cl/1L
50cl/1L

2cl
25cl
25cl

(orange et citron) 25cl

B I È R E S  

Get 2 7  
Get  3 1  
B a i l e y ’ s  
L imoncello 
Poire  

8€
8€
8€
7€
8€

Bened ict i n e  
J agerme i ster
Amaretto 
V i e i l l e  prune  
Calvados  

8€
8€
8€
8€
8€

L I Q U E U R S  E T  D I G E S T I F S 6cl

Corona  
Desperados  
P i etra  Rossa

6,50€
6,50€
6,50€

33cl

33cl

33cl

P i etra  I PA  
P i etra  B ionda
P i etra  Ambrée  
Colomba  Blanche

6€ / 11€
4,5€ / 8,5€
5,5€ / 10€

5€ / 9€

25cl/50cl

25cl/50cl

25cl/50cl

25cl/50cl

Press ion Boute i l l es

A P É R I T I F S
8€

12€
5€

5,5€
10€

Coupe  de  prosecco  
P i sc ine  de  Prosecco 
Mart i n i  B l anc et  Rouge   
Campar i
Tube  

10cl

 16cl

6cl

6cl

K ir  
K i r  Royal  
R icard  /  5 1  
Mauresque /  Tomate /  Perroquet  
Coupe  de  Champagne  
P i sc ine  de  Champagne  

5€
12€

3,5€
3,8€

12€
14€

(Cassis ,  Pêche,  Mûre) 10cl

(Cassis ,  Pêche,  Mûre) 10cl

4cl

10cl

16cl

Alcool  + soft

N i kka  
Bombay  s apph i r e  
Monke y  4 7  
Mal f y  c itron

9€
8€

12€
10€

Diplomat ico 
Don papa  
Zacapa  
Martel l  v sop  

10€
10€
12€
13€

Rhum et  Cognac Gin

Patron  anejo 
Patron  s i l v er  
Delmaguey  s i l v a  
M istra l  
Don  jul io  

14€
12€
10€

9€
28€

Lagavul i n e  
Ch i v as  1 2  a ns  
Tok i  
J ack  Dan i e l ’ s  

14€
10€

9€
10€

Wh isk y Tequ i l a ,  Mezcal  et  P i sco

Greygoose  
Absolut  

12€
8€

Vodka

S P I R I T U E U X 4cl

L E S  B O I S S O N S

L ’ A P R È S  M I D I
À  PART IR  DE  1 5H00  JUSQU ’À  1 8H00

C R Ê P E S
Crêpes  beurre  sucre  
Crêpe  à  l a  conf i ture  ( f r a i s e  ou  abr icot )
Crêpe  sucre  c itron  
Crêpe  au  chocolat  (ma i son )  
Crêpe  au  chocolat  (ma i son )  chant i l l y  
Crepe  au  Nutel l a  
Crêpe  Nutel l a  Chant i l l y  
Crepe  nutel l a  Banane  
Crêpe  Chant i l l y  
Crêpe  à  l a  crème  de  marron  
Crêpe  au  caramel  beurre  s a l é  
Crêpe  au  grand  marn i er  
Crêpe  au  chocolat  et  no ix  de  coco 

4,50 €
5€

4,50€
5,50€

6€
5,50€

6€
6,50€

5€
6€

5,50€
6€

6,50€

C O U P E S  D E  G L A C E S
Fraise Melba
glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison

11,50€

Chocolat liégeois
glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes 

11,50€

Café liégeois
glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes

11,50€

Dame Blanche
glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes

11,50€

Bounty
glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée

12€

Colonel
glace citron, vodka

12€

P E T I T E  F A I M

L E S  V I N S

Une  pet i t e  s é l ect ion ,  ma i s  un  grand  voyage  :  dans  l es  cartes  de  Rosal i e ,
une  mosa ïque  de  bons  v i n s  s e  dé vo i l e ,  de  toutes  l es  couleurs ,  pour  tous

les  goûts ,  e t  toutes  l es  en v i e s .

R O U G E

B L A N C

R O S É

IGP  î l e  de  Beauté  -  Doma i n e  Casanova  
AOP Châteauneuf -du -Pape  -  Doma i n e  Ol i v i er  H i l l a i r e  –  2022

25€
58€

IGP  V i ns  de  Pa ys  -  Château  Pe y -Neuf  
AOP Cass i s  -  Doma i ne  du  Paterne l  

25€
42€

IGP  î l e  de  Beauté  -  Doma i n e  Casanova
AOP Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite « Fantastique » Cru Classé  

25€
42€

CHOIS ISSEZ  VOTRE  ACCOMPAGNEMENT  

L E S  P L A T S  S I G N A T U R E S

Le Parisien 
Baguette, Jambon blanc beurre + compté affiné +2€

Le Saumon 
Baguette, Fromage frais, crudités

Le Rosette 
baguette, cornichon, beurre 

5€

9€

6€

Certains plats sont disponibles en service continu — n’hésitez pas à vous adresser à un
membre de notre équipe pour en savoir plus.


