Menu servi uniquement au déjeuner
du 25 décembre 2024
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foie gras de canard maison, gravelax de saumon, brioche tiede

ou,

ou

et son accompagnement charentais

Granité de Teal aun fils neuges

pommes de terre et chitaignes persillées,
tomate provengale, sauce cepes

ou

saumon, colin, moules, gambas
pommes de terres safranées, légumes vapeur
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SOIREE DEXCEPTION JUSQU'AU
BOUT DE LA NUIT DU 31 DECEMBRE 2024
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Petits fours chauds accompagnés avec SPECTAC Lg
d’'une coupe de Champagne: " S = ot 4

arbré de foie gras de canard maison, SOIREE DA& g
hutney de mangue et sa brioche tiede avec COT [0

r de papillote aux noix de St Jacques
ulienne de légumes sauce Noilly Prat

Voltige de péche sorbet poire
Champagne et Cognac

Filet de charolais, sauce cépes
pommes grenaille aux chataignes,
tomate confite

a

lade croquante et son brie de Meaux

Miroir exotique
et sa farandole de fruits frais

(CCafé viennoiseries au petit matin
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ro .{, ou blanc : 1 bouteille pour 4 pers
e coupe de champagne ‘

éservations, tes arrhes de 50% du montdht s



