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Crevettes et tataki de thon, sauce vinaigrette Wafu,
carottes et courgettes rapées, tomates cerises et sésame torréfié,
coeur de romaines, sucrines

Gl e Gt Pafrages

Tataki de boeuf, sauce blanche et sauce pesto,
tomates cerises, oignons rouges pickles et cro(tons,
coeur de romaines, sucrines et basilic frais

Goloder e Gaenes doe Pifger

Pastéque, feta, concombre et oignons rouges pickles,
tomates green zebra, vinaigrette balsamique miel et jus de citron,
coeur de romaines, sucrines et menthe fraiche
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Selon l'inspiration du Chef

20
Selon I'inspiration du Chef
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Prix nets en € euros - TTC par personne - hors boissons - service compris
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Coulis de framboise, péche confite au sirop a I'hibiscus,

chouchou aux amandes et glace vanille
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Tuiles cacahuéte, ganache chocolat et caramel coulant,

glace chocolat
11

Do Pl
Chantilly mascarpone au parfum de pistache,

meringue craquante et abricot frais
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Geledire de Frromages Affincs

De la cave d'Olivier Nesty
13

Pour bes Erpeite

Nous pouvons adapter les plats de la carte
selon les désirs de vos petits gastronomes
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Prix nets en € euros - TTC par personne - hors boissons - service compris





