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Les apéritifs en musique

Chaque midi et soir, quelques notes viendront rythmer I'apéritif
au cceur du salon, dans une ambiance festive et décontractée.
Un moment & savourer en famille ou entre amis.

Composez votre pause gourmande : achetez vos produits
aupres des exposants, installez-vous autour des tables ou
mange-debout mis & disposition, et laissez-vous porter par
“ ‘\Jﬂl ) I'atmosphére unique des apéritifs en musique.

Verre de dégustation en vente & I'entrée du salon (5€)
pour découvrir les vins des domaines.

Le salon des
producteurs

LES EXPOSANTS"

DEGUSTEZ, PARTAGEZ, VIVEZ
UNE ESCAPADE

2628

SEPTEMBRE
QLa quiée

Une rue et une place commercante
créées sous une allée de pins qui
bordent la plage de la Faviére.

Ce salon est I'occasion de mettre a
I’honneur des produits de qualité.

Les visiteurs vont & la rencontre d'une
cinquantaine de producteurs venus
d'ici et d'ailleurs, pour découvrir leurs
produits, et savoir-faire.

Comment se rendre ¢ I'événement ?

Boulevard du port
83230 Bormes les Mimosas

LE PROGRAMME

; Intermarche ESCAPADE
EUROMASTER .o
Informations au

Promocash

Toulon - La Farléde

www.ville-bormes.fr
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fin et pinéde ombragée.

Chef étoilé, il a

" Chef exécutif du

Chef étoilé, de “La

Meilleur ouvrier de

i |ycée hotelier Anne-Sophie Pic de Toulon

Vend. @ 1H-22H Salon de producteurs de qualité Sam. @ MH-22H Salon de producteurs de qualité Dim. @ 1H & 17H Salon de producteurs de qualité LES AN IMATIONS ET ATELIERS .
3 Z 6 Q NH-12H Démonstration de cuisine par Jean-Frangois Zl ’ ‘ NH-12H II:etrl‘\.ons|:rc:|:’|on de cuisine par 2 8 ‘ 1H & 124 Démonstration de cuisine CONCOURS DE PATISSERIE — CREATION REMISE DES PALMES ACADEMIQUES A GUI GEDDA
SEPT. | Bérard SEPT 5 airice Hardy SEPT. réalisée par Francis Robin et Gilles DE LA PATISSERIE BORMEENNE ! | Moment fort de cette édition dEscapade Gourmande : Gui
. ‘ 1H30.14H  Animation musicale au coeur du salon par + © NH30-14H  Animation musicale au ceeur du salon Carmignani qui réaliseront une “ % Participez au concours de patisserie et créez  Gedda, Borméen depuis plusieurs décennies et cofondateur
R ) On[y Smile duo avecle groupe Okazoo . bouillabaisse le BG'VGFOiS, une pdtisserie inédite concoctée de la manifestation, recevra les Palmes gcgdémiques lors
5 b . .. L. @ 14H-15H Démonstration de cuisine par : . . . ) a laide dingrédients emblématiques du . d'une cérémonie officielle. A 93 ans, celui que I'on surnomme
ESCA PA DE UIT . 13H-16H Demonstrqtlon de cmsme. pq'r les éléves du ; Julien Allégre et Alexandre Fabris ‘ NMH30 & 14H  Animation musicale au C?EUT du terroir varois, les marrons et la figue. le pape de la cuisine provengale est honoré pour son
E A BORMES : lycée hételier Anne-Sophie Pic . 15H30-16H30 Démonstration de cuisine par : salon avec le groupe Café Compay et Ouvert aux professionnels et aux amateurs. -~ engagement exceptionnel dans la transmission du patrimoine
: oy s . - - : Guillaume Gedda Chaque participant devra produire 2 gateaux “ gastronomique. Auteur, cuisinier, passionné, Gui Gedda incarne
@® 16H-17H30  Concours de pdtisserie — Exposition et : David Vaqué : . Ne L8 (RIS IS i P ,
Au fil des ans, Escapade Gourmande s’est imposée § dégustation de desserts @ T7H-18H Démonstration de cuisine par ©® 12H o UH  Repas caritatif au profit de Pour @ personnes ou 2 gatedux indviduels SIERSIECSEEE RNt
comrtne I'u:"l des :endez-.vous ﬁincoptournclblg.s des @ 17H30 Inauguration du salon en présence des : Thierry Bitoun : I'association “Cap ou pas Cap* Inscription avant le 22 septembre : A12h - Dans le grand chapiteau.
amateurs de gastronomie, grace a une ambliance : i i isini : : . - . .o PR asso.even@ville-bormes.fr ou 04 94 05 34 54 . >
chaleureuse, conviviale et r'é e M, il : parrains & les Mditres cuisiniers de France . 18H-19H30  croisiére Dégustation avec @ 15H o 16H Demonfstratlon de cuisine réalisée CROISIERE DEGUSTATION
partage. . 18H-19H30  croisiére Dégustation avec Latitude verte ; Latitude verte par Alain Ryon ST e TR S R S R T T Offrez-vous une parenthése raffinée en mer avec Latitude
L . o O 19H-21H30  Apéritif en musique par les groupes ® 19H-21H30  Apéritif en musique avec les groupes P DY > Verte, entre La Faviére et le Cap Bénat, & bord d'un bateau
Une invitation 4 prolonger ['été a travers des Tony Linares et Duo Palace l?o ck Fizz et Zik’A3 SASLUIO A L s g hybride. Dégustation (24cl) des vins du Chdteau du
2 . . . PIC o . . ;

expériences gustatives et humaines uniques, dans le - = Carrubier (26/09) ou du Domaine Sainte-Marie (27/09),
cadre enchanteur de La Faviére, entre plage de sable Francis ROBIN ' Thierry BITOUN Bernard LECLERC l Philippe PARC " Véritables passionnés, les éléves du b= accompagnés de délicates mises en bouche.

Pour cette 7°me édition, la ville de Bormes les
Mimosas renouvelle son partenariat avec l'association
des Maitres Cuisiniers de France, et propose des
démonstrations culinaires d'exception orchestrées par
des chefs étoilés.

Au programme : salon de producteurs, démonstrations
et concours de cuisine, apéritifs en musique, animations
originales et festives... Trois journées riches en saveurs
et en émotions, idéales pour ravir les papilles et les
pupilles des petits comme des grands.
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% David VAQUE

g Cocottes

officié 50 ans dans
son établissement
“Le Mas du Soleil”.

Chef de “Les

Frangaises” & Saint
Laurent du Var

groupe Mona
Collection, hétels-
restaurants & Lyon

et Bormes les Mimosas

Yorann

VANDRIESSCHE
Chef étoilé du

. restaurant “I'Arbre au
v Soleil” au Lavandou.

poéle d’or” & I'actuel
restaurant Bleu Lavande .=
Aa Mouans-Sartoux

Gilles BRUNNER
Ancien chef de cuisine
du palais princier de
Monaco. Président du
grand Cordon d'Or de la
cuisine Frangaise

France patissier et
' champion du monde

§
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" Jean-Frangois
%8 BERARD

4 Chef étoilé en

(% 20086, il opére a

* . |la Bastide des

&. Saveurs.

des métiers du dessert.

" proposeront une demonstration de cuisine.

#! Sous les yeux du public ils réaliseront de

. =7, délicieux mets. Les visiteurs seront ensuite
invités & déguster leurs réalisations.

Ramenez un souvenir
Z 6 - 2 8 gratuit offert par la ville
B@ F\) M w W de Bormes les Mimosas.

Jeud. * Sam.

1h30 drévasion cenologique. Tarifs : 3490 € (adulte) 2890 €
{ (enfant 4-10 ans) / Gratuit -4 ans. Chiens acceptés. Réservation

" Office de Tourisme - Sous réserve de météo clémente.

| REPAS CARITATIF - Bouillabaisse - 30€

Les fonds seront entiérement reversés ¢ I'association Cap
ou pas Cap. Attention, les quantités sont limitées. Les tickets
seront en vente sous la tente des Maitres-Cuisiniers de France
par 'association, vendredi et samedi de 18h & 21h.

Dim.

Chefs jumeausx étoilés, Gilles Patrice Julien Alexandre De 10h & 12h au MHAB - Musée de B [
| q * -
s fondateurs du Jardin des Sens CARMIGNANI HARDY ALLEGRE FABRIS 25 . ’ 27 2 Q De10h@12h au usée de Bormes e.
§ ¢ Montpeliier, ils incarnent la “La table de & Restaurant “Bistr'eau Restaurant Restaurant “La Palmeraie* © A9H au MHAE - Musée de Q A15h30 et17h au MHAB - Musée Mimosas - 4€ dés 7 ans
- GBI = EC SR, I'Olivier” & 7 4 “Le Mazet” gl Ryon”, au “Les Santons” au chéteau de Valmer & SEPT. Bormes les Mimosas. SEPT. (e Bormes les Mimosas - Adultes ~ SEPT. *Réservation : billetterie musee-bormescom
[ EElelB R Uy b Marseille. gl ou Lavandou. Lavandou a Grimaud. La Croix Valmer Tarifs : 2€ - Gratuit pour les abonnés 20€ - Enfants et abonnés 17€ par mail : musee@wlle bormesfr ou 04 94 7156 60 0"

gastronomique au ! =

1 rayonnement international.




