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VENDREDI 7 NOVEMBRE
NOCTURNE ANIMÉE

VENDREDI 7 NOVEMBRE
NOCTURNE ANIMÉE

Nathalie Bernat déambulera également
à la rencontre du Public tout au long de la soirée

Scène Hall B Terrasses

 17h30 à 18h Lola Delort
Spectacle Cabaret Palace

18h à 18h30 Nathalie Bernat - Hall B
Terrasse Angelot

18h30 à 19h

Sébastien Félix Ensemble
19h à 19h30 Nathalie Bernat - Hall C

Terrasse l’Ecailler

19h30 à 20h Blooming Ladies Nathalie Bernat - Hall C
Terrasse Table Gasconne

20h à 20h15 Blooming Ladies - Hall C
Terrasse Mojito

20h30 à
20h45 Blooming Ladies

21h à 22h
Ambiance DJ

Sébastien Félix Ensemble
- Hall C Terrasse Mojito

22h à 22h30



TOUT AU LONG DU SALONTOUT AU LONG DU SALON
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VILLAGE PASSIONE ITALIANAVILLAGE PASSIONE ITALIANA

*Association des Chefs Italiens en France Académie Nobil’pasta

Vendredi 7
10h-17h

Apprentissage, perfectionnement
fabrication de pâtes à la main

Samedi 8
17h-18h

Risotto avec un chef de l'ACIF*
"la cuisine italienne entre santé,

biodiversité et innovation"

11h-12h 6e Championnat de l'Ain de
l'Orecchietta concours qualité

15h-15h30 Guinness Record de l'Ain
de l'Orecchietta concours rapidité

Dimanche 9

11h-12h & 17h-18h
Pesto Genovese : Les ingrédients

du pesto génois & préparation
traditionnelle

"La saine et bonne alimentation
italienne"

14h-17h
Apprentissage, perfectionnement

fabrication de pâtes à la main

Lundi 10

16h-18h
Tiramisù par le chef pâtissier

Antonello Cabras,
3ᵉ place Championnat du Monde de

Pâtisserie 2023
"la pâtisserie italienne dans le monde"

11h-12h 4e Championnat AURA de
l'Orecchietta – concours qualité

15h-16h Guinness Record AURA de
l'Orecchietta – concours rapidité

Mardi 11
16h17h Les pâtes fraiches & leurs

secrets par un maître pastier
spécialisé.

“La cuisine régionale italienne”

En partenariat avec la Chambre de Commerce Italienne de LyonEn partenariat avec la Chambre de Commerce Italienne de Lyon

HALL

B

HALL

B



VENDREDI 7 NOVEMBREVENDREDI 7 NOVEMBRE
Journée des apprentis Métiers de boucheJournée des apprentis Métiers de bouche

Concours Chocolat
13H30-15H30 Concours / Montage de la pièce

15H30-16H Jurification par des professionnels pâtissiers
et des représentants d’Ainterexpo

16H30 REMISE DES PRIX

HALL
ACCUEIL

HALL
ACCUEIL

Shows culinaires
10h-12h 🎉 Ouverture du salon à 11h 🎉

14h-15h MFR BALAN
Quenelles de filets de carpe de Dombes

Pintades Fermières de l'Ain IGP Label Rouge
AOP Bleu de Gex

15h-16h

16h-17h

17h30 - Inauguration & Soirée animée

HALL

C

HALL

C

 Le Syndicat des apiculteurs de l'Ain proposera
deux animations spéciales dans l’après-midi !



Shows culinaires
10h-15h CLUB DE CUISINE DU COLLÈGE DE PONT D'AIN

15h-17h
VIANDE DES PAYS DE L'AIN

Animations avec Christophe Geoffroy, Chef Escoffier, et Hugo
Danancher Président de l'association Viande des Pays de l'Ain

Recette de tartare original et de saison

Masterclass

11h-12h
FABRICE SOMMIER - Parrain du salon

MOF en sommellerie
Accords Mets & Bières artisanales

14h-15h

COOPÉRATIVES LAITIÈRES
Les Accords Comté Confiture

Et si le fromage et la confiture
devenaient le duo star de vos apéritifs

et desserts ?

15h-16h

VIANDE DES PAYS DE L'AIN
Plongez au cœur de l’univers du bœuf,

ou chaque bouchée raconte une
histoire !

avec Christophe Geoffroy, Chef Escoffier,
Hugo Danancher Président de

l'association

16h-17h MATT THE BAKER
L’Art du travail du pain maison

HALL

C

HALL

C

CECOF BTM Pâtisserie

Ateliers Enfants Gratuit
"Ton calendrier de 'Avent en

chocolat"

SAMEDI 8 NOVEMBRESAMEDI 8 NOVEMBRE
Journée des produits des filières de l’AinJournée des produits des filières de l’Ain

OFFERT PAR AINTEREXPOOFFERT PAR AINTEREXPO



DIMANCHE 9 NOVEMBREDIMANCHE 9 NOVEMBRE

Shows culinaires

    10h-12h GROUPE GEORGES BLANC
Café Dagobert

CECOF BTM Pâtisserie
Ateliers Enfants Gratuit

Ton calendrier de l'Avent en chocolat

    14h-17h

CECOF BTM Pâtisserie

Ateliers Enfants Gratuit
"Ton calendrier de l'Avent en chocolat"

Démonstrations Chocolat
Tirage du sucre

Enrobage de fruits à coque
Dégustations

Masterclass
11h-12h NEISA CAFES

Tout savoir sur le café

14h-16h
POISSONS DE DOMBES
Cuisiner la carpe crue

Tartare de carpe à la crème de betterave
Céviche de carpe

16h-17h COOPERATIVES LAITIERES
Accords Comté Confiture

HALL

C

HALL

C

TOMBOLA

VOYAGE

ÉTUDIANTS

TOMBOLA
VOYAGE

ÉTUDIANTS

OFFERT PAR AINTEREXPOOFFERT PAR AINTEREXPO

OFFERT PAR AINTEREXPOOFFERT PAR AINTEREXPO



LUNDI 10 NOVEMBRELUNDI 10 NOVEMBRE

Shows culinaires

14h-15h
RESTAURANT DU GOLF DE LA SORELLE

Jean-Luc Mure
Escargots

15h-16h Mets & Vins Escargots

16h-17h
GRENOUILLES ET DÉLICES

Cassandra et Dimitri DORME
Tartare de carpe de Dombes

Masterclass
11h-12h Restaurant le Lac Domaine du Gouverneur

15h-16h La tarte Mangue-Coco
recettes, astuces des pros

16h-17h
UN QUATRE-HEURE COMME A GRAVELLES

Atelier dégustation
AOC Bugey Cerdon avec Les Bulles de Saint-Martin

HALL

C

HALL

C



MARDI 11 NOVEMBREMARDI 11 NOVEMBRE

Shows culinaires

10h-12h
COMITE DE LA VOLAILLE DE BRESSE

Animation culinaire
avec Aimé Nallet / Ecole TSUJI

14h-16h
CREME ET BEURRE DE BRESSE

Animation culinaire 
Céline TESSARO - 30 min

+ Clément Bidard

Masterclass
11h-12h COOPERATIVES LAITIERES

Les Accords Comté Confiture

14h-15h
LES ABEILLES DE MELLONIA

Explorez les arômes uniques du miel
Avec Vincent Perrat - Apiculteur professionnel

15h-16h BRASSERIE SAINT CLAIR
Percez les mystères de la Bières

16h-17h CREME ET BEURRE DE BRESSE

Journée des Médaillés du Concours Général AgricoleJournée des Médaillés du Concours Général Agricole

HALL

C

HALL

C


