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CUISINE ASIATIQUE / ASIAN FOOD 

NEMS AUX LÉGUMES
SERVIS AVEC SAUCE SWEET AND SOUR AUX CACAHUÈTES
Vegetables nems, served with sweet and sour sauce and peanuts 

5 pièces 12€

NASI GORENG
RIZ FRIT, CAROTTES, CÉLERI, AIL, PIMENT, OEUF AU PLAT

Fried rice, carrots, celery, garlic, chilli, fried egg 
12€

CARI AUX PATATES DOUCES, CITRONNELLE, LAIT DE COCO
SERVI AVEC BOL DE RIZ THAÏ

Cari with sweet potato, lemongrass, coconut milk and thaï rice 
végétarien 12€ / poulet (chicken) 14€ / crevettes (shrimp) 16€

TÔM CHIÊN COM DEP
CREVETTES PANÉES AU RIZ SOUFFLÉ, SAUCE SUCRÉE-SALÉE

Tôm Chiên Com Dep
breaded prawns with rice crispies, sweet and salty sauce

4 pièces 16€

PHÔ 
SOUPE DE BOEUF

NOUILLES DE RIZ, FINES TRANCHES DE BOEUF 
Beef Phô, beef soup, rice noodle, fine slices of beef

18€ 

PAD THAÏ
Nouilles de riz, poulet 
Rice noodles, chicken  

18€

7/7 de 12h à 22h
7/7 from 12h to 22h



FRITES FRAÎCHES MAISON 
Fresh French fries 

7€

MINI CHEESEBURGER MAISON
Homemade mini cheeseburger

2 pièces 15€

MINI CLUB SANDWICH
VOLAILLE FERMIÈRE, BACON FUMÉ 

free-range poultry, smoked bacon, Mini club sandwich
2 pièces 15€

PLANCHETTE DE FROMAGES DE VILLARS 
Selection of goat’s cheeses from Villars 

16€

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE 
Selection of Charcuterie

18€

FINGER FOOD 
7/7 de 12h à 22h

7/7 from 12h to 22h



PLATS / DISHES
7/7 de 12h à 22h

7/7 from 12h to 22h

SPAGHETTI BOLOGNAISE  
Spaghetti Bolognese 

25€

FILET DE DAURADE DE MÉDITERRANÉE
GRILLÉ À LA PLANCHA, LÉGUMES VAPEUR

Grilled fillet of Mediterranean sea bream, steamed vegetable
25€

DAUBE DE BOEUF À LA PROVENÇALE
JEUNES CAROTTES ET OIGNONS 

Provencal style beef stew, young carrots, onion
25€

FRICASSÉE DE VOLAILLE À LA CRÈME, RIZ BASMATI
Creamy fricassee of poultry, Basmati rice 

25€



CAVIAR OSCIETRE PRESTIGE 
Boîte de 20 grammes | 80€
Boîte de 50 grammes | 180€

CAVIAR KRYSTAL
Boîte de 20 grammes | 90€

Boîte de 50 grammes | 200€
Boîte de 125 grammes | 500€

Servis avec blinis, crème acidulée et condiments 
Served with blinis, sour cream and condiments 

CAVIAR DE LA MAISON KAVIARI
7/7 de 12h à 22h

7/7 from 12h to 22h



ENTREMET «EXTRA-CHOCOLAT NOIR»
«Extra-dark chocolate» entremet

12€

TARTELETTE AU CITRON MERINGUÉ
Lemon meringue tartelette  

12€

ENTREMET «DOUCEUR DE VANILLE»
«Sweetness of Vanilla» entremet 

12€

TARTELETTE «PASSION-ÉXOTIQUE»
«Exotic-Passion» tartelette  

12€

ENTREMET «GIANDUJA NOISETTES»
«Hazelnut Gianduja» entremet 

12€

DESSERTS
7/7 de 12h à 22h

7/7 from 12h to 22h

SETTLER 1381 (12CL)
(Cocktail tarte aux pommes)

Calvados «Drouin XO»
Pommeau «Drouin»

Jus de pommes «Bennedetti»
Sirop de caramel maison

Crème pomme, cannelle, vanille

CHERRY ON TOP (9CL)
(Cocktail fôret noire)

Ron «Zacapa 23»
Liqueur «Heering» 

Mozart Dark Chocolate 
Mousse au kirsch 

COCKTAIL DESSERT / DESSERT COCKTAILS 
28€



POUR LES TOUT-PETITS / FOR THE KIDS  

FILET DE POISSON BLANC
White fish filet 

25€
 

NUGGETS DE POULET MAISON  
Homemade chicken nuggets 

25€

Servis avec frites, pâtes ou légumes 
Served with fries, pasta or vegetables 

ESQUIMAU 
CARAMEL, OU CHOCOLAT-VANILLE, OU FRAISE

Esquimau
Caramel, or chocolate and vanilla, or strawberry 

12 €

PLATS / DISHES

DESSERTS



LES PARTENAIRES RELAIS & CHÂTEAUX

Prix nets en euros toutes taxes comprises, service compris 

Net prices in euro all taxes included, included service 

Origines des viandes: France (porc, volaille), Espagne (porc), UE (Boeuf)

Meat Origins : France (porc, poultry),  Spain (pork), EU (Beef)


