TRUSffIERES

Visites groupes et particuliers
toute |'année sur rendez-vous.

TARIFS

10 € par personne
Groupes de plus de 15 : 7 € par personne
Enfants de moins de 12 ans : 5 €

BOUTIQUE
Truffes, vins et produits du terroir,

ouverte pendant les visites et sur rendez-vous.

Les Truffiéres d'Uzés,
Michel Tournayre

830, Route d'Alés 30700 UZES
Tél. 04 66 22 08 41 - Port. 06 07 96 00 56
Mail : contact@lestruffieresduzes.fr

www.lestruffieresduzes.fr ...

NTREZ

dans un monde secret

AUX PORTES D'UZES SUR 15 HECTARES,
UN CONSERVATOIRE ET UN MUSEE A CIEL OUVERT
DE LA TRUFFE ET DE LA NATURE.




Des visites privées avec Michel Tournayre, troisiéme génération de trufficulte

L'ARBORETUM

Dans I'arboretum des truffiéras d'Uzés sont plantées les principales
ezsences d'arbres pouvant produire des truffes. Chénes verts,
pubescents, pédonculés, sessiles, tilleuls, charmes, pins dAleps,
pins noirs d"Autriche, cédres d'Atlas, noisetiers communs et de
Byzance..., se disputent le leaderchip de la production de truffes
nolres.

LA PLANTATION TAILLE BONSAI

La taille bonsai des arbres trufflers est une technique novatrice
da gestion des plantations, ol I'on empéche les arbres de
pousser an hauteur. Les ralsons de cette taille vous sont
expliquées lors de la visite,

LA FOSSE

Unigue en France, les racines d'arbres toujours vivants mises &
jour, permettent de découvrir lMmportance &t la complexité des
réseaux racinaives des arbres, leur capacité d'adaptation aux sals
calcaires médilerranéens et des racines fossilisées datant de
plusiaurs milliers d'anndes.

LE CAVAGE EST UN TERME QUI DESIGNE

L'ACTION DE RAMASSER LES TRUFFES AVEC

UN CHIEN, UN COCHON OU A L'AIDE D'UNE MOUCHE
SPECIFIQUE QUI EST ATTIREE PAR L'ODEUR DE LA
TRUFFE.

Auxe Truffiéres d'Uzés, toutes les visites se lerminent par une
démenstration de cavage avec un des chiens de 'exploitation.

UN ACCORD PARFAIT : TRUFFES-VINS

Pour Etre apprécide & sa juste valeur, la truffe a ses secrets de
préparations culingires el ses techniques de dégustation,
Au cours des séances de dégustation, vous pourrez découvrir
sas secrals et les accords truffes/vins, mais aussi déguster et
comparer d'autres d'espéces de truffes selon |a production et la
période de récalte

urs, au coeur des plantations truffieres...



