
Amuse bouche :
Rosace de saumon gravlax,  

blini d’artichaut

Tartelette de noix de Saint-Jacques  
en carpaccio et champignons des bois, 

huile de truffe

Escalope de foie gras de canard  
poêlée aux figues, pain perdu

Suprême de volaille des Dombes  
farci aux blettes, épinards et marrons, 

raviole en émulsion,  
sauce Poularde truffée

La bûche de Noël  
“ Grand Casino “

69 €*

Noël
Dîner mardi 24 décembre - 20h  

& Déjeuner mercredi 25 décembre - 12h30

Réservations au +33 (0)4 50 40 34 00
www.casino-divonne.partouche.com

* Prix net  
hors boissons.



Amuse bouche

Duo de foie gras de canard :  
en terrine au cœur de Calvados  

“ basse température “ et mariné au  
vin épicé, pain de campagne toasté

Matelote de homard,  
déclinaison de légumes croquants, 
bisque rouge à la vanille Bourbon

Médaillon de lotte rôti à la plancha, 
pomme Granny Smith et  

curry Madras, beurre blanc  
en émulsion de champagne

Filet de bœuf façon Wellington truffé

Prélude sucré

Le jivara crémeux et sorbet yuzu,  
éclats de chocolat

Café, thé, mignardises

139 €*

St-Sylvestre
Dîner mardi 31 décembre - 20h 

* Prix net  
hors boissons.

Réservations au +33 (0)4 50 40 34 00
www.casino-divonne.partouche.com


