N %COUDDLE -

RESTAURANT BAR
.

i 24 décembre - 20h
redi 25 décembre -12h30

° Amuse bouche : #* SR
Rosace de saumon gravlax,
% blini d'artichaut
vt“lr *
Tartelette de noix de Saint-Jacques

. en carpaccio et champignons des bois, o
huile de truffe

* e *

Escalope de foie gras de canard C
poélée aux figues, pain perdu

* e *

Supréme de volaille des Dombes
farci aux blettes, épinards et marrons,
raviole en émulsion,

’ sauce Poularde truffée .
. *kjlﬁ,k
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i 31 décembre - 20h

Amuse bouche .
. * Sk x ,,} é@ T L.
e Duo de foie gras de canard : =1 ..
en terrine au coeur de Calvados
“basse température” et mariné au |
vin épicé, pain de campagne toasté %
* “lr *
Matelote de homard,
° déclinaison de légumes croquants, Coe
bisque rouge & la vanille Bourbon
-k“lr *
Médaillon de lotte réti & la plancha,
pomme Granny Smith et
curry Madras, beurre blanc
en émulsion de champagne
* e *
Filet de boeuf fagon Wellington truffé
* Y *
Prélude sucré .
* “lr *
Le jivara crémeux et sorbet yuzu,
éclats de chocolat

x5k *
. Café, thé, mignardises :
-] ¥
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