
 

 

 

Apéritif : 
- Amuses Bouche : Toasts – Fougères 

- Mise en Bouche : 
Huitre Gratiné 

Entrée :  
- Assiette Terre/Mer : 

- Terrine de Foie Gras, Magret d’oie Séché, Gravlax de Saumon, Saumon Fumé 

- Trou Dévoluard 

Plat : 
- Feuilleté de Suprême de Chapon farci à la Duxelle de Champignon sauce Périgourdine 

(Sauce Foie Gras Truffé), Purée de Patates Douces, Fagot de Haricots verts 

Mini Fromage Fondu 
Dessert 

- Assiette Gourmande 

                    Un Café +1 Coupe de Champagne      
 

  


