Varieté Franquette AOP

' ﬂ()w Calibre 29+

Issues d'une petite exploitation agricole en Savoie.
NoOs noix sont en culture raisonnee avec utilisation

en priorité de lutte agréee biologique. Elles sont
cultivees en coteaux sans irrigation et aucun

traitement apres recolte.

Filet de 2kg :
Filet de 5kg :

u Vin de noix aperitif realise

avec du marc de Savoie,

aromes et sucre de canne
bio. Maceration 18 mois.

Huile de noix vierge
premiere pression a froid.
Naturellement riche en
Omeéga 3

25 cl:
50 cl : 35cl:
11 : 75 cl:
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@) Fromage Estival :

- Chévre - Miel :  (fermier
d'or 2021)

Chorizo - Chevre:
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Nos petits sables'Noix pour un
moment gourmand salé...
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Caramels tendres au miel. Sans
additifs, ni conservateur et sans
glucose.

Nature sachet 125g :

Au miel - chocolat bio équitable et noix
Sachet de 125g:

Barre de 125g :

Bisouilly e i

Biscuits aux noix, recette simple sans
aucuns additifs, ni sel, ni exhausteur
de godt, leur duree de conservation
est courte mais nous Vvous
garantissions un produit de qualité.

Sablé miel noix 150g :

Croquants aux noix, 200g :
Croquants aux noix chocolats, 200g :
Palets au noix, 200g, 12 palets de 4x4 :

GAEC La Ferme des Valnoix - 73110 La Chapelle Blanche - ferme.valnoix/73@orange.fr




Sachet de 150¢g :
Barre de 100g :

(fermier d'or 2022 )

GAEC La Ferme des Valnoix - 73110 La Chapelle Blanche - ferme.valnoix73@orange.fr

Nougats aux noix tendre au miel,
sans additifs et ni conservateurs.

Confitures sucre bio sans aucuns

additifs, limitation des sucres 25g
pour 100g de fruits.

Fruits de nos vergers.

Noix 200g : (fermier d'or 2019 )

Noix chocolat 200g :
Noisettes 200g :
Lait (caramel) 200g :
Poire noix 200g :
Figues 200g :

Figues noix 200g :




Nos Noix' pralinées sont a deguster
a toute heure...

Sachet de 150g

En s'adaptant a vos envies et a votre budget
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