Entrées

La Courgette des Quatre Vents 9
Voile de courgettes §, chévre frais a I'olive Kalamata, tomates confites & thym citron
Thinly sliced zucchini, goat cheese with Kalamata olives, sun dry tomatoes & lemon thyme

L’Eufs des Galaches ?

Euf Wparfait, salade de féves & fraises 9 de la Ferme des Quatre Vents
Lait de féve & la menthe, huile de menthe et vinaigre de fraises maison
Perfect egg with fava bean, strawberry and minty fava bean milk

« L’Oreiller de Ia Belle Orée » du Chef Pernette Tranche
Comme un pété croiite a partager entier ou non Demi
Meat crusted pie “Chef Specialty”

Plats

La Poule Rétie du Gétinais 9
Courgette 9 en deux fagons, mousseline au cumin & snacké. Sauce financiére
Roast hen served with zucchini fresh and mashed & creamy sauce “financiére”

Le Lieu Jaune

Piquillo farci mascarpone, noix de cajou & gingembre. Beurre émulsionné au Safran 9
Pollack fish, piquillo pepper stuffed with ginger & cashew nuts. Butter sauce saffron and coffee

Le Tartare de Boeuf
Tartare de filet de boeuf au couteau, huitre, pastéque confite & campari. Frites
Beef filet tartare with oyster, watermelon & campari served with french fries

Agneau de la Ferme de Filbois 9

Croustillant d’épaule 9 en effiloché & citrons confits. Aubergine fumée,
Espuma de pois chiche au gingembre. Jus corsé au miel citron-gingembre 9
Crispy Pulled lamb, sur dried lemon with smoked eggplant and chickpea espuma

Suggestion Végétarienne
Selon l'inspiration du chef et les récoltes du moment

Fromages

Assiette de fromages affinés de Laurent Beaufort 9
Plate of matured cheeses from Moret-sur-Loing

Coulommiers 9 soufflé, Miel de Propolis & Pollen
Puffed Coulommiers, Propolis honey, Pollen

Desserts
Le Citron

Demi-sphére crémeuse, crumble citron et citron givré & la criste marine
Lemon curd, crumble, fresh segment, marine crystal and lemon frost

Le Chocolat
Ganache chocolat-miso et olives, sorbet cacao, tuile chocolat et crumble de cacao
Miso chocolate ganache with olive, cocoa sherbet, chocolate tiles and cocoa crumble

La Brioche Rhubarbe 9
Brioche grillée, glace vanille, rhubarbe 9 & liqueur de coquelicot de Nemours 9
Grilled French toast, vanilla ice cream, rhubarb cream and poppy liqueur

9 : Produit Local
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