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Festin de midi 
à 12 mets médiévaux 
+ vins + animations : 
35€/adulte (20€/enfant*)

Plus d’infos et réservations :
www.sardos.fr  
Pour trouver La salle du Lac 
à Saint-Sardos (82600) suivez 
scrupuleusement la carte ci-contre, 
comme si votre vie en dépendait, 
sinon GPS. 

* sans alcool pour les mineurs

Premiers mets
Assortiment d’entrées

Brouet de Pois Mauriscos
velouté de pois-cassés aux épices douces

Epityrum
Tapenade à la menthe

Crétonné de Pois Cornus
Purée de pois-chiches et aromates

Craquelins
Sablés salés au fromage

Pagoline au Mortarius
Salade de crudités au fromage frais

Seconds mets 
Assortiment de plats et garnitures

Tranchoir
Demi-galette de pain tenant lieu d’assiette 

(posée sur l’assiette)

Ambroisine de Poulaille
Poulet longuement rôti aux épices douces et miel

Char de Gorre au moût-ardent
Echine de porc confite sauce moutarde-estragon

Tourte Provinoise
Tourte au brie, confit de figues et noix

Porée Comminée
Purée de carottes et panais au cumin

Milhàs
Galettes salées et épicées de millet

accompagné de

Cuvée 900ans Saint Sardos

& AOC Saint Sardos

Issues de table
Assortiment de desserts

Nieule en 
Boûte-Hors

Sablé au gingembre confit

Dariole
Crème prise 

à l’amande amère

Pâtes de fruits

Raisin frais

 
Cler Syrop
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DIMANCHE 09 OCTOBRE 2022

Préparez vos papilles pour un somptueux 
festin de 12 mets médiévaux et célébrez 
les 900 ans du village !

Déguisez-vous si vous voulez en
chevalier, princesse, damoiselle,  
paysan moyenâgeux... 


