LA TABLE DI

L'ALPAGA

MEGEVE

BALADES GOURMANDES

En 6 étapes Menu servi pour lensemble des convives 150 €

Accords mets & vins Menu accompagné de 5 verres de vin 210 €

En 8 étapes Menu servi pour Lensemble des convives 180 €

Accords mets & vins Menu accompagné de 7 verres de vin 260 €

Tout végétal, en 6 étapes

Le chef vous propose un menu végétarien autour des produits de saison 120 €

Accords mets & vins Menu accompagné de 5 verres de vin 180 €

PREAMBULE
Les Champignons, /e sarrasin, le jaune d'euf, la livéche 42 €

La Langoustine, / petit pois, le pamplemousse, le sapin 50 €

Le Foie-Gras, /a féra, l'orge, Ihuitre végétale 48 €

LAC ET OCEAN
La Péche d’eau douce, % fenouil, la grenobloise, l'oseille 54 €

La Péche d’Océan, Zartichaut, la girolle, le jus darétes grillées 60 €

LA TERRE
L’Agneau, ‘aubergine, l'ail noir, les herbes 60 €

Le Pigeon, /a courgette, la myrtille, Ihysope 64 €

LE POTAGER

Le Farcement végétal, les herbes, les légumes du jardin 42 €

LE PATURAGE
Sélection de fromages affinés de nos alpages 24 €

LES DOUCEURS

Par notre chef patissier Pierre Quuvrard

La Rhubarbe, Zabricot, le crumble, le poivre des Alpes 24 €
Le Chocolat, /a cerise, le safran 24 €

Prix nets en euros, taxes et service inclus.

La liste des allergénes est disponible sur demande.



