 MENU 2 EMPORTER 2 24.00 €
i « Tout fait Maison »

T" -L}U ./t DES AGAPES DE I’ARZELIER
ki Sur commande au 0777832182

S s [ ‘Disponible du 21 au soir au 23 Mai 2021

Peut-étre ???

Entrées Plus stirement !!!
Tourte du Chasseur

(dans une pdte Feuilletée fourrée avec une Farce herbacée au Cerf)
Gratin de Ravioles au Bleu de Sassenage

Calzone Napolitain

(Chausson de pate a Pain avec Blettes fraiches, Oignons, Raisins secs, ﬂm:ﬁozs et .Mozzarellh)

Plats

Brandade de Morue — Tomate Provencale et Salade

Filet Mignon de Porc Laqué

Blanc de Poulet farci d la Tartuffata (Mélange de Champignons et Truffe)
Tartare de Boeuf coupé aux Couteaux et préparé par le Chef

Accompagnement
Tomate Provengale avec Riz Basmati ou Pommes de Terre Grenaille

Desserts

Agapes (Biscuit Amandes, Praliné croustillant et Mousse Chocolat)
Entremet Ardéchois (Chocolat <L Marron)

Tarte aux Fraises, fond Frangipane

Tiramisu au Café

Chocolats

* Morceaux de Chocolat aux Amandes Caramélisées (Blanc, Lait, Noir), le Rg : 45.00 €
* Tranches d’Oranges trempées dans Chocolat Lait ou Noir, le Rg : 50.00 €
Drvers

* Tarte fond frangipane, aux Myrtilles (minimum 4 personnes) : 16.00 €
* Tarte aux Fraises, fond Frangipane (minimum 4 personnes) : 20.00 €
* Pain Maison aux Céréales (800g) : 4.00 € Aux Olives ou Noix, (800g) : 4.50€
* Ficelle Maison Apéritive aux Olives ou au Fromage : 2.00€
* Baguette rustique : 2.00 €
* Brillat-Savarin fourré a [ Ail des Ours de Chez Nous 22.00 €
* Brie Truffé au Lait Cru 24.00 €

Livraison Samedi fin aprés-midi a Vif et autres lieux sur demande
Prenez soin de vous !!!



