Menu Saint—"Valentin (85€)

P e

« PREMICES -«

“Sur le théme chasse, cueillette et péche locale”

« LA SAINT-JACQUES »
Tarte fine de Saint-Jacques fumee, cerfeuil tubéreux,

citron, caviar

« LE CELERI
Le eéleri du "Palais Fermier™ travaillé en milanaise, 5.111:1_\'011 au vieux parmesan,

sauge et rapé de pourargue

« LE LIEU JAUNE -«
Lieu jaune de ]ignc au cresson de source, gnm‘chis de pomme de terre,

é¢mulsion de coquillage

« LE PIGEONNEAU-
Pigeonneau d'Onjon travaillé dans son entiéreré, betterave et

choux pak choi, jus de sang végéral
« FROMAGE (supplément 12€) «

* LA PAVLOVA.

Paviova pamplemousse [ citron [ mandarine [ eréme matcha /

poivre timut [ meringue [ sorbet agrume

» L'APHRODISIAQUE -«
Chocolar [ gingembre [ caramel |/ fleur de sel [ civron verr [ sablé chocolar /
¢ponge chocolar / sorber gingembre

*s MIGNARDISE «

Cake passion a parrager



