LES PIZZAS: base coulis de tomate - Pite fine sans levain

Provencale Jambon, Mozzarella 11.00
Tremplin  Jambon, Mozzarella, Bleu d’Auvergne 12.00
Cantalienne Cantal AOP, oignons, Mozzarella, origan 12.00

Napolitaine Champignons, anchois, olives, Mozza, capres, origan 12.00

Reine Jambon, champignons, Mozza, olives 12.00
Mont-Dore Jambon de Pays, ail, Mozzarella, Saint-Nectaire 13.00
Campagnarde Lardons, tomates, Mozza, chévre, oignons, miel 13.00
Chef Jambon, oignons, Mozzarella, steak haché, ceuf 13.00
4 fromages Chévre, Cantal, Mozzarella, Bleu d’Auvergne 13.00
Romana Tomates, thon, poivrons, Mozza, olives, origan 13.00

Saisonniere Courgettes, tomates, olives, artichauts, Mozza, origan  13.00
Sancyflette Lardons, oignons, pommes de terre, Mozza, Saint-Nectaire 13.00

Sicilienne Tomates, poivrons, chorizo, Mozza, oignons, olives, origan 13.00

(Euf ou ingrédient en supplément 1.50



LES ENTREES ET LES SALADES

Salade verte 5.00
Assiette de Jambon de Pays 8.00
Salade de Chévre chaud 12.00

Salade, tomates, noix, chevre chaud sur toasts gratinés au four, origan

- Salade Paysanne 13.00

Salade, lardons, Bleu d’Auvergne, tomates, croltons, noix

- Salade Gasconne 13.00

Salade, gésiers confits, échalotes, tomates, vinaigre de framboise

LES GRATINS AU FOUR A BOIS

Gratin de pommes de terre a ’Auvergnate 12.00

Pommes de terre, lardons, cantal, creme fraiche
Pates gratinées au Bleu d’Auvergne 12.00

Lasagnes a la bolognaise « maison » 15.00

Accompagné de salade verte

Menu montagnard 18.00

Gratin de pommes de terre a I’Auvergnate, jambon de Pays, salade verte

LES VIANDES

Piéce de Boeuf sauce au Bleu d’Auvergne 20.00

Viande Bovine Francaise, servie avec le Gratin de pommes de terre auvergnat

Escalope de veau sauce forestiere 20.00

Sauce créme et champignons, servie avec le Gratin de pommes de terre auvergnat



