“ré-création” [okola

Contenu de latelier (3h00) :

 Explications et dégustations

» Création personnalisée d'un chocolat sur mesure

* Apprentissage des technigues de tablage,
tempérage, pochage et décor au cornet

Pour repartir avec environ 400 g de chocolat :
o 3 tablettes (dont 2 gourmandes)

o | poignée de mendiants

o Médailles

Samedi 14 mars : 1Th-12h30

Enfants
(8- 14 ans)

Alelier S

/personne

Contenu de latelier (1h30) :

Samedi 17 janvier : 9h-12h
Samedi 21 février : 9h-12h
Samedi 21 mars : 9h-12h

lelier Adultes
de fabrication
95€

/personne

Explications et dégustations
Apprentissage des techniques de pochage et
décor au cornet

Pour repartir avec environ 250 g de chocolat :
] 2 tab!ettes (auec choco[sts au c]mix]

o | poignée de men&iants

de fabrication

Contenu de l'atelier (1h30) :

« Explications et dégustations
» Apprentissage de la technique de pochage

Pour repartir avec environ 200 g de chocolat :

o ] taHette

o 1 poignée de mendiants

o Meédailles

Samedi 17 janvier : 14h-15h30
Samedi 7 février : 10h-11h30
Samedi 14 mars ;: 14h-15h30

—

/personne



