
 
 
 
 
 
Programmation des vacances de Printemps  
Du 05 Avril au 04 Mai 2025 
Ouvert tous les jours, de 10h à 18h 
Horaires et tarifs détaillés sur chateaudegrignan.fr   
 
 

                          Grignan, un printemps gourmand et raffiné  
 

Le temps des vacances de printemps, visitez un 
château entièrement décoré autour de l'art de vivre 
et de recevoir au fil du temps. Un château habité où 
se mêlent compositions florales et végétales, 
spécialement conçues pour l’occasion. Au fil des 
salles, devenez notre hôte et laissez-vous 
surprendre par des secrets de beauté, des conseils 
de savoir-vivre ou de bonnes manières. 
Clin d’œil au week-end de Pâques, le chocolat est 
notre invité d’honneur, qu’il soit à croquer ou 
présenté en majesté… 3 sculptures créées par nos 
partenaires chocolatiers locaux et réalisées 
spécialement pour le château vont éveiller vos 
sens. 

 
▪ Un parcours olfactif, gustatif (parfois !) et ludique pour petits et grands. 
▪ Tous les jours du 05 Avril au 04 Mai, de 10h à 18h 
▪ Tarif visite libre : plein 8 € | réduit 6 € | gratuit – 12 ans  
▪ Réservation en ligne sur chateaux-ladrome.fr 
 
Ils sont à nos côté pour ce printemps gourmand : 
 
Chocolat Valrhona – Tain-l’Hermitage 

Située à Tain-l'Hermitage, au cœur de la Drôme, la Cité du Chocolat Valrhona est un lieu d'exploration 
dédié au cacao et à l'excellence chocolatière. À travers un parcours immersif, elle dévoile l’histoire du 
chocolat, les savoir-faire des artisans et les secrets des grands chefs pâtissiers.  Dégustations, expériences 
interactives, animations et cours de pâtisserie rythment la visite, offrant une immersion unique au cœur 
des saveurs et de l'innovation signées Valrhona. 

 
Maison Guillet - Valence 
Depuis plus de 60 ans, la Maison Guillet perpétue le savoir-faire artisanal de génération en génération, à 
travers des créations raffinées en pâtisserie, chocolaterie et boulangerie. Entre tradition et innovation, 
nous mettons notre passion au service du goût et de l’excellence. Notre passion : sublimer les saveurs et 
transmettre notre savoir-faire aux nouvelles générations. 



 
Implantée dans la Drôme, notre Maison est une référence régionale, où l’artisanat et la créativité sont au 
cœur de notre métier. 
 
Alliance Chocolat - Valréas 
Chocolatière depuis 2004, Emilie, fondatrice d'Alliance Chocolat, propose pour chaque évènement des 
créations personnalisées alliant authenticité, gourmandise et élégance. 
De la passion naît l'excellence ! 
 
 

 

 

 
Un château enchanté en chantier 
 

Une vie de château c'est aussi une vie de chantier. Pendant 

mille ans, les bâtisseurs de Grignan ont œuvré à la 

transformation du château. Aujourd’hui une nouvelle étape 

commence. Venez découvrir cette histoire au rythme de ses 

habitants et de la plume de Mme de Sévigné ! 

 

 

 

 

▪ Tous les jours à 10h30 (sauf les 10 et 11/04), 14h30 (sauf le 15/04) et 16h (sauf les 15, 17, 19, 20, 21, 24 et 25/04 + 03 

Mai) 

▪ Tarifs : plein 11 € | réduit 8 € (12-17 ans) | gratuit – 12 ans 

▪ Durée : 1h15 

▪ Limité à 25 personnes | réservation sur chateaux-ladrome.fr ou sur place (selon disponibilités) 
Ces dates et horaires peuvent être soumis à modification – Se renseigner sur chateaudegrignan.fr 

 

 

Grignan, un art de vivre en Provence 

Comment bien recevoir ses invités ? Que veut dire « service à 
la française » et que mangeait-on ? Quelles étaient les tenues, 
les parfums ou les coiffures à la mode ? Une visite pour 
comprendre comment l’art de vivre et de recevoir se 
pratiquaient à Grignan. 
 

 

 

 

 

▪ Les 05, 06, 07, 12, 13, 14, 15, 26, 28 et 30 Avril et 2 Mai | 11h00 

▪ Tarifs : plein 11 € | réduit 8 € (12-17 ans) | gratuit – 12 ans  

▪ Durée : 1h 

▪ Limité à 25 personnes | réservation sur chateaux-ladrome.fr ou sur place (selon disponibilités) 

 



 

 

Un château à croquer  
 

Après avoir parcouru les salles du château à la découverte de 

l’art de vivre et de recevoir à Grignan, dégustez quelques 

chocolats à croquer et à boire ! Une visite gourmande qui va 

vous faire fondre… 

 

 

 

 

 

▪ Les 19, 20 et 21 Avril (week-end de Pâques) à 11h, 15h et 16h 

▪ Tarifs : plein 18 € | réduit 15 € (6-17 ans) | gratuit – 6 ans  

▪ Clef des Châteaux ou pass annuel : supplément de 7 € 

▪ Durée : 1h 

▪ Limité à 25 personnes | réservation sur chateaux-ladrome.fr ou sur place (selon disponibilités) 

 

 

 

 

 

 

Quand le comte n’est pas là  
 

Le comte et la comtesse de Grignan ont annoncé leur retour 
d’un jour à l’autre et c’est une catastrophe car tout est sens 
dessus dessous ! Venez prêter main-forte aux domestiques 
afin de remettre de l’ordre. Mais attention, à Grignan les 
choses se font dans les règles et M. Deville, le maître d'hôtel, 
est très exigeant. Une visite familiale qui vous invite à plonger 
dans la vie quotidienne du château. 
 
 
 

▪ Les 05, 06, 13, 14, 16, 18, 22, 26, 28, 29 et 30 Avril | 15h 
▪ Les 19, 20 et 21 Avril | 15h30 
▪ A partir de 6 ans | enfant obligatoirement accompagné d’un adulte 
▪ Tarifs : plein 11 € | réduit 8 € (6-17 ans) | gratuit – 6 ans  
▪ Durée : 1h 
▪ Limité à 25 personnes | réservation sur chateaux-ladrome.fr ou sur place (selon disponibilités) 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Friponnerie chez la Comtesse  
 

Mettre la table ? Oui mais pas n'importe comment ! Le 
temps d'une visite-atelier, devenez maître d'hôtel et venez 
jongler entre vaisselles, placement et ordonnancement. 
Une façon ludique de percer les mystères du service à la 
française et de la codification des grands banquets. Mais le 
repas est aussi un moment de représentation où les 
bonnes manières, le bon maintien et la conversation sont 
au cœur. Au terme de votre apprentissage, dressez la table 
afin de déguster un savoureux goûter.  
Visite atelier suivie d’un goûter. 

 
▪ Les 07, 09, 12, 23, 25 Avril et le 03 Mai | 15h30 
▪ A partir de 6 ans | enfant obligatoirement accompagné d’un adulte 
▪ Tarifs : plein 19 € | réduit 16 € (6-17 ans) | gratuit – 6 ans  
▪ Clef des Châteaux ou pass annuel : supplément de 8 € 
▪ Durée : 1h30 
▪ Limité à 15 personnes | réservation sur chateaux-ladrome.fr ou sur place (selon disponibilités) 
 
 

 

 
 
Parcours-enquête « Ciel ma recette ! »  
 

Sourdet, le cuisinier du château, a perdu la recette qu’il 
doit réaliser pour le Comte et la Comtesse. Monsieur 
Deville, le maître d’hôtel est fort mécontent. Sourdet a 
besoin de vous ! 
 
▪ Livret-jeu compris dans le billet d’entrée  
| à partir de 6 ans | durée : 45 minutes 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Soirée Terroir · 1ere édition  
 

Le temps d'une soirée entièrement dédiée aux saveurs 
drômoises, déambulez dans les cours et terrasses du 
château de Grignan pour découvrir, déguster et 
acheter des spécialités locales dans un cadre 
exceptionnel. Huiles et olives, épicerie fine, vins, bières, 
spiritueux, Clairette, noix, grenade, spiruline, safran, 
chocolat, nougat, poisson, fromage, truffe, miel… Une 
quarantaine de producteurs et d’artisans proposent 
leurs créations gourmandes, ainsi que des 
restaurateurs de proximité avec une sélection de plats 
préparés.  
 

Une ambiance musicale et des animations pour les familles viendront compléter le décor de cette 
première édition, qui s'annonce déjà comme l'incontournable du printemps. Et cerise sur le gâteau, le 
château sera exceptionnellement ouvert à la visite libre à l’occasion de cette soirée. 
 
▪ Samedi 26 Avril à partir de 18h30 
▪ Tarifs : Soirée Terroir 6 € (verre de dégustation inclus) - Visite du château 6 € 
▪ Informations sur chateaudegrignan.fr 
 
 
 
 
 
 

Le Barbier de Séville, de Beaumarchais 
Mise en scène de Jean-Philippe Daguerre 
  
 

▪ Du 26 Juin au 23 Août 2025 
▪ Ouverture de la billetterie le 15 Mai 
 
Informations détaillée à partir du 15 Avril  
sur   chateaudegrignan.fr 
 
 

 
 
 


