
   

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur à leur arrivée. 
  Prix nets en Euros, service et TVA inclus 

Menu 

27 € 
(entrée, plat, fromage ou dessert) 

30 € 
(entrée, plat, fromage et dessert) 

 

Terrine de lapin maison 
 

 Ou 
 

Œufs pochés en meurette 
(Œufs pochés, croutons, lardons, 

oignons grelots et sauce vin rouge) 

~~~~~~ 
 

Sauté de canard mijoté à la 
bière d’auvergne  

 

Ou 
 

Filet de poisson du marché 
vapeur, crème aux épices 

douces 
~~~~~~ 

 

Assiette de 3 fromages de 
nos régions 

Ou 
Faisselle à la crème de la 

« Laiterie du Forez » 

~~~~~~ 
 

Assortiment de desserts 
gourmands 

Ou  
Coupe de glace au choix 

 

Menu 
34 €  

(entrée, plat, fromage ou dessert) 

37 €  
(entrée, plat, fromage et dessert) 

 

Foie gras maison et  
sa compotée d’oignons  

 

Ou 
 

Fricassée du Braconnier  
(Escargots, queues d’écrevisses, 

champignons et sauce crémeuse) 

~~~~~~ 
 

Pièce de bœuf Angus, sauce 
à la fourme de Sauvain 

 

Ou  
 

Médaillons de lotte poêlés, 
sauce homardine 

~~~~~~ 
 

Assiette de 3 fromages de 
nos régions 

Ou 
Faisselle à la crème de la 

« Laiterie du Forez » 
~~~~~~ 

 

Assortiment de desserts 
gourmands 

Ou 
Coupe de glace au choix 

 


