
Menu Acrobate

Coupe de blanc de blanc et crème de cassis
 Pièces apéritives

Comme un opéra au foie gras et son cappuccino de champignons,  
jeunes pousses de salade

Pressé de veau en croûte de noisettes, crémeux de panais à la vanille  
et déclinaison de légumes oubliés

Poire pochée au miel, sauce chocolat épicée

Automne - Hiver

Cirque Imagine

75€

Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 
Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  

Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Acrobate

Coupe de blanc de blanc et crème de cassis
 Pièces apéritives

Comme un opéra au foie gras et son cappuccino de champignons, jeunes pousses de salade
Alternative poisson : Parmentier de fruits de mer en croûte d’épices, bisque d’écrevisses

Pressé de veau en croûte de noisettes, crémeux de panais à la vanille  
et déclinaison de légumes oubliés 

Alternative poisson : St Pierre frais juste saisi et crème de flétan  
Déclinaison de choux en différentes textures

Poire pochée au miel, sauce chocolat épicée

Automne - Hiver

Cirque Imagine
Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 

Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Voltige
Coupe de champagne

 Pièces apéritives

Tourte caille et foie blond, jus court et saladine de mâche

Filet de bœuf mariné au Saké, carotte en texture aux senteurs de café
Réduction de carottes au carvi

Pavlova aux framboises et sa crème de marron façon Mont Blanc

Automne - Hiver

Cirque Imagine

95€

Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 
Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  

Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Voltige

Coupe de champagne
 Pièces apéritives

Tourte caille et foie blond, jus court et saladine de mâche
Alternative poisson : Tourte saumon et épinards, saladine de mâche

Filet de bœuf mariné au Saké, carotte en texture aux senteurs de café
Réduction de carottes au carvi 

Alternative poisson : St Pierre frais juste saisi et crème de flétan  
Déclinaison de choux en différentes textures

Pavlova aux framboises et sa crème de marron façon Mont Blanc

Automne - Hiver

Cirque Imagine
Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 

Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Imagine
Coupe de blanc de blanc  & crème de cassis

Pièces apéritives

Velouté de champignons et sa poêlée de champignons des bois
Émulsion de crème d’Isigny et petite tartine de jambon cru

Paleron de boeuf rôti et son jus corsé,  
pressé de pomme de terre et carottes fuseau

Assiette de fromages secs (Fournol et Brie) 

Mousse au chocolat à la fleur de sel et son lingot de glace à l’huile d’olive

Automne - Hiver

Cirque Imagine

65€

Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 
Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  

Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Imagine
Coupe de blanc de blanc  & crème de cassis

Pièces apéritives

Velouté de champignons et sa poêlée de champignons des bois
Émulsion de crème d’Isigny et petite tartine de jambon cru

Alternative sans jambon : Tartine de légumes confits comme une bruschetta

Paleron de boeuf rôti et son jus corsé, pressé de pomme de terre et carottes fuseau
Alternative poisson : Eglefin au piment d’Espelette, risotto d’épeautre  

aux petits légumes de saison, petite saladine d’herbes et son jus

Assiette de fromages secs (Fournol et Brie) 
Mousse au chocolat à la fleur de sel et son lingot de glace à l’huile d’olive

Eau minérale  - 1 bouteille pour 4 personnes
Vin rouge «Marius» - 1 bouteille pour 4 personnes

Café & Thé

Automne - Hiver

Cirque Imagine
Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024.  

Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  
Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Équilibre
Coupe de blanc de blanc  & crème de cassis

Pièces apéritives

Wellington Végétarien

Risotto de pomme de terre à l’estragon
Condiments Méditerranéens et chips de riz soufflé

Compotée de figues et son crémeux Dulcey, figues rôties

Automne - Hiver

Cirque Imagine

75€

Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 
Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  

Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com



Menu Enfant

Finger de fromage au cœur coulant 

Burger bicolore, potatoes et ketchup maison

Fondant au chocolat et sa glace vanille

Menu hiver valable de septembre 2023 à février 2024. Hors Boissons. 
Des menus alternatifs sont possibles en fonction des régimes et intolérances alimentaires.  

Réservations de groupes de plus de 25 personnes : groupes@cirqueimagine.com

Automne - Hiver

Cirque Imagine

50€

Jus de fruits & Pièces apéritives




