
PLATS CHAUDS, à la plancha

ENTRÉES

DESSERTS

Pâté de Pâques
Asperges blanches, sauce mousseline aux herbes

Verrine d’avocat et saumon gravelax
Tartare de dorade, mangue, citron vert

Tataki de thon au sésame
Carpaccio de boeuf, copeaux de parmesan et basilic

Quiche au samon fumé et asperges vertes
Plateau de charcuteries fines

Fruits de mer : buisson de langoustines, bulots,
crevettes, pinces de tourteaux

Grillade d’agneau, condiments aux herbes et épices
Brochette de lotte et gambas, persillade au piment

d’Espelette
Garnitures : 

Pommes de terre de l’île de ré, rôties au romarin
Riz pilaf aux légumes confits

Plateau de fromages affinés
Fraisier à la gariguette

Choux craquelin aux pralinés
Macaron à la framboise, ganache chocolat blanc

Verrine de fruits frais, infusion au thé Sencha
Tartelette au citron meringuée

Entremet au chocolat noir intense

Uniquement sur réservation 
au 05 46 29 10 00 ou sur reception17@thalacap.com

La Table de Grignon, avenue d’antioche, 17590 Ars en Ré 

Buffet de Pâquesde Pâquesde Pâques
pour 55,00€/personnepour 55,00€/personne


