
L'ÉTÉ À LA CARTE 

Ceviche de Daurade Royale
Bouillon de légumes au citron vert, citron caviar, oignons rouges, radis, edamamé,
wakamé

Les Asperges
Duo blanche et verte, mimosa à la truffe tuber aestivum

Foie gras de canard
Aux épices douces, chutney de figue au poivre de penja, pain figue abricot

Légumes du marché
Déclinaison de lègumes du moment cuit et crus, purée de petit pois a l'huile d'argan

Tomate mi-confite
Tartelette renversée aux tomate mi-confites, petite salade du moment et sa vinaigrette
perlée

Le Bœuf
Noix d'entrecôte argentine grillé
250gr, pomme pont neuf, tomate rôtie,
sauce béarnaise

DU MARDI AU DIMANCHE INCLUS, DE 19H À 21H30

LA MER ET L'OCÉAN

26

25

27

23

24

Le Loup
De méditerannée cuit basse température à la tapenade, pousse
d'épinard tombée au beurre, pétale de tomate mi-confites

Le Gambas
Rôti décortique, petit légumes " en bocal " et son bouillon crémé

29

26

L'ETAL DU BOUCHER

35 28

" TERRE, MER, SOLEIL "

LE MARCHÉ

Le Risotto
Crémeux aux petits légumes et
asperges, copeaux de parmesan
reggiano

LA TOUR DE MAIN DE NOS FROMAGER 

Sélection de fromages, confiture de cerise noire au
piment d'espelette et salade mêlée à l'huile de noix

14

 Nous tenons à votre disposition et sur demande la liste des allergènes à déclaration obligatoire présents dans
les recettes proposées. Nos prix s’entendent T.T.C. en euros, service compris.

Tous nos produits sont « faits Maison »



L'ÉTÉ À LA CARTE 
DU MARDI AU DIMANCHE INCLUS, DE 19H À 21H30

PLATS

Pâtes bolognaise Rummo mezzi rigatoni, boeuf, sauce tomate, carottes 
Pâtes Napolitaine Rummo mezzi rigatoni, sauce tomate, basilic
Nuggets frites Fingers de poulet fermier panés au panko, sauce cocktail, frites maison
Steack haché frites Steack de boeuf, frites maison, salade

 
DESSERTS

Coupe de glace de deux boules 
Un fruit frais

KIDS MENU 25

+ UNE BOISSON SOFT 

Le Bonbon
Chocolat au parfum de menthe, glace vanille
 
L’Ananas
En carpaccio, fruit de la passion et sorbet noix de coco
 
La Vanille
La créme brulée vanille bourbon 

La Pistache
Riz au lait à la pistache et chocolat 

Assortiment de glace et sorbet • 1 boule / 2 boules / 3 boules
Glaces : vanille, café, chocolat, caramel beurre-salée, rhum-raisin, noix de coco 
Sorbets : citron, mangue-passion, framboise-fraise
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13

14

3 / 5 /8

DESSERTS

 Nous tenons à votre disposition et sur demande la liste des allergènes à déclaration obligatoire présents dans
les recettes proposées. Nos prix s’entendent T.T.C. en euros, service compris.

Tous nos produits sont « faits Maison »
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