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MENU

Mise en Bouche :
Saumon gravelax,
Espuma bastlic, Bille de fruit, Zeste de citron

Foie gras poélé sur brioche facon pain perdu,
Jus de griottes, chips de ventréche

Filet Bar,
Jus mijoté de pétoncle, creme safranée,
Julienne de légumes, moules marinieres, écrevisse flambée, brunoise de
chorizo.

Trou Normand
Epaule d’Agneau du Bourbonnais confite aux petits légumes, ail confit
Croustillant de Pomme de terre - Oignon Confit

Tian de flageolet

Plateau de fromage et salade
a lhuile de noix, lardons

Profiterole sur salade de fruits
sauce et chantilly a la demande

Boissons comprises.

Menu préparé par la « SARL DUMONT TRAITEUR »
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