
 

 St Vincent 2025 

 
Dimanche 26 Janvier 2025 

 
 

MENU 
 

 

Mise en Bouche : 

Saumon gravelax,  

Espuma basilic, Bille de fruit, Zeste de citron 

 

Foie gras poêlé sur brioche façon pain perdu, 

 jus de griottes, chips de ventrèche 

 

Filet Bar,  

jus mijoté de pétoncle, crème safranée, 

 Julienne de légumes, moules marinières, écrevisse flambée, brunoise de 

chorizo. 

 

Trou Normand 

 

Epaule d’Agneau du Bourbonnais confite aux petits légumes, ail confit  

Croustillant de Pomme de terre – Oignon Confit 

 Tian de flageolet 

 

Plateau de fromage et salade  

à l’huile de noix, lardons 

 

Profiterole sur salade de fruits  

sauce et chantilly à la demande 

 

 

Boissons comprises. 

 

 
Menu préparé par la « SARL DUMONT TRAITEUR » 


