
L E  S A I N T  G E R V A I S  H O T E L  &  S P A  

Bienvenue au restaurant AVANTI. 

Ce lieu unique incarne l’alliance raffinée 
de l’art de vivre à l’italienne et des traditions culinaires françaises. 
Chez AVANTI, c’est bien plus qu’un territoire que nous partageons 

avec nos voisins : c’est aussi une passion pour une cuisine authentique 
et généreuse, où chaque plat célèbre la richesse de notre terroir régional.

Nous avons à cœur de mettre en valeur 
les produits locaux de la gastronomie alpine, 

sélectionnés avec soin et travaillés dans le respect des saisons. 
Une sélection de cépages régionaux et italiens complète

harmonieusement notre offre, créant ainsi un parfait 
équilibre mets et vins. 

Que ce soit pour un repas festif ou une escapade gastronomique, 
le restaurant AVANTI vous promet un véritable 

voyage culinaire au cœur des Alpes.

Bon appétit !
L’équipe AVANTI.

Prix nets service compris.
Liste des allergènes disponible sur demande : rapprochez vous de notre personnel.



Végétarien

Velouté de butternut 
aux noisettes

 12€

Poêlée de champignons frais & de saison,
à la forestière 

15€

Salade au bleu de Bonneval-sur-Arc pané, 
vinaigrette au miel 

15€

Tagliata de bœuf, roquette 
et copeaux de parmesan

16€

Saumon gravlax maison
pomme Granny Smith, huile d’olive

17€

Vegan
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NOS EntréeS

LA CARTE

Produits locaux



L E  S A I N T  G E R V A I S  H O T E L  &  S P A  

Ris de veau poêlés,
gratin dauphinois & champignons frais 

34€

Lotte fraîche braisée au romarin 
façon italienne de Ligurie

 & son risotto
29€

Entrecôte sauce Mondeuse - 280/300gr  
gratin dauphinois & champignons frais

36€

Delizie fraîches à la truffe, 
sauce tartufata

26€

Truite fraîche de nos Savoies 
aux amandes & risotto

24€

Curry de légumes
 & son riz basmati

20€

LA CARTE
NOS PLATS



L E  S A I N T  G E R V A I S  H O T E L  &  S P A  MENU
ENFANT

PLAT AU CHOIX
Nuggets frites

Pavé de saumon & riz blanc
Pâtes au beurre et/ou emmental rapé

DESSERT AU CHOIX
Glace 2 boules

Yaourt de la Coopérative du Val d’Arly

PLAT - Dessert - SIROP à l’eau - 15€



Glaces :
Barbe à papa

Yaourt
Vanille

Pistache de Sicile
Fraise

Crème glacée chocolat
Café des Indes

Mont Blanc
Yaourt Myrtilles

Tarte citron meringuée
Parfum azzuro

Fondant au chocolat blanc & pistache,
boule de glace artisanale pistache 

10€

Panettone façon pain perdu
& glace artisanale au yaourt 

9€

Baba au limoncello
9€

Crème brulée à la vanille
8€

Salade d’oranges aux épices
8€

Glaces & sorbets artisanaux
1 boule 3€, 2 boules 6€, 3 boules 9€

L E  S A I N T  G E R V A I S  H O T E L  &  S P A  LA CARTE
NOS DESSERTS

Glaces : Barbe à papa, Yaourt, Vanille, Pistache de Sicile, 
Fraise, Crème glacée chocolat, Café des Indes, Mont-Blanc, 
Yaourt, Myrtilles, Tarte citron meringuée, Parfum azzuro

Sorbets : Citron Yuzu, Ananas, Orange sanguine, Fraise,
Framboise


