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4 plats

Amuse-bouche
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Gambas en gelée de crustaces
jeunes pousses a l'huile fuméee
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La Truite de 'lsere, Barigoule d’artichauts violets
Son bouillon infuse¢ au yuzu et basilic
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Medaillon de veau laqué au jus corse, sa crepinecte

de Poitrine confite au raisi hampignons de saison
f puree dail P8 ’
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Fromages locaux 4

(Lauzon, Saint Marcelin et Tomme) 8€ sup.
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Dome chocolat 64% et son coeur rhubarbe - gingembre *
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La péche jaune rotie aux epices , glace romarin
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