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Champagne brut ; 3 Whisky Granini® 25¢f 3.80€
“David Leboucher*, 125¢l 6.50€ Jameson® 5
Aube, le verre S Scl__7.00€ Abricot, ananas, orange, pommes,
Americano G800 € Talisker® Scl 12.00€ tomate
- Gin
Aperol* Scl 5.00€ - A1
oot 25 299¢ Gordon EEIEZ LN S'ROPS A LEAU & DIABOLO
Kir St Do s Vodka Banane, caramel, citron,
Cassis, mare, pache, Sobieski® Scl  7.00€ fraise, grenadine, kiwi, 2.00€
R Princis menthe verte, péche, vanille.
Kir Champag“e 125¢c 7.50€ Y Diab‘)lo Sirop au choix + Sprite' 2.50€
Prunelle, cassis, mare, Apportez votre
péche, framboise propre bouteille”
Lillet® 8lonc, rose, rouge 5cl 6.00€ Bring your own bottle C Cola®
Martini® slanc, rouge S5cl 6.00€ (BYOB) Coca'Cola' = Hd_2.00¢
= oca-Co erry 33cl 2.00€
Porto Rouge Scl_5.00¢€ Vous souhaitez apporter votre propre vin pour le ®
Ratafia 5cl S5.00€ déjeuner ou le diner ? C'est possible ! Un droit de Coca-Cola®sans sucres 33cl 2.00€
~ = — bouchon de seulement 5 € par convive s'applique. is® i 33
Ricard® 2cl 3.50€ *Chaque bouteille devra présenter un mﬁlpz‘s?me Oasis 'll‘oplcal 3 2.00€
Double Ri 3* 4ol 5.00€ d'au moins 5 ans. ) Orangina® 33cl 2.00€
Sprite® 33cl 2.00€
VINS leverre  lepichet  Labouteille Fuze tea® 33ct 2.00€
Champagne B 500 socl 5cl
Champagne brut “David Leboucher”, Aube, 2023 6.50€ - 35.00€ m
Blanc il Plate
AOC, Saint Bris Simmonet, 2023 5.00€ 14.00€ 25.00€ _Vittel®, lo demi-bouteille  50cl 7.00 €
Pétlllan
eux Gascogne Marin, 2023 .00€ 16.00€ 20.00€
el L SRS e San Mu:ﬁno
AOC, Lugny Aligoté, 2023 5.00€ 16.00€ 25.00€ a demi-bouteille S0cl 7.00€
:0(:' Chardonqay_cng!'lxg‘,’!a.";zgg‘?,” e -~ 75,906712)9,6_29'90 t‘,, 7Perﬂer"' la cgget(e 7\\\\\1 2.00€
AOC, Provence Masterel, 2024 ~ 5.00€ 12.00€ 18.00€ BIERES & CIDRE
AOC, Coulanges Pinot, 2023 S o 6.00€ 19.00€ 28.00€
AOC, Saint Pourcain, 2023 5.00€ 14.00€ 2000¢ -Sionde
Rouge . Ca i, ST ALE, (a bouteille ~ 33cl 5.00€
Aoc. saumur a‘ampiwes : 2023 b T N ooicg‘ld 00 € 20 02“:7 IPA, la bouteil(e y 33\1 6 00 €
AOC, Coulanges “la Vineuse’ 2022 5.00 € 16.00€ 20.00€ .1‘!1’?,‘.9‘3:-.9’.’ pression 25¢l_3.50€
AOC, Cétes du Rhéne, Chateau d’Aqueria, 2023 5.00€ 12.00€ 18.00¢ JUplleienpresson  S0ct 6.00€
AOC, St-Emilion, Grand Cru Chateau Franc Pipeau, 2019 - - q0.00¢ - Monaco, en pression_ L &
AOC, Chinon, Chateau de la grille, 2020 T - 44.00€ Pi‘““hé en pression A3ENGA S
AOC, Saint-Joseph, Domaine Mucyn, 2023 > - 48.00 € Blanche
Hoegaarden’ la bouteille 25¢cl 4,00 €
BOISSONS CHAUDES DIGESTIFS Supplément
[N ® o )0 €
Café 160 € Prunelle de Troyes, TR Picon®, (o bouteille 1.00 €
Chocolat T 2.80¢€ Distillerie de Troyes } ’ Sirops ou cho:.\-’. banane,
—_——— ‘e B caramel, citron, fraise, ol 0 €
Thé, saveurs au choix e % 89 C Rhum Havanna a 8'00‘_ grenadine, kiwi, menthe 1920 ¢
Viennois 3.80¢€ Rhum Blanc Oratmre Scl 5.00 € verte, péche, vanille.
Café frappé (froid) a.00€ Mentheuse® verte Sel_6.00¢ Cidre
Irish Coffee 7.50€ Cidre Brut locol du Pays 10.00 €
Café Troyen prunelle de Troyes, 7.50 € d'Othe, la bouteille
_chantilly ;

Grog, thé m:el,us de citron, thum 3.00 €



