
pourquoi manger  
bio et local ? 

Manger bio, c’est faire le choix d’une alimentation de qualité qui garantit 
des produits sans pesticides, engrais chimiques de synthèse ni OGM.

Manger local, c’est réduire le nombre d’intermédiaires, diminuer les 
transports polluants et contribuer activement à la vitalité économique 
de nos territoires.

Consommer des produits bio-
logiques, locaux et de saison, 
c’est l’idéal :
•	 pour notre santé et celle 

de nos agricultrices et agri-
culteurs

Ͱ	 pour le climat, en préservant la ressource 
en eau, les paysages, la biodiversité locale 
et la vitalité des sols

Ͱ	 pour une agriculture juste et rémunératrice valorisant l’emploi dans 
nos territoires

Ͱ	 pour se faire plaisir à table

la 19ème édition de 
"Manger Bio et Local, c'est l'idéal". 

Les productrices et producteurs bio, artisans et artisanes bio,  
magasins spécialisés et organismes de restauration en Au-
vergne-Rhône-Alpes vous invitent à un festival d’animations  
du 27 septembre au 26 octobre 2025. 

Rejoignez-nous pour un moment convivial en compagnie de vos voisins 
producteurs et découvrez tous les bienfaits des produits issus de l’agri-
culture biologique.

Du 27 septembre
au 26 octobre 2025

Manger bio et local,  
c'est l'idéal

puy-de-dôme 

Animations de producteurs bio et locaux 
par la biocoop la graine des domes
44 bis rue des Bardines - 63370 Lempdes

Aux horaires du magasin : sur toute la durée de 
l’évènement, rencontre avec des producteurs locaux en 

magasin, dégustations offertes.

Accès libre
09 88 33 82 72 - contact@biocooplempdes.fr - www.biocooplempdes.fr

Le bio et local pour tous ! Par satoriz aubière
15, av. du Roussillon - 63170 Aubière

Aux horaires du magasin : 1 panier garni de produits 
locaux bio à gagner par semaine en participant au jeu 
«Devine le nombre de pois chiche» dans le magasin. Des 

dégustations et la présence des producteurs locaux sur place en 
fonction de leurs disponibilités sont également prévues durant tout le 
mois, consultez nos réseaux sociaux pour être informé ! 

Accès libre
04 73 15 08 60 - clermont@satoriz.fr - www.satoriz.fr

Apéro Quizz ! Par CLAC!
20 rue des acilloux - 63800 Cournon d’Auvergne

à partir de 19H : visite de l’atelier CLAC & jeu quizz interactif.

Visite, dégustation et jeux gratuits. Boisson payante.
Julien Anglade - bonjour@clac-conserverie.fr  
www.clac-conserverie.fr

27 
sept. 
au 26
oct.

des activités dans  
les magasins et en ville

DÉGUSTATION

JEU
DÉGUSTATION

11 allée Pierre de Fermat
63170 AUBIERE
elodie.bio63@aurabio.org
04 73 44 45 28

www.bio63.org

retrouvez le programme des animations  
en Auvergne-Rhône-Alpes sur :

www.bioetlocal.org
dans la rubrique animation

www.facebook.com/frabaurabio/

Le réseau de
l’agriculture

biologique du
Puy-de-Dôme

BIO 63

Le réseau de
l’agriculture
biologique

en Auvergne
-Rhône-Alpes

FRAB AURA

avec le soutien de

Savourons 
l'agriculture 
biologique  
de proximité !

27 
sept. 
au 26
oct.

2  
oct.

JEU
DÉGUSTATION

VISITE
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des animations  
dans les fermes et au marché !

La plupart des animations proposées 
sont gratuites et ouvertes à tous et à 
toutes, sauf indications contraires.

Accueil à la ferme DE Thierry Provençal
Les Graviers (près de l’aérodrome) - 63500 Le Broc

14H à 18h : visite du champ, tour des cultures et échanges

Accès libre
Thierry Provençal - 06 45 12 05 17

Honneur à la biodiversité <3 par La lande  
des Eglantines 

Le Gardon - 63160 Fayet-le-Château

13H30 à 19H30 : découvrez la petite faune du jardin-verger à travers 
trois ateliers d’une heure. Créatifs, sensibles et scientifiques, 
ces ateliers sont ouverts à toutes et tous, enfants compris, 
pour explorer ensemble la biodiversité qui anime le jardin. 
Les ateliers ont lieu à 14h, 15h et 16h. A 17h, goûter apéro en musique 
avec les produits de la ferme et d’autres produits  d’ailleurs !

Réservation souhaitée par téléphone pour les ateliers. Prix libre et conscient.  
Accès libre et ouvert à tous·tes pour le goûter. 
Maud Sampieri, éducatrice à l’agriculture et l’environnement -  
06 88 80 81 29 - lande.eglantines@mailo.com  
@landeEglantines (facebook)

Visite du verger avec Dégustation par  
Les Jardins Gourmands
La Brugière - 63480 Bertignat

10H à 12H et de 15H à 18H : visite commentée de nos 
plantations et du verger, suivie d’une dégustation des produits en fin 
de visite.

Visite gratuite sur réservation par SMS
François Blache - 07 81 64 12 76 - www.jardinsbrugiere.fr

Présentation du monde des abeilles par Abeilha
1 rue des Coterades - 63410 Loubeyrat

Les samedis et dimanches : sensibilisation à la protection 
des insectes pollinisateurs et dégustation miel pressé très 

souvent méconnu des consommateurs.

Sur rendez-vous de préférence samedi ou dimanche, gratuit si achat de miel
Christian Faure - 06 73 44 71 05 - christian_faure@hotmail.fr - www.abeilha.fr

Le Marché bio de Volvic fête ses 10ans
Complexe sportif de Volvic, Rte de Marsat - 63530 Volvic

16H30 à 22H :  marché de producteurs bio + animations pour les enfants 
+ concerts + restauration sur place.

Accès libre, réservation des repas conseillée

04 73 44 45 28 - solenn.bio63@aurabio.org - www.bio63.org

ferme ouverte à la ferme des raux
Domaine des Raux - 63360 Gerzat

14H à 17H : ferme ouverte à La Ferme des Raux : paysanne, meunière et 
boulangère. Visite de la ferme «de la graine au pain» suivi d’un temps 
d’échange convivial autour des produits de la ferme.

Accès libre, deux départs de visite à 14h et 14h 30
contact@lafermedesraux.fr - www.lafermedesraux.fr

Visite de ferme chez Les Merles Moqueurs
Mouteix - 63490 Sauxillanges

10H à 12H30 : visite guidée de la ferme et des différents ateliers (fruits, 
transformations, présentation de ruches), dégustation conviviale en fin 
de visite.

Accès libre
Eric Marguin - 07 68 58 28 00 - contact@merlesmoqueurs.fr - www.merlesmoqueurs.fr

Apéritif dinatoire instructif et festif !  
à la ferme des cabri'olby

Ferme des Cabri’Olby, 761 chemin des Roses, La Gardette - 63210 Olby

18H à 20H : vous découvrirez comment, aidés de nos chèvres, nous 
transformons l’herbe en fromage, et pourrez vous régaler dans la 
convivialité.

Tarifs :  adulte 10 €, enfant 6 € dès 3 ans, réservation obligatoire, au plus tard la veille par 
SMS
06 23 02 00 61 - contact@fermedescabriolby.fr - www.fermedescabriolby.fr

marché bio festif de moissat
Fournil fermier, route de Seychalles - 63190 Moissat

16H30 - 23H : marché de producteurs bio + animations pour les enfants 
+ concerts + repas avec les produits bio de producteurs du marché.

Accès libre, réservation des repas conseillée
04 73 44 45 28 - solenn.bio63@aurabio.org - www.bio63.org

DÉGUSTATION
VISITE

DÉGUSTATION
VISITE

VISITE
DÉGUSTATION

ANIMATION
VISITE

DÉGUSTATION

ANIMATION
MARCHÉ

CONCERT
REPAS

VISITE
DÉGUSTATION

REPAS
ANIMATION

ATELIER

27 
sept.

11
oct.

17 
oct.

3 
oct.

11 
oct.

27 
sept.

27
sept.
au 26 
oct.

La pomme dans tous ses états : cueillette, 
pressage et dégustation au Bioverger

49 rue des Monts Dôme - 63930 Augerolles

10H à 17H : auto-cueillette/vente de pommes + atelier 
pressage de pomme et dégustation de jus cru + vente 
à la boutique de la ferme des produits du Bioverger 
et ceux de collègues producteurs + une petite restauration sur place 
est prévue.

à 10H30 et 14H30 : visite guidée de la ferme. 

Accès libre

Laurent Bodineau - 06 83 58 33 30 - bioverger@orange.fr - www.bioverger.com

Marché bio festif de Mur-sur-Allier
Quai d’Allier, Dallet - 63115 Mur-sur-Allier

17H à 21H : marché de producteurs bio et d’artisans + animation pour 
les enfants + groupe de musique + apéro convivial autour de planches 
et de boissons artisanales.

Accès libre
06 99 01 70 99 - solenn.bio63@aurabio.org - www.bio63.org

VISITE
ATELIER

REPAS

MARCHÉ
ANIMATION

REPAS
CONCERT

19 
oct.

23 
oct.

27
sept.
au 26 
oct.

17 
oct.

le saviez-vous ? 
Manger bio et local, c’est la garantie d’une nourriture saine à un 

juste prix, d’un environnement préservé, d’une relation directe avec 

les producteurs et d’un réel soutien à l’économie locale.

ANIMATION
MARCHÉ

CONCERT
REPAS

www.bioetlocal.org 
dans la rubrique guides régions 

ou via ce QR Code

139 - BIOCOOP LA GRAINE DES 
DOMES

Carine et François RAYNAUD
44 bis, rue des Bardines 
63370 LEMPDES
09 88 33 82 72
contact@biocooplempdes.fr
www.biocooplempdes.fr

biocooplempdes
Magasin de produits 100% biologiques, fruits et 
légumes de saison, produits locaux, pain, service 
traiteur et fromage à la coupe, large gamme de 
vrac (épicerie, entretien maison et hygiène), éco-
produits, compléments alimentaires, bien-être et 
cosmétiques. Grand parking. Ouverture le lundi 
de 15h à 19h, du mardi au jeudi de 9h à 13h et 
de 15h à 19h, le vendredi et samedi de 9h à 19h.

140 - L’AUVERGNE EN VRAC
3 rue Saint-Amable - 63200 RIOM
06 10 08 07 03
lauvergne.envrac@gmail.com
lauvergnenvrac.fr

L’Auvergne en Vrac
Épicerie 100% Biologique. Epicerie sèche, salé 
et sucré produits locaux(fruits, légumes, pains, 
biscuits, produits laitiers, œufs, pâtes farines, 
vins , bières ,miel, confitures, jus de fruits, fruits 
secs,..) cosmétiques, produits d’entretien, pro-
duits d’hygiène Vrac . Site e-commerce, Service 
de livraison à domicile ou au lieux de travail..
Ouverture du mardi au vendredi de 9h à 12h30 
et de 15h30 à 19h et le samedi de 8h30 à 13h 
et de 15h30 à 19h. Fermé le Dimanche et lundi

141 - BIOCOOP BLATIN
2 rue Blatin - 63000 CLERMONT-FERRAND
04 73 28 50 52 / www.biocoopblatin.fr
Magasin familial de proximité où l’on trouve 
tout ce qu’il faut au quotidien : fruits, légumes 
de saison, charcuterie et fromage à la coupe, 
produits cosmétiques, bien-être et plus de 250 
références en vrac. Ouverture le lundi de 14h30 
à 19h30, du mardi au vendredi de 9h à 19h30 
et le samedi de 9h à 19h.

142 - BIOCOOP DONA NATURA
10 Route de Saint-Germain
63500 ISSOIRE
06 59 78 32 06
biocoopissoire63@gmail.com
Biocoopissoire.fr

Biocoop-DONA NATURA- ISSOIRE
Magasin de produits bio. Ouverture le lundi de 
14h à 19h, 

124 - BRASSERIE DU VALHALLA
DUAMELLE Quentin
47 Avenue du Pont  
07 48 15 46 18
brasserie.valhalla@gmail.com
www.brasserie-du-valhalla.fr/

brasserievalhalla
Brassage à la pierre volcanique de bières bio 
et Nature et Progrès. Distribution en bouteilles 
33 et 75cL, coffrets cadeaux et fûts. Réfé-
rences actuelles : blonde volcanique, ambrée 
volcanique, blonde au thym citronnée, blanche, 
rousse houblonnée, IPA, brune.
Vente directe à la Brasserie du Mardi au Ven-
dredi : de 10h à 12h et de 15h à 18h. 

125 - BRASSERIE FORNABERA
Frédéric JULIE
Fournier
63890 SAINT AMANT ROCHE SAVINE
06 10 66 15 52
brasserie@fornabera.fr
www.fornabera.fr

BrasserieFornabera
Fabrication de bières et limonades artisanales 
Bio, brassées à l’eau de source. Bouteilles de 
33cL et 75cL, coffrets cadeau, fûts de 20 et 
30L. Visite de la Brasserie et vente directe sur 
RDV. 

RESTAURATEURS 
TRAITEURS 
126 - GOURMANDISES ET CREATIONS

Myriam GRASSET
Chavarot  
63520 ST JEAN DES OLLIERES
04 73 70 96 65 
myriam.grasset@orange.fr
www.patisseriebio.com
Fabrication artisanale de biscuits et pâtisseries 
sucrées et salées. Réalisation de buffets, apé-
ros dinatoires. Retrouvez moi aux AMAP de Bil-
lom, Cournon, Chignat ou sur RDV. Entreprise 
exclusivement sous N&P

127 - LA POPOTE MOBILE
Guilbert Cécile  
Les Cloviaux - 63500 SAINT-BABEL
06 08 67 15 01
lapopotemobile@yahoo.fr
https://la-popote-mobile.webnode.fr/

Lapopotemobile  Lapopotemobile
Empanadas, pizzas, falafels, tartes... Cuisson au 
four à bois dans une petite remorque équipée. 

SAVONNIER 
128 - SAVONNERIE LES MAINS 
SALES

Florence BATAILLE  
Rue des Caves - 63320 ST FLORET 
(atelier)
2 Rue des Moulins - 63320 CHAMPEIX 
(boutique)
06 89 56 54 82
contact@savonslesmainssales.com
www.savonslesmainssales.com

savonslesmainssales
Savons et cosmétiques naturels (saponification 
à froid) à partir d’huiles végétales et de plantes 
locales. Certification Nature et Progrés. 
Vente à la boutique le mardi et mercredi de 15h 
à 18h, vendredi et samedi de 9h30 à 12h.

129 - LES SAVONS DE PIERRE
Milnerowicz Pierre  
38 Rue du Maquis - 63460 COMBRONDE
06 18 97 17 99
lessavonsdepierre@hotmail.fr
www.lessavonsdepierre.com

lessavonsdepierre
 lesavonsdepierre

Visite sur RDV. Artisan savonnier utilisant la 
méthode ancestrale de saponification à froid, 
proposant une gamme de cosmétiques certifiés 
N&P et de fabrication responsable. Entreprise 
exclusivement sous N&P. Vente sur place du 
lundi au jeudi de 9h à 13h et sur RDV. Livraison 
possible à domicile le mercredi (voir conditions).

130 - SAVONNERIE DU FRÊNE
SEARA DE CARVALHO Marie-Thérèse
5 rue de la Suchère
63410 CHARBONNIERES-LES-VARENNES
06 20 67 65 50
savonneriedufrene@gmail.com  
www.savonneriedufrene.fr

savonneriedufrene
Savons fabriqués artisanalement et saponifiés 
à froid, sous mention Nature & Progrès.
Commande en ligne, retrait en boutique 
Visite sur rendez-vous»

131 - SAVONNERIE NIAPANJO
HAUTIER Marie
115 rue Bonvoisins  
63160 FAYET LE CHÂTEAU
06 59 42 07 70
contact@savonnerie-niapanjo.fr
www.savonnerie-niapanjo.fr

Savonnerie Niapanjo- Livradois Forez 
Savons saponifiés à froid, shampoing, savon 
ménager. Vente des produits sur l’atelier uni-
quement sur rendez-vous. Livraison à domicile 
Puy-de-Dôme.

CBD
132 - CBD DES VOLCANS

MAXIME ET PIERRE
CULTIVÉ EN AUVERGNE  
06 18 97 17 99
contact@cbddesvolcans.fr
www.cbddesvolcans.fr

cbddesvolcans
 cbddesvolcans

Fleurs séchées, CBD vrac, infusion, huile de 
massage, huile sublinguale, macérat, savon, 
baume. CBD des Volcans est le fruit de deux 
savoir-faire. D’un côté, Maxime, un maraîcher 
bio. De l’autre, Pierre, un savonnier certifié Na-
ture & Progrès

MAGASINS DE  
PRODUCTEURS BIO
133 - BIO MASSIF

1 route des Lacs
63610 BESSE ET ST ANASTAISE
04 73 83 33 17
biomassif@gmail.com

BioMassifMagasindeProducteurs
Magasin de producteurs 100% BIO ET LOCAL, 
proposant les produits de plus de 30 produc-
teurs. Ouverture du mercredi au samedi de 
15h à 18h30 toute l’année. Lors des vacances 
scolaires, le magasin est aussi ouvert le lundi de 
10h à 12h30. 

MAGINS BIO À LA FERME
13 - LE BIAU JARDIN

Infos : voir rubrique Fruits et Légumes
Moulin du Roy - 63360 GERZAT
06.22.87.51.46
boutique@lebiaujardin.org
www.biaudrive.fr
Epicerie à la ferme et drive fermier. Vente directe 
de fruits et légumes et de produits bio sur place, 
pendant les horaires d’ouverture de la boutique.
Ouverture le mercredi de 13h30 à 19h et le jeudi 
et vendredi de 9h à 19h. Livraison de paniers 
hebdomadaires au sein d’une quarantaine de 
points de dépôts autour de Clermont-Ferrand.

36 - LE PRE DU PUY
Infos : voir rubrique Fruits et Légumes
80 bis route de Gerzat - 63118 CEBAZAT
09 86 74 51 61
lepredupuy@gmail.com
www.lepredupuy.com/

predupuy  lepredupuy
Engagés dans une consommation raisonnée, nous 
proposons au sein de notre magasin de produc-
teur bio les une sélection de produits 100% bio, 
issus de notre exploitation maraîchère à Céba-
zat ainsi que d’artisans et producteurs locaux. 
Restauration à la ferme avec la mise en valeur 
des produits frais de nos cultures maraîchères 
bio et des producteurs locaux. Ouverture du mer-
credi au vendredi de 12h à 18h avec déjeuner et 
salon de thé et une ouverture exceptionnelle par 
semaine avec des concerts, des spectacles, des 
dîners.... Pour en savoir plus rdv sur nos réseaux 
sociaux Facebook ou Instagram.

134 - LES DELICES DE LIMAGNE
FERME DES QUATRES VENTS
Infos : voir rubrique Epicerie
Les Rouis, Chassenet - 63260 THURET
Vente de nos produits pâtes, farines, huiles, lé-
gumes secs ainsi que d’autres produits bio frais 
et secs. Pains le mercredi. Mercredi de 14h à 
19h et le jeudi et vendredi de 17h à 19h

MAGASINS  
SPÉCIALISÉS BIO
135 - SATORIZ CLERMONT

GARON JEROME
15 Av. du Roussillon - 63170 AUBIERE
clermont@satoriz.fr
www.satoriz.com Satoriz
Société familiale. Magasin de produits bio. Ou-
vert du lundi au samedi de 8h30 à 19h30 (sauf 
jours fériés)

136 - BIOCOOP L’ANDESITE 
LAPLANCHE thierry
20 Av. d’Aubière
63800 COURNON D’AUVERGNE
04 73 88 90 49 / www.biocoop.fr
Fruits et légumes de saison, produits en vrac 
(céréales, fruits secs, légumi-
neuses, biscuits…), produits 
locaux (pains au levain, fromage, 
miel, confitures, bières, vins…), 
épicerie salée et sucrée, cré-
merie, surgelés, cosmétiques et 
bien-être, librairie.. Ouverture le 
lundi de 14h30 à 19h, du mardi 
au vendredi de 9h à 19h, le sa-
medi de 9h à 12h30 et 14h30 
à 19h

137 - BIOCOOP RIOM 
SUD

Céline et Jérôme BAFOIL 
83 Av. de Clermont 
63200 RIOM
04 73 63 08 89 
contact@biocoopriomsud.fr

Biocoop RIOM SUD
Ouverture le lundi de 14h30 à 
19h, du mardi au jeudi de 9h à 
13h et 14h à 19h, le vendredi et 
samedi de 9h à 19h 

138 - BIO AUVERGNE 
CHAMARD Brice
8 rue Niel - 63100 CLERMONT-FD
04 73 14 19 90
b.chamard@bio-auvergne.com
www.bio-auvergne.com

Bio Auvergne 
 bioauvergne

Magasin de produits bio, indépendant, avec une 
large gamme de produits locaux. 
Ouvert le lundi de 14h à 19h, du mardi au same-
di de 9h à 19h.
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La carte des
bonnes adresses bio  

dans le Puy-de-Dome

ARTISANS DU VÉGÉTAL
116 - CLAC

Julien ANGLADE
20 Rue des Acilloux
63800 COURNON D’AUVERGNE 
09 86 40 70 30
bonjour@clac-conserverie.fr
www.clac-conserverie.fr

CLAC.CONSERVERIE
 clac_conserverie 

CLAC imagine et commercialise une large 
gamme de conserves bio, artisanales et locales 
en collaboration avec une quarantaine de pro-
ducteurs de la région. Retrouvez tous nos pro-
duits à la boutique du lundi au vendredi de 8h 
à 16h et dans tous nos magasins partenaires 
(voir sur notre site internet). Livraison à domicile 
(voir modalités), avec commande sur site inter-
net. Et pour 2025, découvrez notre Ginguette !

117 - ATELIER FOURNIL
Luca et Olivier ACQUAERT
7, Place de l’Ancienne Poste
63490 SAUXILLANGES
09 72 80 35 91 / 06 83 61 10 58
info@atelier-fournil.fr
www.laroutedupain.fr
Boulangerie biologique artisanale : pains variés 
au levain naturel, brioches, spécialités . Vente 
sur place. Horaires du magasin : lundi de 14h 
à 18h30, du mardi au vendredi de 9h à 18h30 
(19h le vendredi)

BOULANGERIE
118 - LE COIN DU LEVAIN

Bodin Rémi 
106 Boulevard Lavoisier
63000 CLERMONT-FERRAND
07 88 16 76 79 (particuliers) 
06 43 83 47 27 (professionnels)
commande@lecoindulevain.fr
lecoindulevain.fr

le coin du levain
Pain 100% levain. Disponible sur réservation 
au fournil et en points-relais, jours et lieux sur 
le site. Livré à vélo-cargo aux magasins, restau-
rants et points-relais.

119 - A DEUX PAINS D’ICI
Guillaume MICHARD
19 Rue des Rambauds,  
Les Rigodanches - 63310 MONS
06 31 75 84 76
guillaume@adeuxpainsdici.fr 
www.adeuxpainsdici.fr

adeuxpainsdici
 adeuxpainsdici

Pain au levain (100%), brioches, biscuits salés / 
sucrés. Pétrissage manuel, cuit au feu de bois, 
Bio.  Vente directe au fournil les mardis de 17-
19h et vendredis soir de 17-19h.

120 - LA BISCUITERIE DU ROC BLANC
Weiszrock Nicolas
56 chemin du roc blanc
63400 CHAMALIÈRES
contact@biscuiteriedurocblanc.fr

 @la_biscuiterie_du_roc_blanc
La Biscuiterie du Roc blanc produit des biscuits 
et des gâteaux de voyage traditionnels revisités 
de manière contemporaine, mettant en valeur 
les productions agricoles auvergnates. Une 
gamme variée de produits sucrés et salés est 
proposée visant à rajeunir la biscuiterie tradi-
tionnelle : sablés diamant aux épices des îles, 
(vanille, cannelle…), biscuits tout chocolat re-
levés (fleur de sel, poivre du tamut), craquelins 
aux agrumes, cake moelleux aux fruits confits 
auvergnats, financiers aux cœurs fondants, 
cookies salés… 

121 - L’ECOPAIN D’ABORD
Duarte Diane  
18 route de reignat
63320 CHAMPEIX MONTAIGUT LE BLANC
06 46 24 30 36 / d.duarte@hotmail.fr
Pains au levain cuit au feu de bois : Campagne, 
graines , fruits secs, olives, noix... Brioches au 
levain. Pain de mie. Burgers. Pâte feuilletée.
Vente sur l’atelier  le Mardi 11h-15h et le ven-
dredi 11h-15h

BRASSEURS
122 - GAIA BIERE DU SANCY

Julien CAYROL
Ravel - 63113 PICHERANDE  
04 73 21 17 24 
bieredusancy.gaia@gmail.com
www.gaia-biere-du-sancy.com
Bières artisanales élaborées avec de l’eau de 
source dans un cadre privilégié au pied du San-
cy. Venez découvrir notre gamme avec de subtils 
mélanges de malt, de houblon et d’épices bio et 
locaux. Vente autour du massif et en direct à la 
Brasserie. Ouverture hors vacances scolaire le 
vendredi et samedi de 15h à 18h30 et en va-
cances scolaires du jeudi au samedi de 15h à 
18h30. Visite et dégustation sur rendez-vous.

123 - MICROBRASSERIE ISKA
Mélody HUMBERT DE CAROLIS  
et Maxime BEJOT 
ZAC de Journiat - 63122 CEYRAT
09 87 07 05 99
brasserie.iska@gmail.com

MicrobrasserieISKA
 brasserie.iska

Fabrication et vente de bières artisanales biolo-
giques en 33cl, 75cl et fûts de 20L. Gamme de 
6 bières. Vente sur place mardi et jeudi de 9h 
à 17h ainsi que mercredi et vendredi de 9h à 
12h. En dehors des horaires réguliers, n’hésitez 
pas à nous contacter. Marché d’Orcet les 2èmes 

et 4èmes vendredis et de Moissat les 1ers et 3èmes 

vendredis. Vente sur place mardi et jeudi de 9h 
à 17h, mercredi et vendredi de 9h à 12h

Artisans Magasins AMAP ayant  
des producteurs bio : 
AMAP : association pour le 
maintien d’une agriculture 
paysanne
> AMAP Bio de Romagnat 
> AMAP de Ceyrat
> AMAP St Jacques (Clermont-Ferrand)
> AMAP Bio de Chamalières 
> AMAP de la Dore (Courpière)
> AMAP de la Monne (st Amant Tallende)
> AuB’AMAP (Aubière)
> Cheire AMAP (Aydat) 
> Le Potager de la Durolle (Thiers)
> AMAP Bio de Cournon 
> AMAP de l’Ambene (Marsat)
> Les paniers de la Petite Toscane (Billom)
> AMAP de Cébazat
> AMAP Bio de Chignat (Vertaizon)
>  Les Paniers Champanellois (St Genès Cham-

panelle)
> AMAP de Puy Guillaume
> AMAP Bien Assis (Clermont-Ferrand)
> AMAP d’Issoire
> AMAP de Maringues
> AMAP de la Veyre (Veyre-Monton)
> AMAP de St Amant Tallende
> AMAP de Sauxillanges

Marchés avec présence de producteurs bio-locaux 
LUNDI
> Arlanc (63220), lundi 7h30 à 12h30
>  Le Vernet-Chaméane (63580) les 1er 

et 3ème lundis du mois
> Maringues (63350), lundi 8h à 12h30

MARDI
>  Aydat, juillet et aout mardi de 8h à 

12h
>  Sauxillange, mardi matin 
>  Ancizes Comps,mardi matin
>  Saint-Amant-Roche-Savine (63890) 

mardi matin, juillet/septembre
>  Les Martres de Veyre, mardi 16h à 19h

MERCREDI
>  Marché de Cunlhat (63590) mercredi 

de 8h à 13h
>  Nebouzat, mercredi 16h30-18h30
>  Puy-Guillaume (63290), mercredi 

matin 8h-12h
>  Montaigut Le Blanc (63320) mercredi 

matin

>  Clermont-Ferrand, Saint-Jacques, 
mercredi matin 

>  Cunlhat, mercredi matin du 15 juin 
au 15 septembre

>  Puy-Guillaume, mercredi matin
>  Saint-Priest-des-Champs, mercredis 

de juillet/août à 17h
>  Chanonat, mercredi 16h à 19h 

JEUDI
>  Maringues (63350), jeudi 16h 19h
>  Ambert (63600), jeudi 7h30 à 13h
>  Theix (63122), jeudi 16h à 19h
>  Thiers (63300), jeudi 8h à 12h30

VENDREDI
>  Saint-Amant-Tallende (63450), 

vendredi 16h à 19h.
>  Auzelles (63590), vendredi soir
>  Sugères vendredi mai/novembre, 

16h à 18h
>  Chauriat vendredi 16h-19h
>  Clermont Ferrand, vendredi matin,

>  Messeix (63750), vendredi matin
>  Mont-Dore, vendredi matin 
SAMEDI
>  Montferrand, 1er et 3e samedi, 7h à 13h
>  Beaumont, samedi matin
>  La Halle Gourmande Saint-Pierre 

samedi matin 
>  Chamalières, samedi de 8h à 13h.
>  Riom, samedi, 8h à 12h
>  Gannat, smedi matin
>  Issoire, samedi matin
DIMANCHE
>  Jaude (63000) Clermont-Ferrand, le 1er 

et 3ème dimanche du mois de 7h à 13h
>  Olliergues (63880), dimanche matin, 

juillet/ août
>  Aubière (63170) dimanche, 8h à 

12h30
>  Brassac-les-Mines (63570),  

dimanche, 8h à 13h
>  Saint-Bonnet-près-Orcival (63210), 

dimanche, 10h à 12h30
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15 av.du Roussillon - AUBIÈRE
 Téléphone :  04 73 15 08 60 

Ouvert du lundi au samedi
8h30 à 19h30
www.satoriz.fr

MAGASIN BIO

L’agriculture biologique locale, c’est plus de 600 fermes sur le 
Puy-de-Dôme et plus de 6000 fermes sur la région Auvergne- 
Rhône-Alpes ainsi que de nombreux artisans et magasins bio. Bio 63 
est l’association de l’agriculture biologique dans le Puy-de-Dôme. 
Créée en 1994, elle a pour mission de représenter, défendre et déve-

lopper l’agriculture biologique sur tout le département. Bio 63 soutient un dévelop-
pement cohérent, durable et solidaire de la bio.

SES ACTIONS : 
-  Encourager et accompagner les installations, la conversion et la 

transmission bio
-  Mettre en place des formations techniques pour les producteurs et 

productrices
- Mettre en relation l’offre et la demande de produits bio
- Défendre l’agriculture biologique locale auprès des instances publiques
- Promouvoir l’agriculture biologique locale et ses acteurs
-  Favoriser l’introduction de produits bio et locaux dans la restauration collective 

locale
Afin de mener à bien ses actions, Bio 63 travaille en réseau avec la Fédération 
Régionale d’Agriculture Biologique Auvergne-Rhône-Alpes (FRAB Aura) et la Fé-
dération Nationale d’Agriculture Biologique (FNAB) et de nombreux partenaires.

Bio 63 
11 allée Pierre de Fermat 
63170 AUBIERE
solenn.bio63@aurabio.org
04 73 44 45 28 

Cette carte a été réalisée avec le soutien 
de la DRAAF et du Conseil Régional Au-

vergne-Rhône-Alpes. 

Marchés Bio de Producteurs locaux 
>  Marché bio d’Orcet le vendredi de 16h à 19h - A côté du Stade Maurice Fournier - 63670 ORCET 

Contact : Bio 63 - 04 73 44 45 28

>  Marché bio de Moissat le 1er et 3ème vendredi de 16h à 19h - Route de Seychalles - Malpas - 
63190 MOISSAT (Gaec Dou Chonlai) 
Contact : Bio 63 - 04 73 44 45 28

>  Marché bio de Volvic le vendredi de 16h30 à 19h - Complexe sportif de Volvic- 63530 VOLVIC 
Contact : Bio 63 - 04 73 44 45 28

>  Marché bio estival de la Bourboule le mardi de 8h à 13h (du 11 juin au 17 septembre) - Square 
Joffre 63150 LA BOURBOULE  
Contact : Association Sancy Bio
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Festivités de la bio  
dans le Puy-de-Dôme
Foire de la Sainte-Paule - Marchés de producteurs bio - 
dernier samedi de janvier

Salon Ecovino - un salon de vignerons bio - 5 et 6 avril 
2025 à Monpeyroux

Manger bio et local, c’est l’idéal - une vingtaine d’ani-
mations, marchés festifs, visites de fermes département du-
rant le mois d’octobre

Marché bio de Noël - Marché de Noël au marché bio de 
Volvic ainsi que sur les fermes bio du Puy-de-Dôme

RETROUVEZ TOUTES LES INFORMATIONS SUR LES 
ÉVÈNEMENTS SUR LE SITE www.bio63.org

retrouvez tous les produits bio et locaux en vente 
autour de chez vous sur


