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(dix huitres pour deux personnes)
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Tapenade de concombre, gel et neige de pomme
Grenades, pousse d'épinard et gel citron
Créme de balsamique blanc et purée d’échalote
Confiture d'algue Dulse
Saucisse fumée

35
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Juste cuits, Iégérement croquants,

yaourt au basilic citron et sauce ajo blanco
18

Meparnemc e G

Soupe de fraise, lardon de guanciale, croltons de pain de mie,
crémeux d'asperge blanche et pointes a crues

18

Tl one Comepnceio

Sauce thoionade a la coriandre, chutney de concombre au gingembre,
condiment citron vert brilé, radis croquants

18

Prix nets en € euros - TTC par personne - hors boissons - service compris



Dt Gorers Mecioes
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Risotto de pomme de terre a la confiture de poivron,
pousses d'épinard et creme d'ail

31

Poup Riiera

Gnocchi de ricotta, oignons doux caramélisés,
condiments anchois, cépres, olives noires et citrons confits

33

Pes Govers doe Pifirages

Pracden do o

Chimichurri de petits pois,
poireau juste tombé au pignons de pin grillés
32
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Vinaigrette moutarde au miel, poudre de brioche toastée au thym,
churros de pomme de terre

30

Prix nets en € euros - TTC par personne - hors boissons - service compris



Der Guonrs 4o Pt

Le coeur fondant juste tiédit, morilles étuvées a I'huile de noisette,

cébettes grillées et croltons feuilletés
22

Pissenlit, mache et épinard dans une farce onctueuse,

jaune d'oeuf confit, coeur de romaine et vinaigrette du bout du monde
20

Pour bes Enpeite

Nous pouvons adapter les plats de la carte
selon les désirs de vos petits gastronomes

16
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Selon l'inspiration du Chef
(le midi du mercredi au samedi)

MENU
Plat du Jour + Dessert
22

Plat du Jour
17

Prix nets en € euros - TTC par personne - hors boissons - service compris



Des Dot

Coulis de framboise, péche confite au sirop a I'hibiscus,

chouchou aux amandes et glace vanille

11

Tuiles cacahuéte, ganache chocolat et caramel coulant,

glace chocolat
11

D P

Chantilly mascarpone au parfum de pistache,
meringue craquante et abricot frais

11

Geledire de Frromages Affincs

De la cave d'Olivier Nesty
13

Prix nets en € euros - TTC par personne - hors boissons - service compris





