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Bienvenue chez le Stand’UP, votre
nouveau partenaire culinaire pour
tous vos événements.
Spécialisés dans la création de
moments uniques, Nnous vous
proposons un service de traiteur
événementiel alliant qualité,
g créativité et savoir-faire.

Nous savons que chaque
événement est unique, c'est
pourquoi nous travaillons en étroite
collaboration avec vous pour
concevoir un menu sur mesure qui
refléte vos golts et vos envies. De la
cuisine traditionnelle aux saveurs
du monde, en passant par des
options végétariennes, véganes ou

sans allergénes, nous nous
; adaptons a vos besoins et a ceux de
’ VOS convives.

Notre mission est de transformer
chaque occasion en une
expérience inoubliable grace a
une cuisine raffinée et
personnalisée, élaborée avec des
ingrédients frais et de saison.
Que ce soit pour un mariage, un
anniversaire, un séminaire, ou
toute autre célébration, nous
mettons notre expertise et notre
passion au service de votre

satisfaction. /—

Chez le Stand’UP, le plaisir de la
table se conjugue avec une
présentation soignée et un service
irréprochable. Notre équipe
professionnelle et dynamique est
dédiée a faire de votre événement
un succes, en veillant a chaque
détail pour vous offrir une
expérience culinaire exceptionnelle.




COCKTAIL 10 PIECES COCKTAIL 10 PIECES

Nos mises en bouches Nos piéces chaudes
(6 choix a faire) (1 choix a faire)
«  MINI BURGER « BROCHETTE POULET YAKITORI
5 TARTELETTE THON 5 CAVIAR AUBERGINE  CROQUE MONSIEUR - ACRAS DE MORUE
5 TARTARE TOMATE 5 MINI MADELEINE «  MINIPIZZA O SAMOSSA LEGUMES
5 ROULEAU FROMAGE 5 TAPENADE  GYOZA POULET . NEM DE PORC
. VELOUTE DE SAISON . CLUB SANDWICH « GYOZA LEGUMES « BROCHETTE DE CREVETTE
. HOUMOUS . FOCACCIA Nos desserts
. (3 choix a faire)
«  NAVETTE JAMBON CRUET . FEUILLETE SAUCISSE
FROMAGE . SALADE DE FRUIT «  MOUSSE AU FRUITS ROUGE
« MOUSSE ROQUEFORT, CHUTNEY
. BLINIS SAUMON CREME . MOUSSE CHOCOLAT . ENTREMET AUX FRUITS
CIBOULETTE . MINI WRAP AU SAUMON
o . TIRAMISU «  ENTREMET AU CHOCOLAT
. FOCACCIA TAPENADE ET . CANAPE CREME CITRON
CHEVRE CREVETTE . TARTE AU CITRON . MACARON
. TIRAMISU TOMATE, PESTO . BROCHETTE TOMATE R TARTE AU CHOCOLAT R MINI TROPEZIENNE

MOZZARELLA



COCKTAIL 15 PIECES COCKTAIL 15 PIECES

Nos mises en bouches Nos piéces chaudes
(9 choix a faire) (3 choix a faire)
«  MINI BURGER « BROCHETTE POULET YAKITORI
5 TARTELETTE THON 5 CAVIAR AUBERGINE  CROQUE MONSIEUR - ACRAS DE MORUE
5 TARTARE TOMATE 5 MINI MADELEINE «  MINIPIZZA : SAMOSSA LEGUMES
. ROULEAU FROMAGE . TAPENADE  GYOZA POULET - NEM DE PORC
. VELOUTE DE SAISON . CLUB SANDWICH « GYOZA LEGUMES « BROCHETTE DE CREVETTE
. HOUMOUS . FOCACCIA Nos desserts
. (3 choix a faire)
«  NAVETTE JAMBON CRUET . FEUILLETE SAUCISSE
FROMAGE . SALADE DE FRUIT «  MOUSSE AU FRUITS ROUGE
« MOUSSE ROQUEFORT, CHUTNEY
. BLINIS SAUMON CREME . MOUSSE CHOCOLAT . ENTREMET AUX FRUITS
CIBOULETTE . MINI WRAP AU SAUMON
o . TIRAMISU «  ENTREMET AU CHOCOLAT
. FOCACCIA TAPENADE ET . CANAPE CREME CITRON
CHEVRE CREVETTE . TARTE AU CITRON . MACARON
. TIRAMISU TOMATE, PESTO . BROCHETTE TOMATE o TARTE AU CHOCOLAT o MINI TROPEZIENNE

MOZZARELLA



COCKTAIL 20 PIECES COCKTAIL 20 PIECES

Nos mises en bouches Nos piéces chaudes
(12 choix a faire) (4 choix a faire)
«  MINI BURGER « BROCHETTE POULET YAKITORI
5 TARTELETTE THON 5 CAVIAR AUBERGINE  CROQUE MONSIEUR - ACRAS DE MORUE
5 TARTARE TOMATE 5 MINI MADELEINE «  MINIPIZZA : SAMOSSA LEGUMES
5 ROULEAU FROMAGE 5 TAPENADE  GYOZA POULET . NEM DE PORC
R VELOUTE DE SAISON R CLUB SANDWICH o GYO0ZA LéGUMES e BROCHETTE DE CREVETTE
. HOUMOUS . FOCACCIA Nos desserts
. (4 choix a faire)
«  NAVETTE JAMBON CRUET . FEUILLETE SAUCISSE
FROMAGE . SALADE DE FRUIT «  MOUSSE AU FRUITS ROUGE
« MOUSSE ROQUEFORT, CHUTNEY
. BLINIS SAUMON CREME . MOUSSE CHOCOLAT . ENTREMET AUX FRUITS
CIBOULETTE . MINI WRAP AU SAUMON
o . TIRAMISU «  ENTREMET AU CHOCOLAT
. FOCACCIA TAPENADE ET . CANAPE CREME CITRON
CHEVRE CREVETTE . TARTE AU CITRON . MACARON
. TIRAMISU TOMATE, PESTO . BROCHETTE TOMATE R TARTE AU CHOCOLAT R MINI TROPEZIENNE

MOZZARELLA



FORMULE PLAT CLASSIQUE FORMULE PLAT CLASSIQUE

Nos entrées
(2 choix)

FEUILLETE AU CHEVRE ET MIEL,
SALADE, CRUDITES, JAMBON CRU

Nos fromages (supplément 8€/personne)

o PLATEAU DE FROMAGE

TARTARE DE SAUMON , LEGUMES,

SALADE
Nos desserts
. VELOUTE DU MOMENT (2 choix)
 SALADE LANDAISE, GESIER DE CANARD, « ENTREMET AU CHOCOLAT
SALADE, CRUDITES
« ENTREMET AUX FRUITS
Nos plats
(2 choix) «  TARTE AU CITRON
o CUISSE DE POULET, GRATIN DAUPHINOIS, LEGUMES,
SAUCE FORESTIERE . BROWNIES

PAVE DE BOEUF, GRATIN DAUPHINOIS, LEGUMES,
SAUCE FORESTIERE

FILET DE LIMANDE, RISOTTO ET LEGUMES, SAUCE
BEURRE BLANC

. RISOTTO AUX CEPES



FORMULE PLAT PRESTIGE FORMULE PLAT PRESTIGE

Nos entrées
. Nos fromages (supplément 8€/personne
(2 choix) ges (supp /p )
o FEUILLETE NOIT DE SAINT JACQUES, o bt lihaitl Ll s
FONDU DE PCIREAU

CRUMBLE AU SAUMON FUME ET

BETTERAVE
Nos desserts
. CROUSTILLANT DE FETA, CRUDITES, (2 choix)
SALADE
« ENTREMET AU CHOCOLAT
. CREME BRULEE AU FOIE GRAS
« ENTREMET AUX FRUITS
Nos plats
(2 choix) «  TARTE AU CITRON
. PAVE DE SAUMON, SAUCE AU BEURRE
CIBOULETTE, RISOTTO CHAMPIGNON, LEGUMES . BROWNIES
. SOURIS D'AGNEAU, PUREE DE POMME DE TERRE »  BUCHE AU CHOCOLAT"
MAISON, CAROTTE GLACEE, JUS D'AGNEAU AU .
.  BUCHE AUX AGRUMES'

THYM

FILET DE DORADE ROYAL, SAUCE BEURRE
CIBOULETTE, RISOTTO AU CHAMPIGNON, LEGUMES

SUPREME DE PINTADE, GRATIN DAUPHINOIS,
LEGUMES, SAUCE FORESTIERE

* : UNIQUEMENT PERIODE DE NOEL



