
TRAITEUR

RESTAURANT
LE STAND’UP

Contact 

04.92.64.45.56

4 Avenue des lauzieres,
Château-Arnoux-Saint-Auban, 04160

www.restaurantlestandup.fr

contact@restaurantlestandup.fr



Bienvenue chez le Stand’UP, votre
nouveau partenaire culinaire pour

tous vos événements. 
Spécialisés dans la création de
moments uniques, nous vous

proposons un service de traiteur
événementiel alliant qualité,

créativité et savoir-faire.

Notre mission est de transformer
chaque occasion en une

expérience inoubliable grâce à
une cuisine raffinée et

personnalisée, élaborée avec des
ingrédients frais et de saison.

Que ce soit pour un mariage, un
anniversaire, un séminaire, ou
toute autre célébration, nous

mettons notre expertise et notre
passion au service de votre

satisfaction.

Nous savons que chaque
événement est unique, c'est

pourquoi nous travaillons en étroite
collaboration avec vous pour

concevoir un menu sur mesure qui
reflète vos goûts et vos envies. De la

cuisine traditionnelle aux saveurs
du monde, en passant par des

options végétariennes, véganes ou
sans allergènes, nous nous

adaptons à vos besoins et à ceux de
vos convives.

Chez le Stand’UP, le plaisir de la
table se conjugue avec une

présentation soignée et un service
irréprochable. Notre équipe

professionnelle et dynamique est
dédiée à faire de votre événement

un succès, en veillant à chaque
détail pour vous offrir une

expérience culinaire exceptionnelle.



Cocktail 10 pièces Cocktail 10 pièces

Nos mises en bouches
(6 choix à faire)

Nos pièces chaudes
(1 choix à faire)

Nos desserts
(3 choix à faire)

Tartelette thon

Tartare tomate

Rouleau fromage

velouté de saison

houmous

Navette jambon cru et
fromage

blinis saumon crème
ciboulette

focaccia tapenade et
chèvre

tiramisu tomate, pesto

Caviar aubergine

mini madeleine 

tapenade 

Club sandwich 

Focaccia 

feuilleté saucisse

Mousse roquefort, chutney

mini wrap  au saumon
`

canapé crème citron
crevette

brochette tomate
mozzarella

Mini burger 

Croque monsieur
 

Mini pizza 

gyoza poulet

gyoza légumes

brochette poulet yakitori

acras de morue
 

samossa légumes 

nem de porc

brochette de crevette

salade de fruit

Mousse chocolat

tiramisu
 

tarte au citron 

tarte au chocolat

Mousse au fruits rouge

entremet aux fruits 

entremet au chocolat 

Macaron

mini tropezienne



Cocktail 15 pièces Cocktail 15 pièces

Nos mises en bouches
(9 choix à faire)

Nos pièces chaudes
(3 choix à faire)

Nos desserts
(3 choix à faire)

Tartelette thon

Tartare tomate

Rouleau fromage

velouté de saison

houmous

Navette jambon cru et
fromage

blinis saumon crème
ciboulette

focaccia tapenade et
chèvre

tiramisu tomate, pesto

Caviar aubergine

mini madeleine 

tapenade 

Club sandwich 

Focaccia 

feuilleté saucisse

Mousse roquefort, chutney

mini wrap  au saumon
`

canapé crème citron
crevette

brochette tomate
mozzarella

Mini burger 

Croque monsieur
 

Mini pizza 

gyoza poulet

gyoza légumes

brochette poulet yakitori

acras de morue
 

samossa légumes 

nem de porc

brochette de crevette

salade de fruit

Mousse chocolat

tiramisu
 

tarte au citron 

tarte au chocolat

Mousse au fruits rouge

entremet aux fruits 

entremet au chocolat 

Macaron

mini tropezienne



Cocktail 20 pièces Cocktail 20 pièces

Nos mises en bouches
(12 choix à faire)

Tartelette thon

Tartare tomate

Rouleau fromage

velouté de saison

houmous

Navette jambon cru et
fromage

blinis saumon crème
ciboulette

focaccia tapenade et
chèvre

tiramisu tomate, pesto

Nos pièces chaudes
(4 choix à faire)

Mini burger 

Croque monsieur
 

Mini pizza 

gyoza poulet

gyoza légumes

Nos desserts
(4 choix à faire)

salade de fruit

Mousse chocolat

tiramisu
 

tarte au citron 

tarte au chocolat

Mousse au fruits rouge

entremet aux fruits 

entremet au chocolat 

Macaron

mini tropezienne

Caviar aubergine

mini madeleine 

tapenade 

Club sandwich 

Focaccia 

feuilleté saucisse

Mousse roquefort, chutney

mini wrap  au saumon
`

canapé crème citron
crevette

brochette tomate
mozzarella

brochette poulet yakitori

acras de morue
 

samossa légumes 

nem de porc

brochette de crevette



Formule plat classique formule plat classique 

Nos entrées
(2 choix)

Feuilleté au chèvre et miel,
salade, crudités, jambon cru

tartare de saumon , légumes,
salade 

velouté du moment 

salade landaise, gésier de canard,
salade, crudités

Nos plats
(2 choix)

Cuisse de poulet, gratin dauphinois, légumes,
sauce forestière

pavé de boeuf, gratin dauphinois, légumes,
sauce forestière 

filet de limande, risotto et légumes, sauce
beurre blanc

Risotto aux cèpes

Nos desserts
(2 choix)

Entremet au chocolat

entremet aux fruits

tarte au citron

brownies

Nos fromages (supplément 8€/personne)

plateau de fromage



Formule plat prestige formule plat prestige

Nos entrées
(2 choix)

Feuilleté noit de saint jacques,
fondu de poireau

crumble au saumon fumé et
betterave

croustillant de feta, crudités,
salade

crème brulée au foie gras

Nos plats
(2 choix)

pavé de saumon, sauce au beurre
ciboulette, risotto champignon, légumes

souris d’agneau, purée de pomme de terre
maison, carotte glacée, jus d’agneau au

thym

filet de dorade royal, sauce beurre
ciboulette, risotto au champignon, légumes

suprème de pintade, gratin dauphinois,
légumes, sauce forestière

Nos fromages (supplément 8€/personne)

plateau de fromage

Nos desserts
(2 choix)

Entremet au chocolat

entremet aux fruits

tarte au citron

brownies

bûche au chocolat*

bûche aux agrumes*

* : uniquement période de noël


