POUR COMMENCER

DESSERTS
Tapas a partager ;
Légumes grillés, houmous, focaccia, tapenade et (:hau’cuterie1 8.00 Cookie ) 10.00
Muscovado et cacao
Gaspacho'tomates et poivrons 1100 Tarte citron 10.00
Tuile de pain et jambon Serrano ’ . . :
Meringues au fenouil
Salade tomates et fraises ® 19.00 Tout choco
Pistou pistache estragon et coulis mozzarella ’ Déclinaison de textures intenses 10.00
Tatin de tomates (&) 19.00 Cheesecake soufflé a la Japonaise
Caramel balsamique et créme stracciatella ' Compote de framboises 10.00
Asperges vertes et jaune d’'oeuf confit (&) 19.00 Yaourt a la rhubarbe fraiche
Crumble d’olives et sabayon aux herbes ’ Cranola 10.00
Ravioles de brousse @ 13.00 Sundae fraise
Pistou de Provence : Tapenade sucrée d’olives noires 10.00
Ceviche de daurade Maxi cookie au chocolat
. . 15.00 A 10.00
Granny smith et wasabi A partager (ou pas...)
Saumon Gravlax Péches blanches matcha et crumble () 10.00
Condiment citron verveine et salade d’herbes fraiches 18.00 Creme patissiere matcha et crumble vegan amande sarrasin
y MENU LES PETITES COCOTTES 15.00
A SUIVRE Enfants de moins de 12 ans - entrée / plat / dessert
Ravioles de crevettes 18.00 Salade de tomates, burrata
Curry vert et lait de coco ’ ou
Ravioles de brousse
Nouilles Udon en carbonara miso (o) ou
Tempéh fumé 19.00 Pissaladiére, focaccia
Pastilla de poulet. mesclun Croque Saint-Louis, truffe d’automne, emmental, jambon
. p ’ 19.00 cuit, pommes paille
Citron confit ou
. . Nouilles Udon carbonara
Le Croque Saint-Louis 90.00 ou
Truffe, emmental, jambon cuit, pommes paille ’ Saumon gravlax, rattes roties
Filet mignon sauce cacao chorizo 91.00 C°°kie$°ene“x
Pickles de graines de moutarde, petits pois ’ Sundae fraise
ou
Homard Club 99.00 Cheesecake framboise
Céleri pomme, sauce cocktail, salade verte ’
| LES MENUS
Tartare de Boeuf a I'Ttalienne 99.00
Pommes pailles ou salades ’ Le _M_enu duJ our _
Servi uniquement le midi en semaine 25.00
Rouget et coquillages au safran 93.00 Plat du jour, dessert, thé ou café
Fregola sarda aux herbes ’
i Le Menu des Cocottes
Tatakl de thon 95.00 Hors tapas, saumon, veau 33 .00
Sésame noir, salade de carottes au yuzu ) Entrée/Plat ou Plat/Dessert
Cote de Veau . .
. 3 25.00 Le Menu Saint Louis
Asperges vertes, champignons Shiitake Hors tapas, saumon, veau 38.00
Entrée/Plat/Dessert
ASSIETTE DE FROMAGES 12.00
‘ 4?:(:3“;
Les cocottes Saint Louis:\? (®> @ o 5

Téléphone : 04 90 27 55 55

h A Végétarien Végan Sans gluten Sans Jactose
Email : Restaurant@cslavignon.com



	La carte
	Les Cocottes
	Pour commencer
	Tapas à partager 18.00 Légumes grillés, houmous, focaccia, tapenade et charcuterie
	Gaspacho tomates et poivrons 11.00 Tuile de pain et jambon Serrano
	Salade tomates et fraises 12.00 Pistou pistache estragon et coulis mozzarella
	Tatin de tomates  12.00 Caramel balsamique et crème stracciatella
	Asperges vertes et jaune d’oeuf confit 12.00 Crumble d’olives et sabayon aux herbes
	Ravioles de brousse  13.00 Pistou de Provence
	Ceviche de daurade   15.00 Granny smith et wasabi
	Saumon Gravlax 18.00 Condiment citron verveine et salade d’herbes fraîches


	Desserts
	Cookie  10.00
	Muscovado et cacao

	Tarte citron  10.00
	10.00 Cranola
	Meringues au fenouil

	Tout choco
	Cheesecake soufflé à la Japonaise

	Yaourt à la rhubarbe fraîche
	10.00 Compote de framboises

	Sundae fraise
	10.00 Déclinaison de textures intenses

	Maxi cookie au chocolat
	10.00 Tapenade sucrée d’olives noires
	Pêches blanches matcha et crumble 10.00
	10.00 À partager (ou pas...)
	Crème pâtissière matcha et crumble vegan amande sarrasin



	À suivre
	Menu Les Petites Cocottes
	15.00
	Enfants de moins de 12 ans - entrée / plat / dessert
	Ravioles de crevettes 18.00 Curry vert et lait de coco
	Nouilles Udon en carbonara miso  19.00 Tempéh fumé
	Pastilla de poulet, mesclun 19.00 Citron confit
	Le Croque Saint-Louis 20.00 Truffe, emmental, jambon cuit, pommes paille
	Filet mignon sauce cacao chorizo 21.00 Pickles de graines de moutarde, petits pois
	Homard Club 22.00 Céleri pomme, sauce cocktail, salade verte

	Tartare de Boeuf à l’Italienne 22.00 Pommes pailles ou salades
	Rouget et coquillages au safran 23.00 Fregola sarda aux herbes
	Tataki de thon  25.00 Sésame noir, salade de carottes au yuzu
	Côte de Veau  25.00 Asperges vertes, champignons Shiitake
	Salade de tomates, burrata ou Ravioles de brousse ou Pissaladière, focaccia
	Croque Saint-Louis, truffe d’automne, emmental, jambon cuit, pommes paille ou Nouilles Udon carbonara ou Saumon gravlax, rattes rôties
	Cookie moelleux ou Sundae fraise  ou Cheesecake framboise



	Les Menus
	Le Menu du Jour                                        25.00 Plat du jour, dessert, thé ou café
	Le Menu des Cocottes                          33 .00 Entrée/Plat ou Plat/Dessert
	Le Menu Saint Louis                               38.00 Entrée/Plat/Dessert

	Assiette de fromages
	12.00



