SAlN

Cocktail de Saint-Valentin

ENTREE

Fole gras, pain toasté et son chutney d'endive
ou

Velouté de butternut, huile d'olive et brunocise de champignons

PLAT

uf tranché mariné, accompagné¢ de sa sauce chimichurri et

ses légumes rotis
ou
de rouget chimichurri tomatés, sabayon champagne, citron vert,

pistaches, accompagnés de sa purée de patate douce
Garnitures supplémentaires possible :

CGratin dauphinols ou frites

DESSERT

Tarte tatin
ou

Paris-Brest fagon Atelier du Boeuf

COUPE DE CHAMPAGNE

TION AU : 03 25 73 68 27
u Prince, 10150 LAVAU




