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SFIRE

BY MAURO COLAGRECO

B POUR BARRIERE, FIRE POUR LA CUISINE AU FEU DE BOIS.
B for Barriére, Fire for wood-fired cuisine.

Ce nouveau concept de restauration, imaginé par
le Grand Chef Mauro Colagreco pour le groupe Barriére,
estinspiré de ses racines.

« Le feu et les braises de la cuisson sont les couleurs
ardentes ou tamisées de la cuisine que jai connue
dés mon enfance en Argentine. Le feu maitrisé sait
révéler les saveurs et nuances des viandes, poissons,
légumes et fruits. » explique ce Chef novateur a la téte
de plusieurs restaurants dont le Mirazur & Menton,
3 étoiles au Guide Michelin, 1er restaurant au monde
selon le classement The Worlds 50 Best restaurants 2019.

Exclusif et sans précédent, BFire by Mauro Colagreco

importe toute la générosité et la chaleur d'une cuisine de
partage au feu de bois.

Bienvenue |

The Great Chef Mauro Colagreco fook inspiration
from his roofs when he came up wirh rhis new
restaurant concept.

"The bright and smouldering colours of a fire are what
| remember abouf cooking in Argenfina when | was a
child.

If pou know how ro mastfer if, fire will reveal the flavours
and nuances of meat, fish, fruif and vegerables”,
explains the innovative Chef in charge of several
resfaurants including rhe Mirazur in Menfon with ifs

3 Michelin sfars, also rared number 1 of the World's 50
Best Restaurants in 2019.

Exclusive and unique, BFire by Mauro Colagreco has

a wonderfully warm armosphere - all generarted by thar
kifchen fire.

Bienvenue |



ON OUVRE LE BAL

Nos enfrées, généreuses a souhaif, sonf préparées ef mises en scéne pour un conforf de dégusrarion,
placé sous le signe du parfage

We prepare and present our copious starfers staged for a real fasting experience, under the sign of sharing

Salade de courge marquée au feu de bois, burrara, noix, herbes de monragne er fruffe
Woodfired squash salad, burrafta, walnuf, mounfain herbs and rruffle

Crudo de poisson blanc, sauce vierge céleri-pomme verfe, cifron verf, anefh, pickles, hareng
fume
White fish crudo, celery-green apple sauce vierge, lime, dill, pickles, smoked herring

Terrine de lapin a la moutarde, oignons confits au miel er esfragon, pain de campagne roasfé
Terrine of rabbif saddle with mustard, candied onions and farragon, foasted counfry bread

Celeri rave cuif a la braise ef gorgonzola de Lombardie

Braised celeriac and Gorgonzola from Lombardy

Tarre feuillerée bufrernuf er poifrine séchee, trruffe noire, noiseffes du Piémonf, sauce cifron

confir
Buffernuf and dried bacon puff pastry pie, black fruffle, hazelnuts from Piémont, candied lemon sauce

Pizza aux cepes, riquefte et parmesan
Pizza with ceps, arugula and Parmesan cheese
Velouré de panais rorréfié au four a bois a la farine de lupin, charaigne ef crotre de pain au

romarin
Wood-fired oven-roasted parsnip cream soup with lupin flour, chestnufr and rosemary bread crust

MENU DEMI-PENSION

Le menu demi-pension comprend une enfrée, un plat ef un dessert
Half-board menu includes one starfer, one main course and one desserf

45 €

40 €

28 €

45 €

40 €

42 €

30 €



POUR MOI TOUT SEUL

Crafin de queues d'écrevisses au vin jaune, cuit au four a bois
Crapfish fail grafin with pellow wine sauce, cooked in a wood-fired oven

Vol au venrt de cuisses de grenouille a la fruffe noire, creme cifronnée
Frog legs "vol au vent" wirh black fruffle, lemon cream

Ojo de bife Black Angus grillé, sauce poivre verf, mousseline safranée de patates douces cuires
sur la braise
Grilled Black Angus "Ojo de bife", green pepper sauce, braised sweer potaro saffron mousseline

Filer dOmble Chevalier, beurre mousseux fumeé eémulsionné aux baies, feuilles de chou rouge,
mousseline de céleri rave
Filler of Arfic Char, smoked foamyp butter emulsified with berries, red cabbage leaves, celeriac mousseline

Lasagne de légumes, Mozzarella Fior di Laffe, cifron confif
Vegerable lasagna, Fior di Laffe mozzarella, candied lemon

A PARTAGER

Quenelles de brochet, sabayon poire-fruffe noire, cresson
Pike quenelles, pear-black fruffle sabayon, warercress

Epaule d'agneau enfiere au four a bois, pafare douce aux daffes, noix ef sauce sésame

Pour deux personnes.

Whole lamb shoulder braised in a wood-fired oven, sweef potaro with dares, walnurs and sesame sauce

For rwo persons.

Core de beeuf, grillée sur la braise, rarfe sablée, gratinée au parmesan ef oignons des Cévennes,
jus de viande ef salade d'herbes

Pour deux personnes.

Supplément dans le cadre de la demi-pension de 40€/personne.

Charcoal-grilled rib of beef, shortbread rart, with grilled Parmesan cheese and Cévennes onions on fop, gravy and herb
salad

For two persons.

Exfra charge of 40€/person in the half-board package.

Truite cuire sur la braise, pommes vapeur nappées d'une sauce vin blanc au fenouil
Charcoal-grilled frout, steamed pofafoes coared with a fennel-flavoured whife wine sauce

70 €

75 €

80 €

55 €

35 €

75 €

140 €

250 €

90 €



LA GOURMANDISE

Riz au laif noisefres et riz souffle
Rice pudding hazelnuts and puffed rice

Soufflé au chocolat, glace aux graines d'acacia rorrefiees
Chocolare soufflé, ice-cream wirh grilled acacia seeds

Fontainebleau cifron ef main de Buddha
Lemon "Fonfainebleau" cake and Buddha's hand

Tarfe Tafin a parfager
Apple "tatin" tarf to share

Tiramisu mousse mascarpone, cafe ef biscuir a parrager
Tiramisu and mascarpone mousse, coffee and biscuif fo share

Churros, sauce chocolat, dulce de leche ef creme vanillée a partager
Churros, chocolate sauce, "dulche de leche" and vanilla cream fo share

Prix nefs en euros TTC (TVA selon la Iégislation en vigueur)
Nos plafs sonf ¢laborés sur place avec des produits brufs
Cerfains plafs peuvent confenir des allergenes, Merci de consulrer linformation disponible & l'accueil. L'origine des viandes est disponible & l'accuei
Tous nos imprimes sont habillés d'un pelliculage anti bactérien vous garantissant une sécuriré optimale en éliminanf plus de 99% des bacréries
Nefs prices in euros (VAT based on currently applicable rate).
Our dishes are prepared fresh on the premises using only raw produce.
Some dishes may contain allergens. Please refer fo the information available af the reception
Mear origin is also available ar the recepfion.
All our printed menus are coared with an antibacterial film eliminating over 99% bacteria for pour maximum safety.

"hde

19 €

19 €

19 €

25 €

25 €

25 €



MIXED DRINKS IN BFIRE

Aperol Fizz Aperol, Coinfreau, Perrier, Jus de cifron verf, concombre 15cl 32 €
Aperol, Coinfreau, Perrier, Lime juice, Cucumber

Blue Tequila Don Julio,Triple-sec, Sirop de lavande, Parfum mandarine-lavande 12cl 32 €
Don Julio tequila, Triple-sec, lavander sprup, fangerine-lavander flavour

My Negroni Carpano Anfica Formula, Campari Biffer, Tanqueray, Bifter Citron Basilic 12cl 32 €
Carpano Anfica Formula, Biffer Campari, Tanqueray, Bitter Lemon Basil

BIOOdY Mauro Tio pepe, Mezcal, Jus de fomare noire, Jus de cifron grillé 33cl 32 €
Tio Pepe, Mezcal, black tomaro juice, grilled lemon juice

Eau Furieuse Gingembre Frais, Jus de Cifron, Badiane, Eau Gazeuse, Stevia 18cl 21€
Fresh ginger, Lemon juice, Star anise, Sparkling warer, Strevia

Garden Party Menrhe Fraiche, Jus de Cifron Verf, Sirop de Concombre, Eau Gazeuse 18cl 21€
Fresh mint, lime juice, cucumber sprup, sparkling warer

Blueberry Julep purée de Myrtilles, Ginger Ale, Jus de Citron Vert, Menfhe Fraiche 18cl 21 €

Blackberry puree, Ginger Ale, Lime juice, Fresh Minf

POUR L'APERO !

Marfini Ambrafro, Rubino scl 13 €
Pasfis 51, Ricard scl 13 €
Suze 5cl 13 €
Porfo Sandeman 7cl 15 €
Crisfal IPA- Brasserie du Monf Blanc 33c| 17 €
Kir Vin Blanc 15c¢| 18 €
Kir Royal 15c! 24 €
Heineken 33cl 14 €
Biére Pression Heineken 25cl 14 €

Biére Pression Heineken 50c| 20 €



AU VERRE BY THE GLASS

CHAMPAGNES CHAMPAGNES 15c¢l
Champagnes

Veuve Clicquof Brur Carre Jaune 28 €
Dom Pérignon 2012 60 €

Champagne Rose
Veuve Clicquof Brur Rosé 30 €

VINS WINES

VINS BLANCS WHITE WINES 15¢l

Argenfine Argenfina
Terrazas De Los Andes Torronres de Cafayare 2018 22 €

Liguoreux Sweef

Saufernes aoc "Le Pefit Guiraud", Chareau Guiraud 2013 18 €
VINS ROUGES RED WINES 15cl
Argenfine Argenfina

Terrazas De Los Andes Caberner Sauvignon High Alfirude Vineyard 2017 28 €
Terrazas De Los Andes Malbec High Alfitude Vineyard 2019

Italie Iraly
Barbera d'Alba d.o.c Fonranafredda Raimonda 2015 22 €



CHAMPAGNES CHAMPAGNES

CUVEES PRESTIGE PRESTIGE CUVEES
Louis Roederer Vinrage 2012
Moér&Chandon Grand Vinrage 2008
Veuve Clicquoft Vintage Brur 2008
Perrier JOU&r Belle Epoque 2008
Veuve Clicquof La Grande Dame 2006
Cristal Roederer 2008

Krug Grande Cuvee

Dom Pérignon 2006

Dom Pérignon "Plénirude 2" 1998

Dom Pérignon Oenothéque 1985
Cristal Roederer 2007

Moéfr & Chandon McC 1l

Krug "Clos du Mesnil" 2004

Krug "Clos du Mesnil" 2002

75cl
170 €
180 €
190 €
420 €
400 €
450 €
450 €

790 €
1250 €

1400 €
2200 €
2400 €

150cl|

1350 €

990 €



CHAMPAGNES CHAMPAGNES

ROSES ROSE

Veuve Clicquof Brur Rosé

Louis Roederer Brur Rosé 2011

Moér & Chandon Grand Vinrage 2008
Veuve Clicquof Vinrage Rosé 2008
Ruinarf Brur Rosé

Laurent Perrier Brur Rosé

Krug Brur Rose

Dom Pérignon 2004

Dom Pérignon 1990

BRUTS BRUTS

Moér & Chandon Brur Impérial

Veuve Clicquof Brur Carre Jaune

Billecart Salmon Blanc de Blancs Grand Cru
Ruinart Blanc de Blancs

75cl
160 €
180 €
180 €
190 €
210 €
220 €
600 €
950 €

75cl
130 €
145 €
210 €
250 €

150cl|
370 €

1650 €

150cl

290 €



VINS ROUGES RED WINES

VINS DU MONDE WORLD WINES 75cl
Ifalie Ifaly

Chianfi Classico d.o.c valiano 2018 80 €
Barbera d'Alba d.o.c Fonranafredda Raimonda 2015 90 €
Toscana igf Tenufa Di Trinoro 2007 550 €
Sassicaia Bolgheri d.o.c Tenuda San Guido 2014 650 €

Barolo Serralungha D'Alba, 2014

Espagne Spain
Numantfhia Tinra de Toro 2014 180 €
Ribera del Duero d.o.c. vega Sicillia Alion 2013 350 €

Erars-Unis USA
Opus One Assemblage Napa Valley Mondavi & Rothschild 2014 900 €

Argenfine Argenfina

Zuccardi Malbec, Serie A 2017 90 €
Terrazas de los Andes Malbec High Alfitude 2019 10 €
Terrazas de los Andes Caberner Sauvignon High Alrirude Vineyard 2017 130 €
Zuccardi Emma Bonarda Assemblage de Sanra Rosa & La Consulra 2013 140 €
Zuccardi Tifo Assemblage de Paraje Altamira 2014 145 €

Terrazas de los Andes Los Aromos Single Vineyard 2012 395 €



VINS BLANCS WHITE WINES

VINS DU MONDE WORLD WINES 75cl
Ifalie Iraly

Gaia & Rey Langhe doc A Gaja, Chardonnay 2013 450 €
Gaia & Rey Langhe doc A Gaja, Chardonnay 2014 490 €

Argenfine Argentina

Terrazas de los Andes Torronres de Cafayare 2018 120 €

Prix neren TTC euros. L'abus d'alcool est dangereux pour la sanré, a consommer avec modérafion
Nef prices in Euros. Abuse of alcohol is dangerous for the healt, drink with moderation.



PLUS SOFT... SOFT DRINKS..

Eau plate ou gazeuse filtrrée par nos soins - Casfalie 75cl 12 €
Badoift 75cl 15 €
Evian 75cl 15 €
San Pellegrino 75cl 18 €
Chareldon 75cl 18 €
Biffer San Pellegrino 10cl 12 €
Coca Cola, Light, Zero 33c 12 €
Fuze Tea Péche 25cl 12 €
Orangina, Red Bull 25c| 12 €
Mountain Spring Tonic 20c| 12 €
Orange pressee, Jus de carofte frais acl 13 €
Cifron presse acl 13 €
Les Jus ef Necrars Alain Milliat 33cl 13 €

Péche de vigne, Framboise Mecker, Pomme Reineffe, Poire daufomne, Mangue, Fraise Senga, Raisin rouge
syrah, Tomare noire, Myrfille, Fruir de la passion

BOISSONS CHAUDES HOT DRINKS

Café expresso, déecaféine 9€
Café expresso double 12 €
Cappuccino, Café au laif, Café laffe 12 €
Café Vviennois 14 €
Chocolaf chaud Le Tradifionnel 12 €
Infusions by Mariage Fréres 14 €
Thes by Mariage Freres 14 €
Infusion Signafure by Chic des Planfes ! 14 €

Scan me and get
allergen information
in your language

Scan me and gef
our menus
in your language

mem@me‘ll / Droits Réservés



