Restaurant Le Jardin des Saveurs
405 Route d'Ars
01600 STE EUPHEMIE
Téléphone : 04/74/08/11/07

MENU GOURMET A 37€ (Toutes taxes comprises)

Queues de crevettes, duo de choux-fleurs, épice tajine
ou

Croustillant d'effiloché de beeuf au foie gras, salade feuilles de moutarde
ou
Meéli-Mélo de légumes de saison, épice tajine (végétarien)

SSSSSSSSSS

Poisson du marché saisi (selon arrivage), légumes du marché
(0]1)

Magret de canard roti, jus de cacao, pressé de patates douces
SSSSSSSSSS
Fromage blanc OU Assiette de fromages OU Dessert au choix en fonction de la carte

(Savarin au limoncello, créme de citron et son sorbet
Terrine d'oranges sanguines et coulis d'oranges améres, sorbet orange, tuile
Eclair tout chocolat, graines de framboises et son sorbet
Poire pochée, graines de fruits de la passion, créme légere, parfum de foin)

Disponible les vendredis soirs, les week-ends et les jours fériés



Restaurant Le Jardin des Saveurs
405 Route d'Ars
01600 STE EUPHEMIE
Téléphone : 04/74/08/11/07

MENU GOURMAND A 45€ (Toutes taxes comprises)

Noix de St Jacques saisies, émulsion au gingembre, crémeux de céleri-mandarine
ou

Terrine de foie gras maison, chutney d'oignons blancs, vinaigre de cidre, pain de mie

toasté
(010

Risotto arborio aux morilles, chips de parmesan (végétarien)
SSSSSSSSSS

Poisson du marché saisi (selon arrivage), légumes du marché
1010)

Meédaillon de filet de beeuf poélé, sauce au poivre crémée, pomme Anna
ou

Risotto arborio aux morilles, chips de parmesan (végétarien)
SSSSSSSSSS
Fromage blanc OU Assiette de fromages OU Dessert au choix en fonction de la carte
(Savarin au limoncello, créme de citron et son sorbet
Terrine d'oranges sanguines et coulis d'oranges améres, sorbet orange, tuile

Eclair tout chocolat, graines de framboises et son sorbet
Poire pochée, graines de fruits de la passion, créme Iégere, parfum de foin)

Disponible les vendredis soirs, les week-ends et les jours fériés



