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Sfaint- Valenlin

Mise en bouche

Carpaccio de St-Jacques a I'huile de truffe, coeur d’artichaud

Entrée

Creme de champignons et foie gras chaud, brioche.
Ravioles de langoustines, jus au safran de I'Aube.

Plat

Filet de canette, purée de patates douces, sauce aux morilles.
Omble Chevalier du lac Léman, sauce Champagne, légumes oubliés.

Fromage

Neufchatel a partager,
excquis de salades

Dessert

L'alliance passion, coco, meringue.
S rardiil . :
aphrodisiaque chocolat, framboise, gingembre.

Menu a 65€
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La suggestion du sommelier
Champagne Drappier rosé 80€
Champagne Devaux cuvée D 85€
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