FTi L. 'Escale de £..upi{1
"j!' @ | Eﬂ':l Restaurant Gastrononigue

MENU DE LA SAINT—‘I.MI._.EHTIN
SAMEDI 14 FEVRIER 2026 - midilet soir

Coupe de Champagne & Mise en bouche surprise du Chef

ENTREE ﬂ

Trilogie de Foie gras | _
Eolc gras (ni-cult'de canard entier prime, Pain 'epices prime
Créme brilée au Foie Gras

@ lacerau Foie Gras
PLAT AU CHOIX
Noix de Saint-jacques, sauce beurre blanc aux agrumes,
Risotto aux champignons, pickies dioignons rouges
O

Demimagret de canard culsson basse temperature,
creme. de framboise
Gratin'de pommmes deterre a Tancienne

| FROMAGE _.
Camembert rotl a partager, miel, mesciin, vinaigreme aux agrurr=xs

DESSERT
Paviova a partager, ceeme-chantilly vegetale, fruits surprises

CAFE
Cate; the ol infusion; petit cookie chocolat

Pensez a réserver au 06 07 30 32 31 '
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