Invité

Joyeuses Fétes

coffee + kitchen

LA TISSERIE ti Sge].ie

MGI’SG/HQ, France TORREFACTION
Filtre - Batch Brew 17d 3,2€ 30c 4,2€
Double espresso sct 4,0€

Découvrez ce café lavé du guatemala, une tasse délicate
sur des arémes de thé noir et de mandarine.

A

+
XMAS BRUNCH ! K

Black Umami Bun 21,5€
Laissez vous porter par cette création de notre cheffe !

Un équilibre délicat autour d’'un filet de truite, produit
localement, mariné sauce soja et agrumes.

Muffin au charbon végétal, oeuf mollet, crémeux wasabi,
betterave marinée, chutney mangue combava & furikake

Xmas Pancakes 9,9€
Pancakes, creme montée au mascarpone, poire pochée
aux épices, sirop de vin chaud, crumble sarrasin

Xmas French Brioche 11,0€
Brioche facon pain perdu aux épices, creme montée au
mascarpone, pomme caramélisées a la cannelle



THE XMAS BRUNCH 30€
Tous les jours de 9HOO a 14H00

BOISSON CHAUDE AU CHOIX :
Café filtre, double espresso, long black, . A
cappuccino, latte, mocha, flat white, ¢
chai latte, chocolat chaud ou thé

L
JUS DE FRUITS DU MOMENT

1 PLAT SALE AU CHOIX : +

Eggs on toast + I extra au choix
Eggs Benedict Aussie
Eggs Benedict Cheddar Bacon
Smashed Avo + oeuf poché
Winter Focaccia
Egg Benedict Pulled Pork +1€
Brekkie Burger +2€
Black Umami Bun +4€

1 PLAT SUCRE AU CHOIX :

Maple ou Xmas Pancakes
Chia Pudding
Granola
Peanut Toasts
Hot Cookie Coma
Riz au lait Caramel Pécan
Xmas French Brioche +1€

KIDS BRUNCH 13 €
Jusqu'a 10 ans

BOISSON CHAUDE AU CHOIX
Babyccino ou chocolat chaud
+

JUS DE FRUITS DU MOMENT
-

1 PLAT SALE AU CHOIX
Oeuf a la coque, mouillettes et bacon
Kids smashed avo avec halloumi
+
DESSERT
Pancake, creme vanillée, fruits frais

BABY BRUNCH 9 €
de 6 a 18 mois

PUREE DE SAISON
-+

OEUF BROUILLE
-+

COMPOTE DE SAISON
bio, sans sel ou sucre ajouté

ENGLISH MENU
& PICTURES




Tous les jours de 9HOO0 a 14H00

EGGS ON TOAST 9,5€ GFO-LFO-VG

Brouillés, pochés ou au plat, servi sur pain nordique (English muffin +1€)
Bacon (FR) +4€ - Halloumi +4,2€ - Oeuf (FR) +2,5€

Avocat +3€ - Salade +3€

EGGS BENEDICT AUSSIE 15,9€ (1/2 PORTION 8,5€) GFO-LFO-VG
Pain nordique, avocat, féta, deux oeufs pochés, sauce hollandaise,
huile de ciboulette, roquette, fromage blanc citronné

Extra Bacon (FR) +4€

EGGS BENEDICT CHEDDAR BACON 15,5€ (1/2 PORTION 8,5€) GFO
English muffin, cheddar rouge, bacon (FR), deux oeufs pochés, sauce hollandaise, cebette

EGG BENEDICT PULLED PORK 16,9€ GFO
Pain brioché petit épeautre, pulled pork (FR), creme épicée sriracha,
cheddar, oignons confits, grenade, un oeuf poché, sauce hollandaise

SMASHED AVO 14,7€ GFO-LFO-VG-VNO
Pain nordique, avocat, féta, granola salé, pickles de chou fleur, roquette
Extra oeuf poché +2,5€ - Bacon (FR) +4€

WINTER FOCACCIA 15,9€ VG-VNO %
Focaccia, creme soyeuse de champignon, chévre au piment doux, brocoli roti
potimarron roti, poire, pickles, dukkah noisettes curcuma et roquette

BREKKIE BURGER 18,5€ VGO
Bun’s bretzel, cheddar rouge, pulled beef (FR), oeuf au plat, oignons,
portobello entier roti, sauce barbecue, pickles, sauce thym citron, roquette

KIDS EGG AND BACON 7€ GFO-LFO KIDS SMASHED AVO 7€ GFO-LFO

Lexique
GF : Sans gluten - GFO : Option sans gluten - Vg : Végétarien - Vn : Vegan -
LF: Sans lactose - LFO : Option sans lactose - FR : Viande origine France -
N’hésitez pas a nous demander pour plus de précisions.




Tous les jours de 9HOO a 14H00

MAPLE PANCAKES 9,9€ - TOWER PANCAKES 12,9€ VG
Pancakes, creme montée au mascarpone, sirop d'érable et fruits frais

XMAS PANCAKES 9,9€ - TOWER PANCAKES 12,9€ VG @é
Pancakes, creme montée au mascarpone, poire pochée aux épices, sirop de vin chaud,
crumble sarrasin, tuile chocolat

XMAS FRENCH BRIOCHE 11,0€ VG @é

Brioche fagon pain perdu aux épices, creme montée au mascarpone, pomme caramélisées a
la cannelle, sirop de pomme réties

Extra glace vanille macadamia +2,5€

CHIA PUDDING 9,5€ GFO-LF-VN
Chia pudding au beurre de cacahuéte, créeme chocolat, poire fraiche, granola maison

GRANOLA 8,5€ VG-GFO (VN+1€)
Fromage blanc servi avec fruits rétis & granola maison

PEANUT TOASTS 9,0€ GFO-LF-VG-VNO
Pain nordique, beurre de cacahuete, fruits frais & miel

HOT COOKIE COMA 9,0€ VG 15MIN DE PREPARATION !!
Cookie au chocolat cuit au four, servi chaud avec boule de glace vanille macadamia

RIZ AU LAIT CARAMEL ET PECAN 9,5€ GF-VG
Riz au lait crémeux a la vanille, caramel beurre salé, noix de pécan caramélisées

KIDS PANCAKE 6€ VG BOULE DE GLACE 2,5€
KIDS GRANOLA 4€ GFO-VG

Lexique
GF : Sans gluten - GFO : Option sans gluten - Vg : Végétarien - Vn : Vegan -
LF : Sans lactose - LFO : Option sans lactose
N’hésitez pas a nous demander pour plus de précisions.



CAFES THES & INFUSIONS

Petit Grand Love Tea Australia
Espresso 4-8c 2,06 34€ English Breakfast 40cl 4,5€
Pure Origine 8cl 4,0€ Earl grey 40cl 5,0€
Café filtre 17-30ct 3,2€ 4,2€ Green tea 40cl  4,5€
Allongé lacl 2,5€ Green tea, Mint ou Jasmine  4ocl 5,0€
Long Black 17¢. 3,5€ White, Rose and Goji 40cl 5,0€
Origami 25cl 5,5€ Turmeric Tea 40cl 5,0€
] ) Lemongrass & Ginger 40cl  4,5€
CAFES LACTES Peppermint 40cl 5,0€
Piccolo ocl 3,2€ Chamomille 40cl  4,5€
Flat White / Cortado 15 4,5€ Hibiscus 40cl 5,06
Cappuccino 19-30cl 4,06 5,0€ BOISSONS FRAICHES
IL\;otZZa Z jzz Zgg ggg ChariTea Thé noir Citron 33cl 4,5€
Cola Uma 33cl 4,5€
BOISSONS LACTEES Orangeade Uma 33cl 4,5€
Chocolat Chaud ~ 19-30c 4,06 5,0€ | Ginger beer 57,5 4,9€
Chai Latte 19-30c 4,0€ 5,06 Kombucha Ginger Gunpowder ~ 33cl 5,9€
Beetroot Latte 19-30c 47€ 6,06 Lemon Aid Citron vert 33cl 4,5€
Matcha Latte  19-30c 47€ 6,0€ | LemonAid Passion 33l 4,5€
Turmeric Latte  19-30c 4,7€ 6,0 | Evian 50l 4,2€
Babyccino 14cl 3,2€ Perrier 33cl 4,2€
Chocolat enfant 14l 3.2€ Biere Artmalté Aussie IPA 33c 6,5€
+ Lait d’avoine ou coco +0,5€ JUS DE FRUITS Nectar Alain Milliat
+Espresso +1,0€ Jus de Poire Williams 33cl 5,4€
Jus de Péche 33cl 5,4€
Venez aussi découvrir notre vitrine de ——  Pressé a froid Petit Grand
pétisseries du jour... Jus d'orange 12-25d 2,9€  4,9€
Cookie, banana bread, carrot cake, Jus pomme 12-250 2,96  4.9€

scone, brownie, cake, etc...

Detox du moment 12-25¢. 2,9€  4,9€



