
BIENVENUE À LA FLORIA

Les boissons

Menu Ser
Desserts en continu

vice du midi : 11:30h - 15h

Un lieu où l’on prend soin de vous et de la montagne ! 
Ici, chaque choix compte : nos produits, nos pratiques, nos déchets, notre énergie...

Tout est pensé pour réduire notre impact et valoriser les richesses locales !

La liste détaillée des allergènes pour chaque plat est à votre disposition, nous consulter.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

FABRICATION ARTISANALE
&

FAIT MAISON
Bon appétit !

Le plat et le dessert du jour

sont inscrits sur l’ardoise

LEs boissons FROIDES

Eau minérale  50cl / 1,5L
Sirop (Fraise, citron, menthe, grenadine, pêche, violette, 

framboise)

Jus, verre de 17cl (Pomme, orange, pomme-myrtille)

Sodas, 33 cl (Perrier, Coca-Cola, Coca-Cola 0, Ice-Tea, 

Orangina, Oasis, Schweppes)

Citronnade maison, verre de 17cl

3€ / 7€
3€

3,50€
3,50€

5,50€

LEs boissons chaudes

Café expresso
Café allongé
Café au lait
Thé ou tisane
Chocolat chaud

2,50€
3€
3,50€
3,50€
4€

Vin blanc, rouge ou rosé de France (Au verre, 12cl)

Pichet 25 cL
Pichet 50 cL
Cidre (Au verre, 12cl)

Blanc cassis ou framboise
Bière Big Mountain blanche/blonde (Bouteille 33cl)

Supplément tranche de citron
Supplément chantilly
Supplément lait

Les blancs en bouteille, 75cl :
Roussette de Savoie 

Chignin 

 Apremont

Les rouges en bouteille, 75cl :
Gamay

Mondeuse

4€
8€
15€
4€
5€
7€

0,30€
1€
0,30€

25€

29€

25€

25€

25€

LEs ALCOOLS ET APERITIFS



La liste détaillée des allergènes pour chaque plat est à votre disposition, nous consulter.

Les planches (servies avec des tartines)

Les galettesLes spécialités (servies avec une salade verte)

Les omelettes (Servies avec une salade verte)

Le coin des petits randonneurs

Les salades

La Veggie - 14€
(Tomates séchées, légumes à croquer,
sauce yaourt persillée)

La Babotche - 16€
(Charcuterie, cornichons)

La Floria - 17€
(Reblochon, tomme de Savoie, fromage de 
chèvre, cornichons)

La mix du pays - 17€
(Charcuterie, fromage, cornichons)

La galette complète - 12€
(Jambon, oeuf, fromage)

La galette chamoniarde - 14€
(Jambon cru, reblochon de Savoie AOP, 
pommes de terre)

Gratin de crozets de Savoie et lardons - 16€ 
(oignons, crème, fromage, lardons)

Gratin de crozets de Savoie aux légumes du 
soleil - 16€
(Tomates, oignons, courgettes, fromage, crème)

Tartiflette - 18€
(Pommes de terre, oignons, lardons, reblochon 
de Savoie AOP, crème)

Croûte au Beaufort et au Reblochon de 
Savoie AOP - 17€
(Pain, ail, champignons, oignons, crème, 
reblochon, beaufort)

Croûte jambon fromage - 17€
(Pain, ail, crème, oignons, jambon cru de Savoie, 
beaufort)

Burger montagnard servi avec des pommes 
de terre sautées - 19,50€
(Steack haché origine française 180gr, tomme 
de Montroc, salade, tomates, oignons)

Omelette aux herbes - 9€

Omelette jambon - fromage - 11€

Omelette montagnarde - 13€
(Oignons, lardons, pommes de terre, 
fromage)

Omelette aux chanterelles - 15€
(Selon arrivage)

Formule - 11€
(Omelette aux saucisses Knacki + 
salade verte + un verre de sirop)

La salade verte - 6€

La salade de tomates avec basilic - 7€

La salade des Drus - 14€
(Salade verte, tomates, oeufs, lardons, oignons)

La salade des randonneurs - 15€
(Salade verte, tomates, jambon cru, tomme de 
Montroc)

Les plats



Le fait maison

Les classiques

Les crêpes

Tarte du moment - 7,50€

Cookie - 4€

Tarte au chocolat - 7,50€

Café gourmand - 11€
(Café avec assortiment de desserts maison)

Fromage blanc - 6€
(Avec coulis myrtilles ou 
framboises)

Salade de fruits - 6€

Sucre - 4€

Nutella - 5€

Confiture (fraises, framboises, myrtilles) - 5€ 

Miel - 5€

Caramel beurre salé maison - 5€ 

Supplément chantilly - 1€

La liste détaillée des allergènes pour chaque plat est à votre disposition, nous consulter.

Les douceurs de laFloria


