. DIMANCHE 31 MARS &
N/Qf/’( QSS&"/ LUNDI 1 AVRIL 2024
= E—, R@Stdurdnt N es plats 'faits maison” sont ¢labores

sur place & partir de produits bruts.

Coupe de champagne Bonnaire blanc de blanc
& quelques salés

l'amuse-bouche du jour

Asperges vertes,
jaune d’oeuf & morilles de pays

AOP Languedoc blanc - Clos Marie - Cuvée Manon - 2018

Le filet d’agneau laiton de I’Aveyron,
quelques primeurs

AOP Languedoc Pézenas rouge - Chéteau Belles eaux - Cuvée Carmin - 2019

Le plateau de fromages
d’Auvergne & dailleurs

AOP Languedoc Pézenas rouge - Chéteau Belles eaux - Cuvée Carmin - 2019

Pommes de pays de Massiac confites au poivre Timut
sorbet grany

MENU (hors boissons) 59,00 € Places limitées - Merci de réserver

MENU Accord Mets & Vins 89,00 € au 0471 20 10 69
Prix en € TTC - Service Compris

‘La loi nous impose un tableau de présence des allergenes, il est tenu & votre disposition sur demande.
Cependant l'un des chefs ou le chef de salle peut se deplacer aupres de vous afin de convenir des plats
adaptés a vos besoins.”



