
Menu de fêtes

Entrées

Amuse-Bouche

Desserts

Huitre Marennes d’Oléron N°3

65€ par personne

 Contact : Marianne MALLIER
resp.commercial@lesaintgervais.com

07 88 42 68 57

Velouté d’asperges et mousse au reblochon, 
tartine d’asperges crème de noisettes

ou
Foie gras de canard poêlé, 

chutney de framboises, salade de mâche

Plats
Dos de cabillaud au beurre blanc, 

tombée de poireaux
ou

Filet mignon de veau, jus brun à la truffe, 
mousseline de potimarrons

Fondant au chocolat blanc et pistache, 
glace pistache

ou
Ananas rôti 

glace yaourt myrtilles

 
1 coupe de prosecco, 1/3 de vin 

Eaux, café et thé inclus
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