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— Mise en bouche du chef =

— Enbiées au choix ~——
W Feuilleté de foie gras de canard
Foie gras fondant en feuilletage croustillant,
sauce foie gras montee
@ Noix de Saint-Jacques poélées

Créme de panais a la vanille, huile de noisette torréfiée

— (])éifj au choix =—

@ Filet de bar réti sur peau
Risotto crémeux au citron et aneth, émulsion beurre blanc

@ Tournedos de boeuf
Jus corsé vin rouge & cacao
Ecrasé de pommes de terre fondant

—e @essetts au choix ~—
@ Praliné feuilletine noisette
Croustillant feuilletine, praliné noisette, mousse chocolat

@ Pavlova ananas roti & coco
Meringue croustillante, ananas roti, creme coco legére
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soirée romantique au ceeur des ,Cm‘.s Bleus...
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