L% -\.h ". N .0-5_,-

S =a:~uﬂ1..whh#'__:-_} T S s
Restaurant les E condus
Menu duwouvel an et Soi rée‘_kdajnsanje

e b il iah":.'m“a.% M
FLUMM

' _‘_"“"w;gf' r;;**-’ﬁ ._T_f::__“..““-rz_“?

R

Mises en bouche festives

Petits feuilletés croustillants et bouchées gourmandes

Entrée

Foie gras de canard poélé au miel de montagne
Pommes caramélisées, croustillant de pain d’épices
Un ‘mariage fondant et croustillant ou le sucré-salé sublime le foie gras

Plat de la mer

I\ - __* __Vol au vent de Homard bleu
\¢\%  Nappé d’une sauce délicate au champagne
La tendreté du Homard sublimée par une sauce onctueuse au champagne
\WZ
Plat de la Terre

\

Grenadin de veau en croiite d’herbes et citron confit
Purée de pommes de terre a la Truffe,
Légumes d’hiver glacés au jus
Une viande tendre et fondante , relevée par la fraicheur du citron confit
& et la richesse d’un jus corsé

Assortiment de fromages de Montagne sur chariot
Découpe et service par nos soins S\ A

Dessert du Réveillon

Entremet Champagne et Framboises -
Biscuit Joconde, craquant amandes, ./ .| o
& Ganache framboise, sabayon au champagne /'
Une douceur pétillante et raffinée qui clét le repas sur une note
festive et.[égere




