
Les toasts de brie maison à la truffe fraîche... 19€

La stracciatella à l’huile de truffe, fleur de sel 

et truffe fraîche... 19€

La burrata, tomates cerises, basilic bio, pignons 

et truffe fraîche... 22€

Les rigatoni à la crème de truffe et truffe fraîche... 24€

Le croque-monsieur jamon cuit, emmental, béchamel 

et huile de truffe... 19€

La pizza feuilletée tomate, mozzarella basilic bio, 

huile de truffe et truffe fraîche... 29€

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner

Salade de roquette à l’huile de truffe 

et copeaux de parmesan... 14€

Raviolis à la figue et crème à la truffe... 24€

Faux filet grillé jus à la truffe, copeaux de truffes 

et gratin dauphinois... 34€

Brie truffé et mascarpone... 12€

La tatin de poireaux et son jus truffé... 15€

L’œuf parfait aux champignons, velouté de volaille 

et copeaux de truffe fraîche... 15€

La stracciatella de buratta à partager, 

huile de truffe et truffe fraîche... 19€

Le filet de loup, méli-mélo de légumes 

et marinière à la truffe... 26€

Les coquillettes au jambon, crème comté 

et copeaux de truffe fraîche... 26€

Les mafaldines aux légumes, burrata crémeuse, 

pignons de pin et truffe... 25€

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Sublimez chaque plat de la carte 

avec de la truffe Melanosporum fraîche du Haut-Var 

(direct producteur)... 7€

Oeuf cocotte à la truffe... 18€

Tarte flambée (Flammekuche) à la crème de truffe... 18€

Noix d’entrecôte d’Argentine, pommes de terre sautées 

et carottes caramélisées, jus truffé... 35€

Assiette de frites à la truffe... 14€



Ravioles ricotta épinard,

sauce crémeuse à la truffe fraîche et parmesan... 24€

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Carte à découvrir sur place...

Tagliatelles au pistou, 

roquette & truffes Melanosporum, 

huile d’olive, citron & parmesan... 23€

Et autres surprises du Chef à découvrir sur place...

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Déjeuner & Dîner

Samedi 1er février - Déjeuner & Dîner

Dimanche 2 février - Déjeuner & Dîner

Restaurant ouvert :

Vendredi 31 janvier - Dîner

Samedi 1er février - Dîner

Dimanche 2 février - Dîner

Tout le week-end :

Penne à la crème de truffe, chips et jambon cru... 24€

Samedi uniquement :

Pavé de saumon à la crème de truffe, 

riz et petits légumes... 26€

Dimanche uniquement :

Salade de lentilles, Saint-Jacques, huile de truffe... 24€

Souris d’agneau, purée à l’huile de truffe... 30€

Focaccia crème de truffe... 12€

Gnocchetti crème de truffe... 23€

Et autres surprises du Chef à découvrir sur place...

LA TRUFFE CHEZ NOS RESTAURATEURS GRIMAUDOIS


