Pizzas & base de farine d'épeautre bio et sauce tomate bio
Organic spelt dough pizza and tomato sauce
Anna - 20 €
Pizza truffée et mozzarella di Bufala
Truffle pizza with mozzarella di Bufala

Mamma - 17.50 €
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, tomates confites,
jambon cru de Parme, pecorino (fromage de brebis
ltalien), salade de saison et olives
Tomato sauce, mozzarella, artichokes, candied tomatoes, raw
ham from Parma, pecorino (sheep milk), seasonal salad & olives

Antonella - 16,50 €
Sauce tomate, mozzarella, lardons, Reblochon laitier
lait cru, pommes de terre et confit d'ocignons
Tomateo sauce, mozzarella, bacen, Reblochon,
potatoes & candied onions

Bianca - 16,50 €
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée,
oignons confits et olives
Tomato sauce, mozzarella, minced meat, candied onions & olives

Roberta - 16.50 €
Sauce tomate, mozzarella, Reblochon laitier au lait cru,
Gorgonzola et Pecorino (fromage de brebis
Tomato sauce, mozzarella, Reblochon, Gorgonzola &
Pecorinolsheep milk)

Roma - 156.50 €
Sauce tomate, mozzarella, spianata
(« chorizo » ltalien épicé) et poivrons frais
Tomato sauce, mozzarella, spianata (spicy talian pepperoni)
& fresh peppers

Giulia - 16,50 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru de Parme,
champignons de Paris, pecorino (fromage de brebis)
et olives
Tomato sauce, mozzarella, raw ham from Parma, button
mushrooms, pecorino (sheep milk) & olives

Regina - 14.50 £
Sauce tomate, mozzarella et jambon blanc
Tomato sauce, mozzarella & cooked ham

Margarita - 13.50 €
Sauce tomate et mozzarella
Tomate sauce, mozzarella

Pour accompagner nos pizzas, nous vous proposons un vin sicilien :

Nero d'Avola Frappato maison Paolini 2019 75qi - 15 €

| CALL& COLLECT |

| +33(0)7 68 61 48 95

)

'R'éside:ﬁ'cq.a' MMV 3 L’E’rdi}e des Cimes :
73640 Sainte Foy Station.
info@w-saintefoy.com

#

Chéques Vacances & Tickets Restaurants acceptés.

Retrouvez encore plus de pizzas, de plats &
emporter, de desserts ou encore de bouteilles
de vins et de bieres locales sur :

www.w-saintefoy.com

=

cmu'lghh_.-@aim Cﬂnlb—c.‘_f_rbd-'llg'pl'nl'o\.- 12561 - Ne p

Restaurant - Bar - Lounge

Sainte Foy

« Daniele & William vous proposent une
cuisine maison familiale a par?ir de produits frais
dans leur restaurant en plein coeur de la station
(& coté de I'Office de Tourisme sur la placette MMV)
ou bien en vente a emporter en mode

Cadll & Collect. »

+33 (0)7 68 61 48 95

+33 (0)4 79 24 54 93




Salades

Nos salades mélangées sont assaisonnées de vinaigrette

LA SALADE AUGUSTINE - 13 €
Salade mélangée, fromage de chévre, figues et fomates
confites, poivrons frais, champignons de Paris, pignons
de pin et pecorino (fromage de brebis Halierﬁ
Mixed salad, goat chease, candied figs and fomatoes, fresh peppers ,
button muschrooms, pine nuts and pecorino (sheep milk)

LA SALADE CESARINE - 13 €
Salade mélangée, poulet fermier, croutons, poivrons frais,
tomates confites, ceufs durs, pignons de pin et pecorino
Mixed salad, free-range chicken, fresh peppers, candied

tomatoes, hard-boiled eggs, pine nuts, pecorino (sheep milk)

LA SALADE JOSEPHINE - 14 €
Notre salade savoyarde : Salade mélangée, lardons
chauds, fromage de Savoie, cerneaux de noix,
ceuf poché, croutons et pecorino
Mixed salad, warm bacon bits, cheese of Savoie, nuts kemels,
bread croutons, poached egg and pecorino (sheep milk)

— Nos Planches & Assiettes bistro —

alaisons et fromages locaux
* Planche savoyarde mixte 2 pers. - 22 €
Mixed local sausage and cheese to share
* Planche charcuterie 2 pers. / Mixed local sausage to share - 20 €
* Bol de frites fraiches / Fresh fries bowl - 5 €

[ s
WoWW, Pain maison fait dans notre atelier
Sl A o ode buns

1S

> :
Viande charolaise & Fromage locaux
G |icat and cheese from local producers

U -17 €
Steack haché frais de boeuf, tomme de Savoie au lait cru
de vache, tranche de bacon, cornichons, confit d'oignons,
sauce barbecue et frites fraiches
Fresch minced steack of beef, tomme de Savoie with raw cow's milk,
slice of bacon, pickles, onion confit, barbecue sauce & fresh fries

le /1 (anius - 17 €
Steack haché frais de beeuf, Reblochon laitier au lait cru de vache,
fomates confites, cornichons, sauce cockiail et frites fraiches
Fresch minced steack of beef, melty Reblochon with raw cow's milk,
candied tomatoes, pickles, cocktail sauce & fresh fries

le QUAtaue tsgerement epice  lighty spiey) - 17 €

Poulet fermier, tomme de Savoie au lait cru de vache, poivrons
grillés, confit d'oignons, sauce curry rouge et frifes fraiches
Free-range chicken, fomme de Savoie with raw cow's milk,

roasted peppers, onion confit, red curry sauce & fresh fries

Lo

Boite chaude - 20 €
Fromage vacherin artisanal chaud fondu dans sa boite servie
avec charcuferie, salade verte et pomme de terre vapeur
Vacherin (cheese) with potatoes, charcuterie and salad verte

Brochette de diots grillés sauce forestiere - 16,50 €
aux cépes et gateau de polenta
Local sausage, cep mushrooms sauce home cooking with semolina of corn

Tartiflette - 16 €
Pommes de ferre, lardons, créme, oignons, reblochon fermier au lait cru
Potatoes, bacon, cream, oignon, reblochon

~ NOUS PREPARONS VOS : -
@MQ/S’ M’L@s’ (mini 2 pers.)

+ Fromage + Charcuterie Fondue Savoyarde & Salade Verte
* Pommes de terre *
* Raclette nature : 14 € par pers.
* Raclette mixte - 17 € par pers.
Nature, Ail des ours, Chevre & Fumée

* Nature : 20 € par pers.
* Aux cepes : 22 € par pers.
* A la truffe : 24 € par pers.

Possibilité de pret d'appareil

Menu Enfant  ows @

Steack haché ou Jambon
ou Nuggets de poulet + Frites
+ Jus de pommes 20cl|
Fresch minced steack of beef or cooked ham 14 €

Dish of the day

(nous consulfer)

or chicken nuggets + fries + apple juice 20¢|

Cote V.icmde.

* Tartare de viande préparé 180 g - 16 €
Préparé au couteau If?éremenf ¢épice accompagné de friles fraiches
eat tartar and fresh fries

N 1313.91{ L Y MAISON S

; Tariélelfe_-m rtille ou framboise - 5 €
~ avec farine BIO et ot _
Notre dessert signature : le Tiramisu - 8 €

Recette originale al'alcool d’amaretto,
mascaprone et cacao amer

Panna cotta au coulis de framboise - 6 €
Panna Cotta with coulis of Redberry

Tarte myrtille 6 personnes - 3Q €
Rapsberry fart (sur commande

Softs @ emporter 33 cl - 3 €

(Coca Cola, oranging, ice tea, Alpes Limonade)
Jus de Fruits artisanal Alain Millat
3cl - 6,50 €

(orange, pomme, jus de mangue, nectar péche
de vigne, nectar myrtille ou framboise)

Cave a emporter

VINS BLANCS (75CL) :

Savoie :
* Roussette la Tacconniére Maison Mollex 2019 - 12 €

Vallée du Rhéne :
* Viognier la Champine 2018 - 16 €

Bourgogne :
» Chablis Vieilles Vignes Domaine Dampt 2018 - 18 €
Loire :

» Sancerre Lucien Crochet 2018 - 26 €
VINS ROUGES (75CL) :

Savoie :
* Gamay Domaine Barlet 2020 - 12 €

Savoie :
* Mondeuse Vendange 2019 - 16 €

Vallée du Rhéne :
* Bio Crozes-Hermitage Combier 2020 - 24 €

Bourgogne :
* Bio Gevrey Chambertin René Bouvier 2015 - 60 €

Bordeaux :

* Saint Emilion Grand Cru
Chateau Boutisse 2016 - 25 €
Loire :

* Sancerre Lucien Crochet 2015 - 20 €
ROSES (75CL) :

IGP Pays d'Oc :

» Gris Blanc Gérard Bertrand - 13 €
Biere savoyarde artisanale

La Biere des Cimes ambré, blonde ou blanche
33cl - 4,60 €




