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Mise en bouche
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Betterave a la coco, piment d'espelette Avec Boissons ‘

Bouchée foie gras

Entree 1 coupe de chathagwe

2 huitres, sauce vierge aux agrumes Louis Tollet ler cru

ou
brochette de gambas

Tataki de bonite, maki cocombre, 2 verres de vin :
coulis poivron rouge _
Mousse chorizo | Pic St loup
St jacques snackées, fond d'artichauts Ou -
Chasselas T
2 &
Plats
Effiloché de confit de canard,
. : . 1 coupe
navet glacé, carottes violettes, pommes grenailles, [
sauce au vin a la myrtille UEGE ST
ou
Fondue Moitié Moitié charcuterie
Dessert ) .
) o _ Réservation :
Crémeux passion ‘rambo1se 0671061358
chocolat, zeste de citron vert, . 1 v
tuile sésame, piment d'espelette . insta : @legrizzlydescarroz




