
Menu  Saint Sylvestre 2022
Carpaccio de Langoustines, Gelée d’Agrumes et Caviar Petrossian

Langoustines Carpaccio, Citrus Jelly and Petrossian Caviar

-
Mille-Feuille de Foie Gras du Sud-Ouest à la Truffe et Magret Fumé
From South West Layered Foie Gras with Truffle and Smoked Duck

-
Tartare de Saint-Jacques de Dieppe au Citron Caviar, Emulsion Homard

Sea-Scallops Tartar from Dieppe with Lemon Caviar and Lobster Bisque

-
Fricassée de Potiron et Châtaignes à la Truffe
Pumpin Fricassée and Chestnuts with Truffle

-
Filet de Biche Grillé, Mousseline de Céleri et Poire, Sauce Grand Veneur

Grilled Filet of Doe, Pear and Celeri Puree, Grand Veneur Sauce

-
Brie de Meaux à la Truffe, Mesclun aux Eclats de Noix de Grenoble

Brie de Meaux with Truffle, Mixed Green Salad with Grenoble Walnut

-
Vacherin Marron Poire

Pear and Chesnut Vacherin

-
Une Bouteille de Champagne Millésimé pour 2 Personnes

 

 

Réservez votre Réveillon de Saint Sylvestre au Restaurant Traditionnel du Fer à Cheval
36 route du Crêt - 74120 Megève

T : +33 (0) 4 50 21 30 39 - contact@feracheval-megeve.com

Pour toute réservation ferme, un numéro de carte de crédit est demandé à titre de garantie.
Pour toute annulation survenue au delà du vendredi 23 décembre. 50 % du montant total de la prestation prévue sera débité.

In order to guarantee any reservation, a credit card number is required.
In case of any cancellation after Friday December 23 th, 50% of the planned dinner will be charged.

- R E S T A U R A N T  T R A D I T I O N N E L - 

- 290 € -
par personne 

per person

de la


