MENU

SAINT-VALENTIN

Samedi 14 février 2026

MISE. EN BOUCHL

Accompagnee d'une coupe de Bulles de Panery

ENTREE

Foie Gras poéle, chutney pommes-dattes aux
epices, potimarron grilé, crumble au thym.

ou

Tourteau, guacamole avocat-mangue-passion,
wasabi et coriandre fraiche.

PLATS

Quasi de veau, endives caramelisees, creme de
Parmesan, artichaud grilee, jus de viande au
chorizo, chips de patates douces.

ou

Noix de Saint-Jacques poélées, creme de
panais, pomme de terre Agatha crousti-
fondante, mousse de « main de Bouddha »,
ecume de langoustine, magret fume.

DESSERT

Dentelle croustillante, mousse noix de coco,
biscuit moelleux pistache, fruits exotiques, sorbet
fruits de la passion

OO
eaux, thé/café inclus
et une petite surprise....



