
 
 

Menus de fêtes  

de  fin d’année 

 2025-2026 
 

MENU DE NOEL 2025 

25 décembre Midi 
  

Amuse bouche  

* Brochette mozzarella figue et pastrani  

* Verrine de lentilles au foie gras 

 

Entrée 

Nage de saint jacques et gambas dans son 

velouté Vichyssoise, mouillettes à la pomme 

de terre douce et pomme grany 

 

 Plat 

Ballotine de chapon farci à la châtaigne, 

sauce aux morilles avec pomme dauphine et 

tombé d’épinards 

  

Duo de fromage (brie truffé et chèvre frais) 

ou fromage blanc 

 

Dessert 

Bûche pâtissière citron framboise meringuée 

et truffe au chocolat 

          42,00 €       

MENU DU JOUR DE L’AN 
Etant complet le 1er janvier nous 

vous proposons ce menu le  

2 janvier sur réservation 
  

Amuse bouche   
* Escargot persillé en coquille croquante 

* Blinis de brousse au citron confit  

et crevette 

Entrée 
Tartelette aux graines, chutney pomme 

magret fumé et foie gras poêlé,  

salade d’herbe hivernale 

  Plat 
Pavé d’Omble chevalier sauce citron, 

risotto d’épautre,  

carottes confites aux épices 

  

Duo de fromage (brie truffé et  

chèvre frais) ou fromage blanc 

 Dessert 
Clémentine rôtie et fraîche sur son crumble 

au chocolat aux noisettes et  

quenelle de chocolat 

        42,00 € 
 

Les Négociants vous 

souhaitent de  

bonnes fêtes  

de fin d’année 
  

 Pour réserver : 

Tel : 04 77 93 65 28 

115 rue Bergson 

42000 ST ETIENNE 

www.lesnegociants42.fr 
  
 

  

 


